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figure 1.+ 1. &bra + 1. obraz « figura 1.




table 1.+ 1. tablazat « 1. tabulka « tabelul 1.

no/
sorszam / - . - ps/db/
tislo | figure / abra / obraz / figura el EN H SK RO
nr
01 \0‘ 1 cover fedeél kryt capac
%
——
02 S S 1 warming rack melegentarto racs | MeZ@ r{gplfgrziavanie grila de mentinere cald
03 % 2 grill grid grillracs grilovacia mriezka grila de gratar
04 2 flame arrester langterel6 odklon plameria deflector de flacara
05 1 side shelf oldalsd polc bocna polica raft lateral
middle part kdz&psd rész az A .| partea centrald cu
06 1 with main burners égokkel siredna Cast s horakmi arzatoare
07 1 right leg jobb oldali lab prava noha picior dreapta lateral
08 2 front plate ellilsé lemez predné doska placa din fata
09 1 left leg bal oldali lab [avé noha picior stanga lateral
10 1 storage basket tarolokosar Ulozny ko$ cos de depozitare
11 1 bottom plate also lemez spodna doska placd inferioard
12 2 wheel kerék koleso roatd




no/

s°ér;z|g'r f figure / 4bra / obraz  figura E: ; gﬁé EN H SK RO
nr
13 % 2 wheel axle keréktengely hriade! kolesa axul rofilor
14 @ 1 control button vezérldgomb ovladacie tlacidlo buton de control
15 < 1 control button base vezériégomb alap zékladha;éri%lgvlédacie baza buton de control
I elektromos elektricky kabel . "
16 /} 1 electric ignition cable aytitovezeték zapalovania fir aprindere electrica
17 % 1 side burner oldalégd bocny horak arzator lateral
18 v 1 side burner shelf oldalégé polc polica boéného horéka |  raft arzator lateral
. : oldalég edénytartd mriezka boéného gratar suport pentru
9 @ 1 side bumer grid racs horaka vase la arzétorul lateral
N .
20 1 |rear connecting bracket| hatsd dsszektd idom | zadny spojovaci prvok racordsdpea{ggatura
A (:D 28 screw (M6x10) csavar (M6X10) skrutka (M6x10) surub (M6x10)
B (@ a % 2 clip @18 sasszeg @18 Zévlatka 01,8 bolt @1,8
C (:@ 6 screw (M4X10) csavar (M4X10) skrutka (M4X10) surub (M4X10)
D (@53 2 clip @1,2 sasszeq 01,2 zvlatka 1,2 bolt @1,2




ASSEMBLY DIAGRAM / OSSZEALLITAS|I ABRASOR / MONTAZNA SCHEMA / SERIE DE DIAGRAME DE ASAMBLARE




K7

J

A T3 x8M6X10

y —

08

A T3 x4 MBX10













e o2






figure 2. + 2. &bra « 2. obraz ¢ figura 2.

otvor na vyrovnavanie tiaku

EN H SK RO
1. left-hand pipe connector balmenetes hollander holender s favym zavitom piulitd stanga-filetata
2. pressure regulator nyomasszabalyozé regulator tlaku regulator de presiune
3. hose connector tomlécsatlakozo hadicova pripojka conector furtun
4. hose tomi6 hadica furtun
5. sealing tomités tesnenie garnitura
6. plastic blind nuts miianyag vakanya plastova slepa matica piulité oarba din plastic
1. valve szelep ventil supapa
8 hose clamp tomiGbilincs hadicové svorka clema pentru furtun
9 pressure compensation hole nyomaskiegyenlitd furat

orificiu de echilibrare a presiunii




(EN) GAS BARBECUE WITH SIDE BURNER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ CAREFULLY AND KEEP FOR FUTURE REFERENCE!

WARNINGS

Read and keep the instructions before using the equipment. The original instructions are in
Hungarian language.

Before use, make sure that the gas barbecue is properly assembled and maintained.

If you have any questions about assembly or operation, please contact your dealer, service or
the manufacturer.

Failure to follow these instructions may result in serious bodily injury and/or property damage.
Always place the appliance and the gas cylinder on a flat, level surface.

This appliance must be kept away from flammable materials when in use!

Never light the appliance with the lid in the closed position.

Never light or use the side burner with the lid closed.

The side burner can be used for flat-bottomed pans with a diameter of 16 cm to 22 cm.

The burner should not be used with pans with convex bottoms (e.g. wok) or flange pans.

. This gas grill can be used with gas cylinders from 4,5 kg to 15 kg.

Gas barbecues perform best with propane gas or LPG (propane-butane) mixtures. Butane gas
can also be used, but then the cylinder tends to freeze and delivers gas at reduced pressure,
which reduces the performance of the grill.

When lighting the barbecue, the following distances must be observed: sides and back of the
appliance: 1 metre from any obstacles. No obstacles above the appliance!

For outdoor use only!

WARNING! Touchable parts may be hot. Keep away from young children!

Do not move the equipment during use.

Close the gas cylinder after use.

Do not modify the equipment!

Do not modify the factory-set parts!

Make sure that the device has not been damaged during transport!

. Do not use where flammable vapours or explosive dust may be released! Do not use in flammable

or explosive atmospheres!

. Can only be operated under constant supervision!
. Do not operate near children without supervision!
. Due to continuous improvements, technical specifications and design are subject to change

without prior notice.

. The current instructions for use can be downloaded from www.somogyi.hu

We accept no responsibility for any printing errors and apologise for any inconvenience.

. Private use only, no industrial use allowed!
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CHARACTERISTICS

Gas barbecue with side burner « 2 main burners, the middle one with piezo ignition « one main burner
3,2 KW « side gas burner with piezo ignition, power 3,2 kW « cooking surface 440 x 400 mm « 2 cooking
grids with chromed steel « with warming grid « pressure reducer and hose included + powder coated
housing * galvanized, conveniently pull-out grease tray * thermometer integrated in the lid * weight:
26 kg * dimensions: 1180 x 1055 x 530 mm

ASSEMBLY OF THE DEVICE

The components of the device are indicated in Figure 1 and their names in Table 1. Before assembly,
please check that all parts are available in the quantities indicated.

Set up the device in the order of the steps in the SETUP GUIDE, preferably at the location where it
will be used.

Do not modify the factory-set parts!

PLACEMENT OF THE DEVICE

This barbecue is designed for outdoor use, away from all flammable materials. It is important that
there are no obstructions above the head and that there is at least 1 m clearance from the sides
or back of the appliance. It is important that the ventilation openings of the appliance are not blocked.
The grill should be used on a level, stable surface. The appliance must be protected from direct
draughts and from direct penetration by leaking water. Components sealed by the manufacturer or
his representative must not be modified by the user. No part of the barbecue should be modified and
repairs and maintenance should be carried out only by an authorised service engineer.

VENTURI TUBES —
Venturi tubes are located downstream of the main burners and f“*f
side burner gas inlet nozzles. The small openings on their sides
(venturi openings) are used to premix the gas from the cylinder
with air and thus oxygen, which is essential for perfect combustion.
If these venturi holes become blocked, the flame will turn yellowish
and sooty, so keeping them clean is very important!

CONNECTING THE GAS CYLINDER TO THE APPLIANCE

This appliance can only be used with low pressure butane or propane gas or LPG gas mixtures
(LPG), with the appropriate pressure regulator through a flexible hose. The hose shall be secured to
the regulator and the appliance by means of hose clamps. Types of gases and their pressures: LPG
mixtures (propane, butane) 30 mbar; butane 28-30 mbar; propane 37 mbar. For information on the
appropriate regulator for your cylinder, contact your LPG dealer.

GAS CYLINDER

This gas grill can be used with gas cylinders from 4.5 kg to 15 kg.

The height H should not be more than 70 cm. Only use a pressure regulator and gas hose suitable
for the country of use.
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Country Gas cylinder, hose and pressure regulator —
LU-NL-DK—FI- i"
SE-CY-CZ-EE @
~LT-MT-SK-SI- |  28-30 mbar propane, biane _
BG-IS-=NOTR-HR or mixtures thereo D
-RO-IT-HU-LV
BE—FR-[T-LU-E 28-30 mbar butane
-GR-PT-ES-CY
é IC—ZL;/ LT-SK-CH- 37 mbér oropane

The gas cylinder must not be dropped or handled roughly! When the appliance is not in use, the gas
cylinder must be disconnected. Replace the protective cap on the gas cylinder after disconnecting the
gas cylinder from the appliance. Gas cylinders must be stored outdoors, upright and out of the reach
of children. The gas cylinder should never be stored in a place where the temperature may reach
50°C. Do not store the gas cylinder near a flame, pilot light or other source of ignition. DO NOT SHOP
near the gas cylinder!

PRESSURE REGULATOR

The pressure regulator is supplied with the appliance.

The pressure regulator must not be damaged or dented in any way. Do not install or use a damaged
pressure regulator!

Replacement regulators can be obtained from your equipment dealer or an authorised cylinder gas
dealer. The regulator must comply with EN 16129. Only use a regulator and hose approved for LPG at
the above pressures. Under normal conditions of use, to ensure proper functioning of the equipment,
replacement within 10 years of manufacture is recommended.

HOSE

The hose and hose clamps are supplied with the unit.

The hose used must comply with the relevant standard of the country of use (EN 16436-1). The length
of the hose must not exceed 1.5 metres. Womn or damaged hose must be replaced immediately, but
even a hose that appears to be in perfect condition must be replaced no later than 5 years after its
date of manufacture.

The production date (PROD DATE) is given on the hose in XQ/YY format, where X stands for the 1st
to 4th quarter and YY for the year. For example, a hose produced in the 4th quarter of the year 2024
is marked 4Q/24

Make sure that the hose is not clogged, broken or in contact with any part of the grill except the
connection.
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CONNECTION TO THE GAS CYLINDER
Using an incorrect pressure regulator or hose is unsafe! Always check that you have the correct items
before using the grill

Make the connection as shown in Figure 2.

The supplied pressure regulator is connected to the gas cylinder with W21,8x1/14” left thread.

1. Pull the end of the hose (4) over the end of the pressure regulator (3) so that it completely covers it.
Secure the hose with clamps (8). Do not tighten too hard as this may damage the hose.

2. Make sure that the gas cylinder valve (7) is closed. Remove the plastic blank (6) if fitted.

3. Check that all connectors are clean and free from damage.

4. Check that the seal is in place and in good condition.

5. The pressure regulator is connected to the closed cylinder by means of a left-hand threaded
hollander and secured in a counterclockwise direction by means of a wrench.

Make sure that the small hole in the cover plate, the pressure compensator (9), is not blocked or
covered.

When used outdoors, position the pressure regulator so that it is protected from direct exposure to
dripping water, especially the pressure relief hole.

CONNECTION TO THE DEVICE

Before connecting, make sure that there is no dirt in the burner and the burner vents. Spiders and
insects can nest in the burner/venturi tube and block the openings. A clogged burner can cause a fire
under the appliance. Clean the burner openings with a pipe cleaner.

Fit the hose onto the appliance, using a wrench or screwdriver to tighten the hose clamp. If the hose is
replaced, it must be secured to the connections of the appliance and the regulator with hose clamps.

REPLACEMENT OF GAS CYLINDER

When replacing the gas cylinder, make sure to do so away from the ignition source.

1. Turn off the gas supply and set all control knobs to OFF.

2. Remove the empty cylinder and connect the pressure reducer to a full cylinder. Use a new gasket
to connect the pressure regulator.

3. Check for leaks as described in the paragraph CONTROL OF LEAKS.

BEFORE EACH USE

- Make sure the device is in the right place.

- The gas hose is intact, clean and not in contact with sharp or hot surfaces, and does not touch the
ground or twist.

- The grill rack, grease tray and the entire cooking area should be clean.

- Itis imperative that the small holes in the burners are not blocked and that the venturi openings are
not obstructed by any dirt.

- The main burners and side burners are properly equipped.

- The connection to the gas cylinder is correct and free from leaks (see section “CONTROL OF
LEAKS”)

- This appliance must be kept away from flammable substances during use!
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TO CHECK FOR LEAKS

Never check for leaks with an open flame, always use a soapy water solution.

Prepare a liquid leak detection solution by mixing 1 part dishwashing liquid with 1 part water. Of
course you can also use a leak detector spray.

1. Make sure the control buttons are in the off position, i.e. locked.

2. Open the lid of the appliance and the side burner cover.

3. Brush the leak detection solution on the hose and all connections: the gas cylinder and the pressure
relief valve, the pressure relief valve and the hose, and the connection points of the hose and the
appliance.

4. Open the gas cylinder slightly, with just one turn. You should hear the gas flow out of the cylinder
when you open t.

5. If bubbles appear, this indicates a gas leak which must be eliminated before use. Never use the grill
if you experience a gas leak!

a. After testing, tumn off the gas at the cylinder.

b. Tighten the connections or replace the rubber gasket where it has been used. Replace the hose
if necessary. The maximum hose length is 1.5 m!

¢. Retest the connections after the error has been corrected.

d. If you still notice a leak, do not try to stop it, but contact your dealer or the manufacturer.

6. If there are no leaks, turn off the gas cylinder, rinse the leak detection solution from the components
with water and wipe them dry.

LIGHTING THE GRILL (MAIN BURNERS)
1. Open the lid before lighting the main burners of the grill.
2. Make sure the control buttons are in the off position, i.e. locked.
3. Open the gas cylinder slowly and gently.
4. Always light the left one first. This piezo main burner is indicated by f above the “MAX" symbol.
5. In the “OFF" position, push in and turn the control knob counterclockwise to the “MAX” position.
A clicking sound indicates the igniter is sparking. If the flame does not ignite, repeat this step.
6. Keep the control button pressed for a few seconds to ensure the flame stays it.
7. The right burner is lit through the cross-ignition tube of the left burner.
a. The left main burner should burn.
b. To light the right burner, push the control knob in the “OFF” position and turn it counterclockwise
to the “MAX” position.
¢. Wait for the flame to ignite and keep the control button pressed for a few seconds to ensure the
flame stays lit.

LIGHTING THE GRILL (SIDE BURNER)

1. Open the side burner cover before lighting it.

2. In the “OFF” position, push in and turn the control knob counterclockwise to the “MAX” position. A
clicking sound indicates the igniter is sparking.

3. If the side burner still does not light after 5 clicks, turn the control knob to “OFF”, wait 2 minutes and
repeat the procedure.
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WARNING: If the burner still does not light, turn the control knob to the “OFF” position and close the
gas cylinder! Wait 5 minutes before attempting to relight the side burner.

USE

Do not move the equipment during use!

Once you have lit the main burners, we recommend that you preheat the grill with the lid closed.
At the maximum power of the main burners, 10 minutes is sufficient for preheating. Do not exceed
210°C, if necessary reduce the flame or turn off one burner. After 10 minutes, open the lid and set the
burners to the desired power.

Place the food on the grill rack. Oil the food before placing it on the grill grate to prevent it from
sticking. The hotter the grill grate, the less chance of it sticking. Do not turn the food too much, let it
cook through.

You can grill food directly over a lit main burner, with a high flame and an open lid. This method is
suitable for roasting meat and vegetables.

And for indirect grilling, place the food next to a lit main burner, not over it, choose a small or medium
burner and close the lid. This method can be used, for example, to pre-cook meat or to continue
cooking browned meat.

With a closed lid, heat does not escape, less gas is consumed and food is cooked faster. Use the
built-in thermometer to check the temperature of the cooking chamber and increase or decrease the
flame according to your needs. The continuous temperature range is around 210°C. If the temperature
is higher, the fat will drip more thickly, ignite more often and there will be more flare-ups.

If the appliance overheats, open the lid and lower the flame.

Heat zones are created in the oven cavity even if all the main burners bum in the same way.
The outer grill surface near the control knobs is the hot zone, the middle band is the hottest and the
innermost band is the warmest. You can take advantage of this when placing the food to be grilled.
Sensitive foods such as fish are grilled in the outer zone, while chicken and meat with longer cooking
times are grilled in the middle zone. For grilling meat and vegetables, the hottest, innermost zone is
the most effective.

If for some reason you need to remove the grill grate while cooking or other hot grilling utensils, we
recommend using heat-resistant gloves.

If you notice gas leaks or smell gas during use, turn off the gas cylinder immediately! Allow the
appliance to cool down and then locate the leak as described in the TREATING LEAKS section.

If the gas cylinder runs out during use, turn it off and proceed as described in the REPLACE GAS
CELLAR section.
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FINISHING THE BARBECUE

Close the gas cylinder after use. Only then turn off the main burners and the side burner. This ensures
that no combustible gas remains in the appliance’s gas pipes.

Allow the appliance to cool down before cleaning. Do not cool with water!

CLEANING AND MAINTENANCE
The appliance must be cleaned after each use as follows.

BURNING OUT

‘Burning’ the grill after each use (for about 20 minutes) minimises the amount of excess food waste.

1. Light each main burner, starting with the left side.

2. Set the control knobs to “MAX”.

3. Close the lid and allow the appliance to heat up for 15 minutes.

4. The temperature in the oven should not above 210 °C, reduce the flame if necessary or turn off
one main burners.

5. Open the lid and keep the flames burning for 5 minutes.

6. Turn off the gas cylinder, then also tumn the control knobs to the “OFF” position.

7. Allow the grill to cool before cleaning it further.

WARNING: All cleaning and maintenance must be carried out when the barbecue is cool and the gas
cylinder is closed!

OUTER SURFACE

Use mild dishwashing liquid or baking soda and a hot water solution. If the inside surface of the grill
lid looks like peeling paint, it is a grease deposit that has turned to charcoal and is peeling off due
to the heat. Clean thoroughly with strong, hot dishwashing liquid. Rinse with water and allow to dry
completely. NEVER USE OVEN CLEANER!

GREASE TRAY
After each use, pour out the accumulated fat after pulling out the tray. Remove the residue with a
brush or scraper and wash with a dishwashing liquid. Rinse with water and leave to dry.

GRILL GRATE
Use a mild dishwashing liquid solution. A less abrasive liquid scrubber can be used on stubborn
stains, then rinse with water.

CLEANING THE BURNER

Turn the gas OFF at the control knob and disconnect the cylinder. Remove the cooled grill grid. Clean
the burner with a soft brush or blow it clean with compressed air and wipe it with a cloth. Clean any
blocked small holes in the burner with a pipe cleaner or a stiff wire (e.g. an opened paper clip). Inspect
the burner for damage (cracks or holes). If damage is found, replace it with a new burner.

Packing of main burners

Each main burner is held in place by 2 plate screws accessible from the back of the grill. Unscrew
these screws. Pull the grease tray out towards the back. Lower the end of the main burner and pull
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it backwards out of the appliance. The venturi opening is now visible, protected by a wire mesh. The
screw at the venturi opening adjusts the amount of air added - do not turn it off!

Venturi openings can become blocked by spiders, insects’ webs and nests, so the gas and the air for
combustion do not mix properly. The gas burns with a yellow flame and flames may also appear at the
venturi openings near the control knobs. This can cause a dangerous situation and injury!

Clean these venturi openings with a brush, a paintorush or even a vacuum cleaner.

I the venturi ports are clean, reinstall the burner, check that the gas valve vents are properly positioned
and secured at the burner inlet (venturi ports).

Packaging of side burner
The side burner was installed in the grill in step 9 of the SETUP BREAKDOWN. Remove the side
burner and clean the venturi holes, then reinstall the side burner.

Damage caused by blocked burners and venturi openings is considered as improper maintenance
and is not covered by the warranty.

SERVICE
Your gas cooker must be serviced annually by a competent registered person. Do not modify the
equipment!

STORAGE OF THE DEVICE

The appliance may only be stored indoors if the gas cylinder is disconnected and removed from
the appliance. If the appliance is not used for a period of time, it must be stored in a dry, dust-free
environment.

ADVICE

The warranty covers

The device comes with a 2-year compulsory warranty. This warranty covers any manufacturing defect,

provided that;

- The appliance has been used, assembled and maintained in accordance with the instructions in
this manual. Damage resulting from misuse, incorrect assembly or improper maintenance is not
considered a manufacturing defect.

- You can show the receipt of the device, the date of purchase.

The guarantee is only valid for personal use.

The quality department of Somogyi Elekronic Ltd. will make sure that the parts are indeed defective
and that they have been found to be defective under normal use, proper assembly and proper
maintenance.

If any of the above conditions are not met, the defect is not covered by the warranty. In all cases, the
warranty is limited to the repair or replacement of the defective parts.
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Not covered by the warranty

The warranty does not cover the following damages and defects:

- Normal wear and tear (rusting, deformation, discolouration, etc.) of parts exposed to fire or intense
heat. These parts should be replaced from time to time.

- Viisual irregularities inherent in the manufacturing process (stains, minimal variations and colour
differences in the enamel). Such irregularities are not considered as manufacturing defects.

- Any damage caused by improper maintenance, improper storage, incorrect assembly or modification
of pre-installed parts.

- Any damage resulting from improper use of the device (use not in accordance with the instructions,
use for business purposes, efc.).

- Any consequential damage caused by careless or improper use of the device.

- Rusting or discoloration due to external conditions, aggressive cleaning agents, chlorine, etc. This
damage is not considered a manufacturing defect.

TROUBLESHOOTING
If you cannot find a working solution to a problem in the table below, stop using your device and
contact your service provider.

Problem Possible cause Possible solution
The gas supply is not open. | Open the gas supply.
Venturi tubes are not located | Place the Venturi tubes over
above the gas valve openings. |the gas valve openings.
Clean the burner orifice or
nedficent hea The burner vents are blocked. replace the burners.

The gas cylinder is (almost)
empty.

Replace the gas cylinder.

The pressure regulator is not
properly connected to the
cylinder and/or hose.

Reconnect the pressure
regulator to the cylinder and/
or hose.

Flames that are too hot and/or
flare up.

The food is too fatty.

Trim excess fat or lower the
heat of the burners.

Grease in the oven and/or on
the burners.

Clean the oven compartment
and burners.

The temperature is too high.

Set the burners to lower heat
and/or cook food indirectly.

Heat is not evenly distributed
over the grill surface.

Some heat differential is
normal. Significant heat
differences may be due to the
appliance not being preheated.

Preheat the appliance.
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The burners or venturi Clean the burners or venturi
openings are blocked. openings.
Yellow flames. Salt on the burners. glc?::et;htﬁhbeug:;rlisénce .
ﬁgtg?]r:tus connected o propane or LPG and use a
‘ suitable pressure regulator.
o The bumner is clogged,
Missing flame. oerforated or corroded. Clean or replace the bulb.
Turn off the gas supply and turn
Flame flashbacks (flames The burners or Venturi tubes | the burners to OFF. Allow the

outside Venturi tubes/control
knobs).

are blocked.

appliance to cool down. Clean
the burners and Venturi tubes.

Flames higher than the edge of
the oven.

Wind.

Turn the back of the device to
face the wind.

Gas cylinder (almost) empty.

Replace the gas cylinder.

Grease in the oven and/or on
the burners.

Clean the oven compartment
and burners.

Pressure regulator buzzing.

Warm weather.

New (full) gas cylinder.

There is no danger or fault, it
stops automatically after a short
time.

The burner whistles when it is
setto LOW.

Gas injector, Venturi tube and/
or burner contaminated.

Clean the gas injector, Venturi
tube and burner.

The burner cannot be it.

Blocked burner or Venturi tube.

Clean the burner and Venturi
tube.

No gas supply.

Turn off the gas supply and
press the safety button on
the pressure regulator (not all
regulators have one).
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TECHNICAL DATA

Gas barbecue

article number: GRG02

nominal input heat (for all gas categories): 9,6 kWh (699 g/h)

equipment category: |SB/P(30) |3+(28-30/37)

gases that can be used: LPG butane propane
gas pressures: 30 mbar 28-30 mbar |37 mbar

diameter of injectors:

0,85 mm

the enclosure size of the device:

1180 x 1055 x 530 mm

name and address of the manufacturer:

Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gydr, Gesztenyefa Ut 3.
Www.somogyi.hu

service name, address:

Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gyér, Gesztenyefa Ut 3.
Wwww.somogyi.hu

Accessory pressure regulator

name, address of manufacturer:

Jiaxing BSD Mechanical and Electric Co., Ltd
Building 28, No 99 Xinda Road, Jiashan County,
Jiaxing City, Zhejiang, China

Product ID: CGAS, C31-30L

type of gas: propane, butane and LPG
inlet pressure: 0,3-16 bar

nominal regulated pressure: 30 mbar

maximum allowable pressure loss: AP2 =2 mbar
guaranteed flow rate: 1,0 kgh

production date (last two digits of year) = YY

See "CE xxxx/YY” marking on the product

input / output connection: G4/ H51
product standard: EN 16129
operating temperature range: -20-+50°C
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(H) GAZGRILL OLDALEGOVEL

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK o .
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

Olvassa el a hasznalati utasitast a berendezés hasznélata eltt, és drizze is meg. Az eredeti
leiras magyar nyelven kész(lt.

Hasznalat el6tt gy6zédjon meg arrél, hogy a gazgrill megfeleléen van Gsszeszerelve és karban
van tartva.

Ha barmilyen kérdése van az Gsszeszereléssel vagy Uzemeltetéssel kapcsolatban, forduljon
kereskeddjéhez, a szervizhez vagy a gyartéhoz.

Ezen utasitasok be nem tartasa sulyos testi sériilést és/vagy anyagi kart okozhat.

Mindig helyezze a készuleket és a gazpalackot sik, vizszintes talajra.

Ezt a készliléket hasznalat kozben tavol kell tartani gyulékony anyagoktol!

Soha ne gyujtsa be a készléket, ha a fedél zart helyzetben van.

Soha ne gyujtsa meg és ne hasznélja az oldalégét zart fedéllel.

Az oldalégd 16 cm és 22 cm kdz6tti atmér6jd, lapos fenekii serpenydkhoz hasznalhato.

Az é96 nem hasznalhaté domboru alju serpeny8kkel (pl. wok) vagy peremes serpenyckkel.

. Ezagazgrill 4,5 kg és 15 kg kozotti gazpalackokkal hasznalhato.

A gazgrill a legjobb teljesitményt propangéazzal vagy LPG keverékkel (propan-butan) nyujta.
Butan gaz is hasznalhato, de ekkor a palack hajlamos lefagyni, és csokkentett nyomason szallitja
a gazt, ami csokkenti a grill teljesitményét.

A grill begyujtasakor a kovetkezé tavolsagokat kell betartani: a készulék oldalai és hatulja:
1 méterre minden akadalytol. A kész(lék felett nem lehet akadaly!

Kizérolag szabadtéren hasznalhato!

VIGYAZAT! A megeérinthetd részek forrok lehetnek. Fiatal gyermekektdl tavol tartandd!
Hasznalat kdzben ne mozditsa el a berendezést.

Hasznalat utan zarja el a gazpalackot.

Ne modositsa a berendezést!

A gyarilag bedllitott alkatrészeket ne médositsal

Bizonyosodjon meg rola, hogy a készlilék nem sérilt meg a szallitas soran!

. Tilos otthasznalni, ahol gyulékony g6z vagy robbanasveszélyes por szabadulhat fel! Ne hasznalja

gyulekony vagy robbanasveszélyes komyezetben!

. Csak folyamatos felligyelet mellett tizemeltethetd!
. Tilos gyermekek kozelében felligyelet nélkil miikodtetni!

A folyamatos tovabbfejlesztések miatt mliszaki adat és a design elzetes bejelentés nélkil is
valtozhat.

. Az aktualis hasznélati utasitas letoltheté a www.somogyi.nu weboldalrol.

Az esetleges nyomdahibakeért felel6sseget nem vallalunk, és elnézést kérink.

. Csak magancélu felhasznalas engedélyezett, ipari nem!
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JELLEMZOK

Gazgrill oldalégdvel « 2 db f6égd, a kozépsd piezo gyujtassal « egy f6ég6 teljesitménye 3,2 kW
oldalsé gazégd piezo gyuijtassal, teljesitménye 3,2 kW « siitéfelilet 440 x 400 mm « 2 db siit6racs,
kromozott acél « melegen tartd raccsal ¢ tartozék nyomascsokkentével és tomivel ¢ porszort
készilékhaz « horganyzott, kényelmesen kihuzhaté zsirgy(ijté télca « a fedélbe beépitett hémerdvel «
készilék tomege: 26 kg * készllék mérete: 1180 x 1055 x 530 mm

A KESZULEK OSSZEALLITASA

A készulék alkatrészeinek jeloléset az 1. abra, megnevezéseiket az 1. tablazat tartaimazza. Kerjik,
0sszedllitas el6tt ellendrizze, hogy minden alkatrész az adott darabszamban rendelkezésre ll.

A késziiléket az OSSZEALLITASI ABRASOR Iépéseinek sorrendében llitsa dssze lehetdleg azon
a helyszinen, ahol hasznalni fogja.

A gyarilag bedllitott alkatrészeket ne médositsal

KESZULEK ELHELYEZESE

Ezt a grillst6t kiltéri hasznalatra tervezték, tavol minden gyulékony anyagtol. Fontos, hogy a fej
felett ne legyenek akadalyok, és legalabb 1 m tavolsag legyen a készulék oldalatol vagy hatuljatol.
Fontos, hogy a keészUlék szellozonyilasai ne legyenek elzarva. A grillsttét vizszintes, stabil fellileten
kel hasznalni. A késziléket védeni kell a kbzvetlen huzattdl, és védeni kell a szivargé viz kozvetlen
behatolasatdl. A gyartd vagy képviselSje altal lezart alkatrészeket a felhasznald nem modosithatja.
A grillsitd egyetlen részén sem szabad modositani, és a javitasokat és a karbantartast csak
felhatalmazott szervizmérnok végezheti.

VENTURI CSOVEK
A Venturi csovek a f6égok és az oldalégd gazbeomid fuvokai utan =
vannak elhelyezve. Az oldalukon a kis nyilasok (Venturi nyildsok) | ——— e f
arra szolgélnak, hogy a palackbél szarmazé gézhoz elézetesen | “—

leveg6t kevernek, és igy oxigént is, ami a tokéletes egéshez | .
elengedhetetlen. Ha ezek a Venturi nyilasok eltomddnek, akkor
a lang sargas, kormoz0 lesz, ezért ezek tisztan tartasa nagyon
fontos!

A GAZPALACK CSATLAKOZTATASA A KESZULEKHEZ

Ezakészlilék csak alacsony nyomasu butan-vagy propangaz- vagy PB-gaz-keverékekkel hasznalhatd
(LPG), a megfelelé nyomasszabalyozoval egy rugalmas tomion keresztul. A tomi6t tomi6bilincsekkel
kell rogziteni a szabalyozohoz és a készlilékhez. A hasznélhatd gaztipusok és nyomésaik: LPG
keverékek (propan, butan) 30 mbar; butén 28-30 mbar; propan 37 mbar. A gazpalackhoz megfelelé
szabalyozoval kapcsolatos informaciokért forduljon LPG-kereskedéjéhez.

GAZPALACK

Ez a gazgrill 4,5 kg és 15 kg kozotti gazpalackokkal hasznélhato.

A H magassag nem lehet tobb 70 cm-nél. Kizardlag a felhasznélas orszaganak megfeleld
nyomasszabalyozot és gaztomiét hasznaljon.
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Orszag Gazpalack, toml6 és nyomasszabalyzo -
LU-NL-DK-Fl- &
SE-CY-CZ-EE . @
~LT-MT-SK-SI- | 28-30mbar propan, bulen, _
BG-IS-NOTR-HR vagy Keverexel D
-RO-IT-HU-LV
BEFR_IT-LU_[ | o0 butan
-GR-PT-ES-CY
élc_ZL;/LT - SK-CH-~ 37 mbar propan

A gézpalackot nem szabad leejteni vagy durvan kezelni! Ha a készllék nincs hasznalatban, a
gazpalackot le kell vélasztani. Helyezze vissza a védokupakot a gazpalackra, miutan levalasztotta a
gazpalackot a késztilékrdl. A gazpalackokat a szabadban, fliggdlegesen, gyermekektdl elzarva kell
tarolni. A gazpalackot soha nem szabad olyan helyen taro|n| ahol a hémérséklet elérheti az 50°C-ot.
Ne tarolja a gazpalackot lang, jelzGfény vagy mas gyUJtoforras kézelében. NE DOHANYOZZON a
gazpalack kozelében!

NYOMASSZABALY0ZO

A nyomasszabalyozot a készulékkel egyutt szallitjuk.

A nyomasszabalyozén nem lehet semmilyen sértilés vagy horpadas. Sértilt nyomasszabalyozot ne
szereljen be, ne hasznalja!

A csereszabalyzok beszerezhetk a berendezés keresked6jétél vagy egy hivatalos palackos
gazkereskeddtdl. AszabalyozofelelienmegazEN 16129 szabvanynak. Csak PB-gazhozengedélyezett
szabalyoz6t és toml6t hasznaljon a fenti nyomasokon. Szokésos hasznalati kortilmények kozott, a
berendezés megfelelé mikddésének biztositasa érdekében javasolt a nyomasszabalyozd cseréje a
gyartastol szamitott 10 éven belul.

TOMLO

Atomlct és a tomlébilincseket a készulékkel egytt szallitjuk.

Ahasznalt tomlének meg kell felelnie a felnasznalasi orszag vonatkozd szabvanyanak (EN 16436-1).
Atomld hossza legfeljebb 1,5 méter lehet. Az elhasznalddott vagy sértilt tomlét haladéktalanul ki kell
cserélni, de a teljesen épnek latszo tomlct is cserélje ki legkéstbb 5 évvel annak gyartasi datuma
utan.

A gyartasi datumot (PROD DATE) a tomi6n taldla XQ/YY formatumban, ahol X jeloli az 1.-4.
negyedévet, YY pedig az évet. Példaul egy 2024. év 4. negyedévében gyartott tomld jelolése: 4Q/24
Ugyeljen arra, hogy a tomlé ne legyen eltbmbdve, megtorve, és ne érintkezzen a grill barmely
részével, kivéve annak csatlakozasat.
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CSATLAKOZAS A GAZPALACKHOZ
A nem megfelelé nyomasszabalyoz6 vagy tomlé hasznalata nem biztonsagos! A grill hasznélata elétt
mindig ellendrizze, hogy a megfelelé elemek vannak-e meg.

A csatlakoztatést a 2. abra szerint hajtsa végre.

Atartozék nyomasszabalyozé a gazpalackhoz W21,8x1/14” bal menettel csatlakozik.

1. Hizza ra a tomld (4) végét a nyomasszabalyozd végere (3) Ugy, hogy az teljesen eltakarja azt.
Bilinccsel (8) rogzitse a tomi6t. Ne hizza meg tul erdsen, mert kart tehet a tmidben.

2. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gazpalack szelepe (7) zrva van. Tavolitsa el a mianyag vakanyat
(6) ha van.

3. Ellendrizze, hogy minden csatlakozo tiszta és séruléstél mentes.

4. Ellendrizze, hogy a tomités a helyén van-e és megfeleld-e az allapota.

5. Anyomasszabalyozét a zért llapotl palackhoz bal menetes hollanderrel csatlakoztatjuk, majd az
oramutato jarasaval ellentétes iranyban csavarkulccsal rogzitjuk.

Ugyelien ré, hogy a feddlapon talalhatd kis furat, a nyoméskiegyenlits (9) ne legyen eltéméadve vagy
letakarva.

KUltéri hasznalatnal ugy helyezze el a nyomasszabalyozot, hogy az védve legyen a csorgo viz
kozvetlen behatasatol, kiilonds tekintettel a nyomaskiegyenlitd furatra.

CSATLAKOZAS A KESZULEKHEZ

Csatlakoztatas elétt gy6zédjon megarrdl, hogy nincs-e szennyez6dés az égében és az égényilasokban.
A pékok és a rovarok befészkelédhetnek az égé/Venturi csovon, és eltdmithetik a nyilasokat. Az
eltomodott égo tlizet okozhat a készUlék alatt. Tisztitsa meg az égényilasokat csotisztitoval.

llessze a toml6t a készulékre, egy villaskulcs vagy csavarhizd segitségével hizza meg a
tomiGbilincset. Ha a tomlot kicserélik, azt tomldbilincsekkel kell rogziteni a készulék és a szabélyozo
csatlakozésaihoz.

GAZPALACK CSEREJE

A gazpalack cseréjekor tigyelien ra, hogy gyuijtéforrastdl tavol végezze a miiveletet.

1. Zarja el a gazellatast és allitsa az Osszes vezeriggombot Kl allasba.

2. Szerelje le az res palackot és csatlakoztassa a nyomascsokkenttt egy teli palackhoz. Hasznaljon
Uj tomitést a nyomascsokkentd csatlakoztatésahoz.

3. Végezze ez a szivargasok ellenérzését a SZIVARGASOK ELLENORZESE bekezdés szerint.

MINDEN HASZNALAT ELOTT

- Biztositsa, hogy a készulék megfeleld helyen van elhelyezve.

- A gaztomld ép, tiszta, és nem érintkezik éles vagy forrd feliletekkel, tovabba nem ér le a talajra,
nincs megcsavarodva.

- Agrillracs, a zsirgy(ijtd talca és a teljes sutdtér tiszta legyen.

- Feltétlentl szlikséges, hogy az &gék kis furatai ne tomédjenek el, és a Venturi nyilasokat ne zarja el
semmilyen szennyezodes.

- Af6égok és az oldalégbk megfeleléen vannak felszerelve.
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-A gazpalackhoz csatlakozas megfelelé-e, és szivargasoktdl mentes. (lasd a ,SZIVARGASOK
ELLENORZESE” szakaszban)
- Ezt a készuléket hasznalat kozben tavol kell tartani gyulékony anyagoktol!

SZIVARGASOK ELLENORZESERE

Soha ne ellendrizze a szivargast nyilt langgal, mindig hasznaljon szappanos vizes oldatot.
Készitsen folyékony szivargasjelzé oldatot ugy, hogy 1 rész mosogatdszert Gsszekever 1 rész vizzel.
Természetesen hasznalhat szivargasellenérzd sprayt is.

1. Gybzadjon meg arrdl, hogy a vezérlégombok kikapcsolt allasban vannak, vagyis el vannak zérva.

2. Nyissa fel a kész(lék fedelét és az oldalégd fedelét is.

3. Ecsetelje a szivargasjelzé oldatot a tomlGre és az Osszes csatlakozasra: a gazpalack és a
nyomascsokkentd, a nyomascsokkentd és a toml6, tovabba a tomlé és a készllék csatlakozasi
pontjaira.

4. Nyissa ki a gazpalackot enyhén, csak egy fordulattal. A kinyitaskor hallania kell a gaz kiaramlésat
a palackbol.

5. Ha buborékok jelennek meg az gazszivargast jelez, amelyet hasznalat elott meg kell sziintetni.
Soha ne hasznalja a grillt, ha gazszivargast tapasztal!

a. Atesztelés utan zarja el a gazt a palacknal.

b. Hizza meg a csatlakozasokat, vagy cseréljen gumigy(r tomitést, ahol azt alkalmaztak. Szlikség
esetén cserélie ki a tomlét. A tomlG legnagyobb hossza 1,5 m lehet!

¢. Ahiba elharitasa utan tesztelje Ujra a csatlakozasokat.

d. Ha ezek utan is szivargast észlel, ne probalja megsziintetni a szivargast, hanem forduljon
a késziilek kereskeddjéhez vagy a gyartohoz.

6. Hanincs szivargas, zérja el a gazpalackot, vizzel oblitse le a szivargasjelzd oldatot az alkatrészekrdl,
majd torolje szarazra azokat.

A GRILL MEGGYUJTASA (FOEGOK)
1. Nyissa ki a fedelet, mielétt meggyujtana a grill f6égdit.
2. Gy6z6djon meg arrol, hogy a vezérldgombok kikapcsolt allasban vannak, vagyis el vannak zarva.
3. Lassan és finoman nyissa ki a gazpalackot.
4. El6szor mindig a bal oldali égét gyujtsa meg. Ezt a piezo gyuijtasu féégét a ,MAX” jelkép folotti ,
jeloli.
5.Az ,OFF" @llashan nyomja be, és forgassa el a vezérldgombot az dramutaté jarasaval ellentétes
iranyba a ,MAX" allasba. Egy kattand hang jelzi a gyUjto szikrazasat. Ha nem gyulladt be a lang,
ismételje meg ezt a lépést.
6. Még par masodpercig tartsa benyomva a vezérldgombot, hogy a lang biztosan égve maradjon.
7. Ajobb oldali ég6 meggyuijtasa a bal oldali ég6 keresztgyUjto csdven keresztil torténik.
a. Abal oldali f6égbnek égnie kell.
b. Ajobb oldali égé begyujtasahoz ,OFF” allasaban nyomja be a vezéridgombot, és forgassa el az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba a ,MAX" llasba.
¢. Varja meg amig begyullad a lang, és még par masodpercig tartsa benyomva a vezériGgombot,
hogy a lang biztosan égve maradjon.
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A GRILL MEGGYUJTASA (OLDALEGO)

1. Nyissa ki az oldalsé égé fedelét, miel6tt meggyujtana azt.

2.Az ,OFF” allashan nyomja be, és forgassa el a vezérldgombot az dramutaté jaraséval ellentétes
iranyba a ,MAX" allasba. Egy kattand hang jelzi a gyujtd szikrazasat.

3. Ha az oldalégd 5 kattanas utan sem gyullad meg, forgassa ,OFF” allasba a vezérlégombot, vérjon
2 percet, és ismételje meg az eljérast.

Figyelmeztetés: Ha az ég6 tovabbra sem gyullad meg, forgassa ,OFF” allasha a vezérlégombot, és
zarja el a gazpalackot is! Varjon 5 percet, miel6tt megprobaina Ujra meggyuijtani az oldalégot.

HASZNALAT

Hasznalat kdzben ne mozditsa el a berendezést!

Miutan begyujtotta a f6égbket, ajanljuk, hogy lecsukott fedéllel melegitse elé a grillt. A f6eégdk
maximalis teljesitménye mellett 10 perc elegendd az elémelegitésre. A sitotér homérséklete ne
menjen 210 °C 6lé, ha kell vegye kisebbre a langokat, vagy zarjon el egy f6égét. A 10 perc leteltével
nyissa fel a fedelet és allitsa az égoket a kivant teljesitmenyre.

Helyezze az ételt a grillracsra. A letapadas elkertilése érdekében olajozza meg az ételt mielétt a
grillracsra helyezi. Minél melegebb a grillracs, annal kisebb a letapadas esélye. Ne forgassa tul sirin
az ételt, hagyja atsini.

Grillezhet ételeket kozvetleniil a meggyujtott f6égd folott, magas langgal, nyitott fedéllel. Ez a
madszer alkalmas husok és zoldsegek piritasara.

Akozvetett grillezés esetén pedig egy meggyuitott f6égo mellé helyezze az ételt és ne folé, valasszon
kicsi vagy kozepes langot és csukia le a fedelet. Ez a modszer pl. a hus elésitésére, vagy a piritott
hus tovabb stitésére hasznalhato.

Zart fedél esetén a hé nem szokik el, kevesebb gaz fogy, az étel hamarabb elkészil. A fedélbe épitett
hémérével folyamatosan ellendrizze a siitétér hdmérsékletét, és ndvelje vagy csokkentse a langot
igényeinek megfelelden. A folyamatosan alkalmazhatd héfok 210 °C kordli. Ha magasabb a héfok,
akkor siir(ibben csdpdg a zsir, gyakrabban meggyullad, tobb lesz a felcsapd lang.

Ha a készilék tulmelegedne, akkor nyissa ki a fedelet és vegye alacsonyabbra a langokat.

A siitotérben hozonak alakulnak ki akkor is, ha minden f6ég egyforman ég. A vezérlégombokhoz
kozel eso kuils grillfeliilet a meleg zona, a kozépsd sév melegebb, legbelsd sav pedig a legmelegebb.
Ezt kihasznalhatjuk a grillezendd étel elnelyezésekor. Erzékeny ételeket, pl. halakat a kilsé zénaban,
mig csirkét, hosszabb sutési idejli husokat a kozépsd zonaban grillezink. A husok, zoldségek
piritasara pedig a legmelegebb, legbelsd sav hasznalhatd eredményesen.

Ha valamilyen oknal fogva el kellene tavolitania a grillracsot sités kdzben, vagy egyéb forr6 grillezé
edényt, akkor javasoljuk a hGallo keszty(i hasznalatat.
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Ha hasznélat kdzben gazszivargast tapasztal, gazszagot érez, haladéktalanul zérja el a gazpalackot!
Hagyja kihiini a készlléket majd keresse meg a szivargast a SZIVARGASOK ELLENORZESE
szakasz szerint.

Ha hasznélat kbzben kifogy a gazpalack, akkor zarja azt el és jarjon el a GAZPALACK CSEREJE
szakasz szerint.

A GRILLEZES BEFEJEZESE

Hasznélat utan zérja el a gazpalackot. Csak ezutan zarja el a féégbket és az oldalégét. Ezzel
biztosithatd, hogy a készUlék gazcsoveiben nem marad éghetd gaz.

Hagyja kihtilni a késziléket mieldtt tisztitja. Vizzel hiteni filos!

TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Akésztiléket minden hasznalat utan meg kel tisztitani a kovetkezok szerint.

KIEGETES

A grillsitd minden hasznélat uténi ,Jleégetése” (kb. 20 percig) minimalisra csokkenti a tllzott

ételmaradék mennyiségét.

1. Gyujtsa be mindegyik f6égét, kezdje a bal oldalival.

2. Allitsa ,MAX" értékre a vezérldgombokat.

3. Csukia le a fedelet és hagyja a késziléket 15 percig melegedni.

4. A siit6tér hémérséklete ne menjen 210 °C f6lé, ha kell vegye kisebbre a langokat, vagy zarjon el
eqy foégét.

5. Nyissa fel a fedelet és még 5 percig mikodtesse a langokat.

6. Zarja el a gazpalackot, majd a vezéridgombokat is allitsa ,OFF” helyzetbe.

7. Hagyja kihtini a grillt, mielétt tovabbi tisztitast vegez rajta.

VIGYAZAT: Minden tisztitast és karbantartast akkor kell elvégezni, amikor a grillsiitd lehilt, és a
gazpalack is el van zarval

KULSO FELULET

Hasznaljon enyhe mosogatdszert vagy szodabikarbonat és forro vizes oldatot. Ha a grillsiitd
fedelének belsd felllete hamlo festéknek tinik, akkor az zsirlerakodas, mely a hG hatéséra szénné
valt és lehamlik. Alaposan tisztitsa meg erds, forr mosogatoszeres vizzel. Oblitse le vizzel, és hagyja
teljesen megszaradni. SOHA NE HASZNALJON SUTOTISZTITOT!

ZSIRGYUJTO TALCA

Minden hasznalat utan dntse ki az sszegy(ilt zsiradékot a talca kihlizasa utan. A maradékot kefével,
kapardval tavolitsa el, majd mossa le mosogatoszeres vizes oldattal. Oblitse le vizzel és hagyja
megszaradni.

GRILLRACS
Hasznaljon enyhe mosogatdszeres vizes oldatot. A kevésbé surold hatasu folyékony stroldszer
makacs foltokon hasznalhatd, majd vizzel dblitse le.
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AZ EGORESZ TISZTITASA

Kapcsolja Kl a gazt a vezérldgombnal, és valassza le a palackot. Tavolitsa el a lehiitott grillracsot.
Tisztitsa meg az égét puha kefével vagy fujja tisztara sCiritett levegével, és tordlje le egy ruhaval.
Tisztitsa meg az eltdomddott kis furatokat az égén csétisztitoval vagy merev drottal (példaul kinyitott
gemkapoccsal). Vizsgalja meg az égoét, hogy nincsenek-¢ rajta sérilések (repedeések vagy lyukak).
Ha sérlést talél, cserélje ki egy Uj égdre.

F6égok kiszerelése

Minden f6égét a grill hatoldala feldl hozzaférhetd 2 db lemezcsavar tart a helyén. Csavarozza ki
ezeket a csavarokat. Huzza ki a hatoldal felé a zsirgydijtd talcat. A f6égd végét engedie le, és huzza
ki hatra a készllekbdl. A Venturi nyilas igy lathatova valik, dréthaloval védett. A Venturi nyilasnal lévo
csavarral allithato a hozzaadott levegd mennyisége - ezt ne allitsa el!

AVenturinyilasok eltombdnhetnek pokok, rovarok halbitol, feszkeitdl, igy a gaz és az égéshez szlikséges
levegd nem keveredik 0ssze megfelelé mértékben. A gaz sérga langgal ég, és megtorténhet, hogy
langok csapnak fel a Venturi nyilésnal is, a vezérldgombokhoz kozel. Ez veszélyes helyzetet, sértilést
okozhat!

Tisztitsa meg ezeket a Venturi nyilasokat kefével, ecsettel, vagy akar porszivoval is.

Ha a Venturi nyilasok tisztak, szerelje vissza az egot, ellendrizze, hogy a gazszelep levegéztetd
nyilasai megfeleléen vannak-e elhelyezve és rogzitve az ég6 bemenetén (Venturi nyilasok).

Oldalégé kiszerelése
Az oldalégbt az OSSZEALLITASI ABRASOR 9. lépésében szerelte be a grillbe. Szerelje le az
oldalegét, és tisztitsa meg a Venturi nyilasokat, majd szerelje vissza a helyére az oldalégét.

Az eldugult égék és Venturi nyilasok miatt bekovetkezé karok nem megfeleld karbantartasnak
mindsulnek, és a jotallas nem vonatkozik rajuk.

SZERVIZ
Gazsutdjét évente kell szervizelni egy illetékes regisztralt személynek. Ne mddositsa a berendezést!

AKESZULEK TAROLASA

A készulék beltéri tarolasa csak akkor megengedett, ha a gazpalackot levalasztjak és eltavolitjak a
készulekrol. Ha a készlléket egy ideig nem hasznalja, akkor szaraz, pormentes kornyezetben kell
tarolni.
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JOTALLAS

A jotallas korébe tartozik

Akészilékre 2 év kotelezd jotallas vonatkozik. Ez a jotallas kiterjed minden gyartasi hibara, feltéve,

hogy:

- AkészUlék hasznélata, Osszeszerelése és karbantartasa ezen utmutaté utasitasainak megfelelGen
tortent. A nem rendeltetésszeri hasznalatbdl, helytelen Gsszeszerelésbél vagy nem megfeleld
karbantartashol eredd karok nem mindstilnek gyartasi hibanak.

- Be tudja mutatni a készllék nyugtajat, vasarlasanak datumat.

A jotallas csak személyes hasznalat esetén érvényes.

A Somogyi Elektronic Kft. mindségigyi részlege megbizonyosodik arrdl, hogy az alkatrészek valoban
hibasak-e, és hogy normal hasznalat, megfeleld 0sszeszerelés és megfeleld karbantartas mellett
bizonyultak-e hibasnak.

Ha a fenti feltételek kozul barmelyik nem teljesul, akkor a jotallas nem terjed ki a hibara. A jotallas
minden esetben a hibas alkatrészek javitasara vagy cseréjére korlatozodik.

Nem tartozik a jotallas kérébe

A jotallas nem terjed ki a kovetkezd karokra és hibakra:

- Tliznek vagy intenziv hdnek kitett alkatrészek normal elhasznalddésa (rozsdasodas, deforméacio,
elszinezddes stb.). Ezeket az alkatrészeket id6rdl iddre ki kell cserélni.

- A gyartasi folyamatban rejl6 vizualis szabalytalansagok (foltok, minimalis eltérések és szineltérések
azomancban). Az ilyen szabalytalansagok nem mindstiinek gyartasi hibanak.

- A nem megfelel§ karbantartas, nem megfelel§ tarolas, helytelen Gsszeszerelés vagy az elészerelt
alkatrészek modositasaval okozott mindennem kar.

- Akésziilék nemrendeltetésszer(i hasznalatabol (nem az Utmutatd utasitésainak megfeleld hasznalat,
Uzleti céli hasznalat stb.) eredd mindennemi kar.

- A készilék gondatlan vagy nem megfelel6 hasznélataval el6idézett mindennem(i kovetkezményes
kar.

- Klils6 korilmények, agressziv tisztitoszerek, kior hatasa stb. miatt bekovetkezd rozsdasodas vagy
elszinezdés. Ez a kar nem tekinthetd gyartasi hibanak.
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HIBAELHARITAS

Amennyiben egy problémara az alabbi tablazatban nem talal mikodd megoldast, ne hasznalja tovabb
a készliléket és vegye fel a kapcsolatot a szervizzel.

Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas
A gazellatas nincs megnyitva. | Nyissa meg a gazellatast.
A Venturi-csovek nem a R
gazszelepek nyilasai felett Helyezzel a Vﬁ”t“fl'icsc."]f?lk,et
helyezkednek el. a gazszelepek nyilasai folé.
S Tisztitsameg az égd
Elégtelen hé. Az ég6 nyilasai elzarodtak. nyilasalt, vagy cserélje ki az

égoket.

A gazpalack (majdnem) Ures.

Cserélje ki a gazpalackot.

A nyomasszabalyozo nincs
megfelelden csatlakoztatva a
palackhoz és/vagy a tomléhoz.

Csatlakoztassa Ujra a
nyomasszabalyozot a
palackhoz és/vagy a
tomléhoz.

Tul forrd ésivagy felcsapd
langok.

Az étel tul zsiros.

Végja le a felesleges zsirt,
vagy éllitsa alacsonyabb
hore az égoket.

Zsir van a sttétérben és/
vagy az égokon.

Tisztitsa meg a sUtbteret és
az égoket.

A hémérséklet til magas.

Allitsa az égOket
alacsonyabb hére és/vagy
kdzvetett mddon siisse az
ételt.

Ahé nem egyenletesen

Bizonyos mértéki
hokulonbség normalis.

Séarga langok.

nyilasok el vannak tomddve.

- AP Ajelentds hokulonbségek | Melegitse el6 a késziléket.
oszlik el a grill felliletén. lehetséges oka, hogy 2
készulék nincs eldmelegitve.
Az égok vagy a Venturi Tisztitsa meg az égoket

vagy a Venturi nyilasokat.

S6 keriilt az égokre.

Tisztitsa meg az égoket.

Butanhoz kapcsolt készUlék.

Csatlakoztassa a készliléket
propanhoz vagy LPG-hez,
és hasznaljon megfelel6
nyomasszabalyozot.
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Hianyos lang.

Az g0 eltdmddatt, atlyukadt
vagy korrodalodott.

Tisztitsa meg vagy cserélie
ki az égot.

Langvisszacsapasok (Iangok
a Venturi-csveken kiviil/a

Az égbk vagy a Venturi-
csovek el vannak zarodva.

Zarja le a gazellatast, és
allitsa OFF (KI) allasha az
égbket. Hagyja kihdini a
készuléket. Tisztitsa meg

vezeriogombokn), az égoket és a Venturi
csoveket.
Szl Forditsa a széllel szembe a
o ' készulék hatso részét.
A sutotér szélénél

magasabb langok.

Gazpalack (majdnem) Ures.

Cserélje ki a gazpalackot.

Zsir a sutbtérben és/vagy az
égokon.

Tisztitsa meg a sUtbteret és
az égoket.

Nyoméasszabalyozo
zimmag.

Meleg idé.

Uj (teli) gazpalack.

Nincs veszély vagy hiba,
rovid id6 utan automatikusan
leall.

Az égé fitydl, ha LOW
(ALACSONY) helyzetbe van
allitva.

A gazinjektor, a Venturi-cs6
éslvagy az égé szennyezett.

Tisztitsa meg a gazinjektort,
a Venturi-csovet és az égot.

Az ég6t nem lehet
meggyuijtani.

Elzarddott az g6 vagy a
Venturi-cs0.

Tisztitsa meg az égét és a
Venturi-csovet.

Nincs gazellatas.

Nyissa ki a gazellatast

€s nyomja meg a
nyomasszabalyozo
biztonsagi gombjat (nem
minden szabalyozonal van).
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MUSZAKI ADATOK

Gazgrill

cikkszam: GRG02

névleges bemend hd (minden gazkategoriara): | 9,6 kWh (699 g/h)

készlilékkategaria: - -

hasznalhat6 gazok: LPG butan propan
gaznyomasok: 30 mbar 28-30 mbar |37 mbar
injektorok atmérdje: 0,85 mm

készulék befoglald mérete: 1180 x 1055 x 530 mm

gyartd neve, cime:

Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gydr, Gesztenyefa Ut 3.
Www.somogyi.hu

szerviz neve, cime:

Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gyér, Gesztenyefa Ut 3.
Wwww.somogyi.hu

Tartozék nyomasszabalyozé

gyarto neve, cime:

Jiaxing BSD Mechanical and Electric Co., Ltd
Building 28, No 99 Xinda Road, Jiashan County,
Jiaxing City, Zhejiang, China

termékazonosito: CGAS, C31-30L

gaz tipusa: propan, butan és pébégaz (LPG)
bemeneti nyomas: 0,3-16 bar

névleges szabalyozott nyomas: 30 mbar

maximalisan megengedhetd nyomasveszteseg: |AP2 =2 mbar

garantalt dramlasi sebesséq: 1,0kg/h

gyartasi datum (év utolsé két szamjegye) = YY

Lasd a "CE xxxx/YY” jelolést a terméken

bemeneti / kimeneti csatlakozas:

G4/ H51

termékszabvany:

EN 16129

Uzemi hdmérsekleti tartomany:

-20-+50°C
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() PLYNOVY GRIL S BOCNYM HORAKOM

DOLEZITE BEZPEGNOSTNE POKYNY , .
POZORNE S| PRECITAJTE A USCHOVAJTE PRE BUDUCE POUZITIE!

UPOZORNENIA

1.
2,
3

Pred pouzitim vyrobku si pozome precitajte tento navod na pouZitie a starostlivo si ho uschovajte.
Tento navod je preklad originalneho navodu.
Pred pouzitim skontrolujte, Ze je plynovy gril spravne zostaveny a udrziavany.

. Ak méte akekolvek otazky tykajlice sa montaze alebo prevadzky, obratte sa na svojho predajcu,

servis alebo vyrobcu.

NedodrZanie tychto pokynov méZe mat za nasledok vazne zranenie oséb a/alebo poSkodenie
majetku.

SpotrebiC a plynovu fladu vzdy umiestnite na rovny povrch.

Tento spotrebi¢ musi byt pocas pouZivania v dostatocnej vzdialenosti od horfavych materialov!
Nikdy nezapalujte spotrebiC s krytom v zatvorenej polohe.

Bocny horak nikdy nezapalujte ani nepouZivajte so zatvorenym krytom.

Bocny horak mozno pouzit pre panvice s plochym dnom s priemerom 16 cm az 22 cm.

Horék by sa nemal pouZivat s panvicami s vypuklym dnom (napr. wok) alebo s panvicami s
okrajom.

. Tento plynovy gril mozno pouzivat s plynovymi flasami s hmotnostou od 4,5 kg do 15 kg.

Plynové grily najlepsie funguju s propanom alebo zmesou LPG (propan-butan). Mozno pouzit
aj butan, ale vtedy mé flasa tendenciu zamfzat a dodava plyn pod znizenym tlakom, ¢o znizuje
vykon grilu.

Pri zapaleni grilu je potrebné dodrziavat nasledujlce vzdialenosti: botné a zadné strany
spotrebica: 1 meter od akychkolvek prekazok. Nad spotrebicom nesmu byt Ziadne prekazky!
Len na vonkajSie pouzitie!

. POZOR! Casti, ktorych sa mozno dotknut, mézu byt horace. Uchovavajte mimo dosahu malych deti!

Pocas pouzivania zariadenia ho nepremiestiujte.

Po pouZiti plynovu ffadu zatvorte.

Zariadenie neupravujte!

Vlyrobcom nastavené diely neupravuite!

Uistite sa, Ze zariadenie nebolo pocas prepravy poskodené!

. NepouZivajte tam, kde sa mozu uvolfiovat horfavé plyny alebo vybusny prach! NepouZivajte v

horfavom alebo vybusnom prostredi!

. Mbze sa pouzivat len pod stalym dohladom!

Nepracuite v blizkosti deti bez dozoru!
Z dovodu neustaleho zlepSovania sa technické Specifikacie a dizajn mézu zmenit bez
predchadzajuceho upozomenia.

. Aktudlny navod na pouZitie si mdZete stiahnut zo stranky www.somogyi.sk.
. Za pripadné tlaCové chyby nenesieme Ziadnu zodpovednost a ospravedlfiujeme sa za pripadné

neprijemnosti.

. Len na sukromné Ucely, priemyselné vyuZitie nie je povolené!
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CHARAKTERISTIKA

Plynovy gril s boénym horakom ¢ 2 hlavné horaky, stredny s piezo zapalovanim ¢ vykon jedného
hlavného horaka: 3,2 Kw + bocny horak s piezo zapalovanim, vykon: 3,2 kW « varna plocha
440 x 400 mm « 2 mriezky na pecenie, chromovana ocel ¢ s vyhrievacou mriezkou ¢ prisluSenstvo:
redukcia tlaku a hadica ¢ praskovo lakovany kryt « pozinkovany, pohodine vysuvny zasobnik na tuk ¢
s integrovanym teplomerom vo veku * hmotnost’ 26 kg * rozmery: 1180 x 1055 x 530 mm

MONTAZ ZARIADENIA

Komponenty zariadenia st uvedené na obrazku 1 a ich nézvy v tabufke 1. Pred montaZou
skontrolujte, i su vSetky suciastky k dispozicii v uvedenych mnozstvéch.

Zariadenie zostavte v poradi krokov uvedenych podla MONTAZNEJ SCHEMY, najlepsie na mieste,
kde sa bude pouzivat.

Vyrobcom nastavené diely neupravuite!

UMIESTNENIE ZARIADENIA

Tento gril je ur€eny na vonkajSie pouzitie, mimo vSetkych horfavych materialov. Je dolezité, aby sa
nad hlavou nenachadzali Ziadne prekazky a aby bol po stranach alebo vzadu spotrebica volny
priestor aspori 1 m. Je ddleZité, aby neboli zablokované vetracie otvory spotrebica. Gril by sa mal
pouZivat na rovnom, stabilnom povrchu. Spotrebi¢ musi byt chraneny pred priamym prievanom a
pred priamym prenikanim unikajucej vody. Komponenty uzavreté vyrobcom alebo jeho zastupcom
nesmie pouzivatel upravovat. Ziadna Cast grilu by sa nemala upravovat a opravy a udrzbu by mal
vykonavat len servisny technik.

VENTURIHO TRUBICE P—y
Venturiho trubice su umiestnené za hlavnymi horakmi a vstupnymi e f

dyzami boénych horakov. Malé otvory na ich stranach (Venturiho | e
otvory) sliZia na predbezné zmieSavanie plynu z flade so
vzduchom, a teda s kyslikom, ktory je nevyhnutny na dokonalé
spalovanie. Ak sa tieto Venturiho otvory upchaju, plamen zoZltne a
vzniknU sadze, preto je velmi déleZité udrziavat ich Cisté!

PRIPOJENIE PLYNOVEJ FLASE K SPOTREBICU

Tento spotrebiC sa méze pouzivat len s nizkotlakovym butanom alebo propanom alebo zmesou plynu
LPG (LPG) s prislusnym regulatorom tlaku prostrednictvom flexibilngj hadice. Hadica musi byt k
regulatoru a spotrebiCu pripevnena pomocou hadicovych svoriek. Typy plynov a ich tlaky: zmesi LPG
(propan, butan) 30 mbar; butan 28 - 30 mbar; propan 37 mbar. Informécie o vhodnom regulatore pre
vadu flaSu vam poskytne predajca LPG.

PLYNOVA FLASA

Tento plynovy gril mozno pouzivat s plynovymi flaSami s hmotnostou od 4,5 kg do 15 kg.

ViySka H by nemala byt vacsia ako 70 cm. PouZivajte len regulator tiaku a plynovu hadicu vhodnu pre
krajinu pouZitia.
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Krajina Plynova ffasa, hadica a regulator tlaku —
LU-NL-DK-FI- i"
SE-CY-CZ-EE . @
LT-MT-SK-SI- |  28-30 mbar propen butén |
BG-IS-NOTR-HR aleno (ch zmesi D
~RO-IT-HU-LV
BEFR_[T-LU_[ | o0 butan
—~GR-PT-ES-CY
§|C-ZL§/ LT-SK~-CH- 37 mbar —

Plynova ffasa nesmie spadnut ani sa s fiou nesmie hrubo manipulovat! Ak sa spotrebi¢ nepouZiva,
plynova ffasa musi byt odpojena. Po odpojeni plynovej flase od spotrebica nasadte na plynovu flasu
ochranny uzaver. Plynové flade sa musia skladovat vonku, vo zvislej polohe a mimo dosahu deti.
Plynova flaSa sa nikdy nesmie skladovat na mieste, kde by teplota mohla dosiahnut 50 °C. Plynovu
flaSu neskladuijte v blizkosti plamefia, signalizacného svetla alebo iného zdroja vznietenia. V blizkosti
plynovej flase NEFAJCITE!

REGULATOR TLAKU

Regulator tlaku sa dodava so spotrebicom.

Regulator tlaku nesmie byt nijako poskodeny ani preliaceny. Poskodeny regulator tlaku neinstalujte
ani nepouzivajte!

Nahradné regulatory mdZete ziskat od predajcu zariadenia alebo autorizovaného predajcu plynovych
flia. Regulator musi spliat poZiadavky normy EN 16129. PouZivajte iba regulator a hadicu schvalené
pre PB plyn pri vy$Sie uvedenych tiakoch. Za normalnych podmienok pouZivania sa na zabezpecenie
spravneho fungovania zariadenia odporti¢a vymena do 10 rokov od vyroby.

HADICA

Hadica a hadicové svorky sa dodavajl spolu so zariadenim.

Pouita hadica musi splfiat prislusn normu krajiny pouzitia (EN 16436-1). Dizka hadice nesmie
presiahnut 1,5 metra. Opotrebovand alebo poskodend hadica sa musi okamzite vymenit, ale aj
hadica, ktora sa zda byt v perfektnom stave, sa musi vymenit najneskér do 5 rokov od datumu vyroby.
Datum vyroby (PROD DATE) sa na hadici uvadza vo formate XQ/YY, kde X znamena 1. aZ 4. Stvrtrok
a YY rok. Napriklad hadica vyrobena v 4. Stvrtroku roku 2024 je oznaCena 4Q/24

Uistite sa, Ze hadica nie je upchatd, poskodena alebo v kontakte so Ziadnou Castou grilu okrem

pripojky.

PRIPOJENIE K PLYNOVEJ FLASI
Pouzivanie nespravneho regulatora tiaku alebo hadice je nebezpecné! Pred pouzitim grilu vzdy
skontrolujte, ¢i mate spravne prislusenstvo.
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Pripojenie vykonaijte podla obrazka 2.

Prilozeny regulator tlaku sa pripaja k plynovej ffasi favym zavitom W21,8x1/14”.

1. Pretiahnite koniec hadice (4) cez koniec regulatora tiaku (3) tak, aby ho Uplne zakryl. Hadicu zaistite
svorkami (8). Nedotahujte prili$ silno, pretoze by mohlo dojst k poSkodeniu hadice.

2. Skontrolujte, Ci je ventil plynovej flae (7) zatvoreny. Odstrante plastovu slepu maticu (6), ak je
namontovana.

3. Skontrolujte, i su vSetky konektory Cisté a neposkodené.

4. Skontrolujte, i je tesnenie na mieste a v dobrom stave.

5. Regulator tlaku je pripojeny k uzavretej flasi pomocou favého zavitového holendera a zaisteny
kluc¢om proti smeru chodu hodinovych ruCiciek.

Uistite sa, Ze maly otvor v kryce] doske, regulator tlaku (9), nie je zablokovany alebo zakryty.
Pri pouZivani vo vonkajSom prostredi umiestnite regulator tiaku tak, aby bol chraneny pred priamym
pdsobenim kvapkajlcej vody, najma otvor na uvolnenie tlaku.

PRIPOJENIE K ZARIADENIU

Pred pripojenim sa uistite, ze v horaku a v prieduchoch horaka nie su ziadne necistoty. Pavuky a hmyz
sa m6zu zahniezdit v horaku/Venturiho rirke a zablokovat otvory. Upchaty horak moZze sposobit
poZiar pod spotrebicom. Otvory horéaka vyCistite Cisticom rur.

Nasadte hadicu na spotrebi¢ a pomocou klUca alebo skrutkovaca utiahnite hadicovu svorku. Ak je
hadica vymenena, musi byt zaistena na pripojkach spotrebica a regulatora hadicovymi svorkami.

VYMENA PLYNOVEJ FLASE

Pri vymene plynovej flade dbajte na to, aby ste ju vykonavali mimo zdroja zapalenia.

1. Viypnite privod plynu a vSetky oviadacie gombiky nastavte na OFF.

2. Odstrarite prazdnu fladu a pripojte redukciu tlaku k pinej flasi. Na pripojenie redukcie tlaku pouzite
nové tesnenie. ,

3. Skontrolujte, ¢i nedochéadza k tnikom, ako je opisané v odseku KONTROLA UNIKOV.

PRED KAZDYM POUZITIM

- Skontrolujte, Ci je zariadenie umiestnené na spravnom mieste.

- Plynova hadica je neporusena, Cista, nie je v kontakte s ostrymi alebo hortcimi povrchmi a nedotyka
sa zeme ani sa nekruti.

- Grilovaci rost, podnos na tuk a cela grilovacia plocha by mali byt Cisté.

- Je nevyhnutné, aby malé otvory v horakoch neboli upchaté a aby Venturiho otvory neboli zanesené
neCistotami.

- Hiavné horaky a bocné horaky sl spravne vybavené.

- Pripojenie k plynovej flasi ma byt spravne a bez dniku (pozri cast "KONTROLA UNIKOV?)

- Tento spotrebic sa musi poCas pouzivania nachadzat mimo dosahu horfavych latok!

KONTROLA UNIKOV

Nikdy nekontrolujte tesnost otvorenym plameriom, vzdy pouZivajte mydiovy roztok.

Pripravte tekuty roztok zmieSanim 1 dielu prostriedku na umyvanie riadu s 1 dielom vody. Samozrejme,
mbZete pouZit aj sprej na kontrolu Unikov.
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1. Skontrolujte, ¢i st oviadacie tlaidla vo vypnutej polohe, t. j. zatvorené.
2. Otvorte kryt spotrebica a kryt boénych horakov.
3. Roztokom na zistovanie Uniku potrite hadicu a v3etky spoje: plynovu fladu a poistny ventil, poistny
ventil a hadicu a miesta pripojenia hadice a spotrebica.
4. Plynovu flaSu mieme otvorte, staci jedno otocenie. Pri otvarani by ste mali pocut, ako plyn z flase
unika.
5. Ak sa objavia bublinky, znamena to Unik plynu, ktory sa musi pred pouzitim odstranit. V pripade
uniku plynu gril nikdy nepouzivajte!
a. Po testovani vypnite plyn na flasi.
b. Dotiahnite spoje alebo vymerite gumové tesnenie, ak bolo pouzité. V pripade potreby vymenite
hadicu. Maximalna dizka hadice je 1,5 m!
¢. Po odstraneni chyby opatovne otestuite pripojenia.
d. Ak aj napriek tomu zaznamenate (inik, nepokusajte sa ho zastavit ale kontaktujte svojho
predajcu alebo vyrobcu.
6. Ak nedochadza k uniku, vypnite plynovu fladu, oplachnite roztok na detekciu Uniku z komponentov
vodou a utrite ich do sucha.

ZAPALENIE GRILU (HLAVNE HORAKY)
1. Pred zapalenim hlavnych horakov grilu otvorte kryt.
2. Skontrolujte, ¢i su ovladacie tlacidla vo vypnutej polohe, t. j. zatvorené.
3. Plynovu fladu otvarajte pomaly a opatrne.
4. Vzdy najskor zapalte lavy horak. Je to oznacené symbolom f nad symbolom “MAX”.
5.V polohe “OFF” zatlacte a otoCte ovladaci gombik proti smeru chodu hodinovych ruciciek do polohy
‘MAX". Cvaknutie signalizuje, Ze zapalovac iskri. Ak sa plamen nezapali, zopakuijte tento krok.
6. PodrZte ovladacie tlacidlo stlacené niekorko sekund, aby sa plameri udrzal zapéleny.
7. Pravy horak sa zapaluje cez krizovu zapaln( trubicu favého horaka.
a. Stredny favny horak by mal horiet.
b. Ak chcete zapalit pravy horak, zatlacte oviadaci gombik do polohy “OFF” a otoCte ho proti smeru
hodinovych ruciciek do polohy “MAX".
¢. Pockaite, kym sa plamen zapali, a niekolko sekind podrZte ovladacie tlacidlo stlacené, aby sa
plamen udrzal.

ZAPALENIE GRILU (BOCNY HORAK)

1. Pred zapalenim otvorte kryt bocného horaka.

2.V polohe “OFF” zatlacte a otocte ovladaci gombik proti smeru chodu hodinovych ruciciek do polohy
‘MAX". Cvaknutie signalizuje, Ze zapalovac iskri.

3. Ak sa bocny horak nezapali ani po 5 kliknutiach, otocte ovladaci gombik do polohy “OFF”, pockajte
2 minUty a postup zopakuite.

Upozornenie: Ak sa horak stéale nezapali, otocte ovladaci gombik do polohy “OFF” a zatvorte plynovu
flasu! Pred pokusom o opatovné zapalenie bocného horaka pockajte 5 minut.
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POUZIVANIE

Pocas pouzivania zariadenia ho nepremiestruite!

Po zapaleni hlavnych horakov odportcame gril predhrievat’ so zatvorenym krytom. Pri maximalinom
vykone hlavnych horakov staci na predhriatie 10 minit. Neprekracuijte teplotu 210 °C, v pripade
potreby znizte plamer alebo vypnite jeden alebo viac horakov. Po 10 mindtach otvorte kryt a nastavte
horaky na poZadovany vykon.

Potraviny polozte na grilovaci rost. Pred poloZenim potravin na grilovaci rost ich potrite olejom, aby
sa neprilepili. Cim horticej$i je grilovaci rot, tym menSia je pravdepodobnost prilepenia. Jedlo prilis
Casto neotacajte, nechajte ho prepekat.

Jedlo mézete grilovat' priamo nad zapalenym hlavnym horakom s vysokym plamefiom a otvorenym
krytom. Tento spdsob je vhodny na pecenie mésa a zeleniny.

Pri nepriamom grilovani umiestnite jedlo vedfa zapaleného hlavného horéka, nie nad neho, vyberte
maly alebo stredny horak a zatvorte poklop. Tuto metddu mézete pouzit napriklad na predpecenie
masa alebo na pokraCovanie pripravy opeceného masa.

Pri zatvorenom veku neunika teplo, spotrebuje sa menej plynu a jedlo sa uvari rychlejSie. Pomocou
zabudovaného teplomera mdZete skontrolovat teplotu varnej komory a podfa potreby zvysit alebo
znizit plamen. Trvalo pouzitelna teplota je priblizne 210 °C. Ak je teplota vysSia, tuk bude hustejSie
odkvapkavat, CastejSie sa vznieti a dojde k vacsiemu vzplanutiu.

Ak sa spotrebic prehreje, otvorte veko a znizte plamen.

V priestore pecenia sa vytvaraju tepelné zony, aj ked v3etky hlavné horaky horia rovnako.
Vonkajsia plocha grilu v blizkosti oviadacich gombikov je hortica zona, stredné pasmo je najhortcejSie
a najvnitornejSie pasmo je najteplejSie. To moZzete vyuZit pri umiestriovani potravin uréenych na
grilovanie. Citlivé potraviny, ako su ryby, sa griluju vo vonkajSom pasme, zatial o kuracie maso
a maso s dihsim ¢asom pripravy sa griluje v strednom pasme. Na grilovanie masa a zeleniny je
najucinnejSia najteplejSia, najvnutornejSia zona.

Ak z nejakého dévodu potrebujete pocas grilovania odstranit grilovaci rost alebo iné hortce grilovacie
naradie, odporu¢ame pouZit Ziaruvzdomé rukavice.

Ak pocas pouzwama zZistite unik plynu alebo citite plyn, plynovd flaSu okamzite vypnite! Nechajte
spotrebi¢ vychladn(t a potom najdite Unik podra popisu v Gasti KONTROLA UNIKOV.

Ak sa plynové flaga pocas pouzivania vyprazdni, vypnite ju a postupuite podfa popisu v Gasti VYMENA
PLYNOVEJ FLASE.

DOKONCENIE GRILOVANIA

Po pouZiti plynovu flaSu zatvorte. Az potom vypnite hlavné horaky a bocny horak. Tym sa zabezpei,
ze v plynovom potrubi spotrebica nezostane ziadny horfavy plyn.

Pred Cistenim nechajte spotrebi¢ vychladntt. Nechladit vodou!
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CISTENIE A UDRZBA

Spotrebi¢ sa musi po kazdom pouZiti vycistit.

VYPALOVANIE

“Vypalovame grilu po kazdom pouziti (priblizne 20 minGt) minimalizuje mnozstvo prebytocného
odpadu z potravin.

1. Zapélte kazdy hlavny horak, pocnuc na favej strane.

2. Nastavte ovladacie gombiky na “MAX.

3. Zatvorte kryt a nechajte spotrebi¢ 15 minut zohrievat.

4. Teplota v rure by nemala nad 210 °C, v pripade potreby zniZte plamer alebo vypnite jeden horakov.
5. Otvorte kryt a nechajte plamene horiet 5 mindt.

6. Viypnite plynovu ffadu a otote oviadacie gombiky do polohy “OFF".

7. Pred dalSim Cistenim nechajte gril vychladnut.

POZOR: V3etky Cistiace a udrzbové prace sa musia vykonavat, ked je gril vychladnuty a plynova
flaSa je uzavreta!

VONKAJSIA PLOCHA

Na Cistenie pouiite jemny prostriedok na umyvanie riadu alebo sodu bikarbonu a roztok hordce
vody. Ak vnitorny povrch veka grilu vyzera ako odlupujuca sa farba, ide o nanos tuku, ktory sa
vplyvom tepla zmenil na uhlie a odlupuje sa. Dokladne ho vyCistite silnym, hortcim prost nedkom na
umyvanie riadu. Oplachnite vodou a nechaite Gipine vyschndt. NIKDY NEPOUZIVAJTE CISTIACI
PROSTRIEDOK NARURY!

ZASOBNIK NA TUK
Po kazdom pouZiti po vytiahnuti z&sobnika vylejte nahromadeny tuk. ZvySky odstrarite kefou alebo
Skrabkou a umyte prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite vodou a nechajte uschnut.

GRILOVACIA MRIEZKA
Na Cistenie pouZite jemny prostriedok na umyvanie riadu. Na odolné Skvrny mdZete pouZit menej
abrazivny tekuty Cistiaci prostriedok, potom ho oplachnite vodou.

CISTENIE HORAKA

Viypnite plyn na oviadacom gombiku a odpojte fladu. Odstrarite vychladnutu mriezku grilu. Horak
vyCistite makkou kefou alebo ho prefuknite stlacenym vzduchom a utrite utierkou. Pripadné upchaté
malé otvory v horaku vycistite CistiCom rir alebo tuhym drétom (napr. otvorenou sponkou na papier).
Skontrolujte, ¢i horak nie je poskodeny (praskliny alebo diery). Ak Zistite poskodenie, vymenite ho za
novy horak.

Odmontovanie hlavnych horakov

Kazdy hlavny horak drziana mieste 2 skrutky pristupné zo zadnej strany grilu. Tieto skrutky odskrutkujte.
Viytiahnite zasobnik na tuk smerom dozadu. Spustite koniec hlavného horaka a vytiahnite ho smerom
dozadu zo spotrebica. Teraz je viditelny Venturiho otvor, chraneny drotenou mriezkou. Skrutka pri
Venturiho otvore reguluje mnozstvo pridavaného vzduchu — nemente jej nastavenie!
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Venturiho otvory mézu byt zablokované pavikmi, pavucinkami a hniezdami hmyzu, takZe plyn a
vzduch pre horenie sa spravne nemieSaju. Plyn hori Zitym plamefiom a plamene sa mdZu objavit
aj na Venturiho otvoroch v blizkosti oviadacich gombikov. To moze spdsobit nebezpecnu situaciu a
zranenie!

Tieto Venturiho otvory Cistite kefou, Stetcom alebo dokonca vysavacom.

Ak su Venturiho otvory Cisté, znovu namontujte horak, skontrolujte, ¢i st otvory plynového ventilu
spravne umiestnené a zaistené na vstupe do horéka (Venturiho otvory).

Odmontovanie bo¢nych horakov . ,
Bocny horak bol do grilu naintalovany v kroku 9 v ¢asti MONTAZNA SCHEMA. Odstrarite bocny
horék a vyCistite Venturiho otvory, potom boény horak opat nainstalujte.

Poskodenie spdsobené zablokovanim horakov a Venturiho otvorov sa povazuje za nespravnu UdrZbu
a nevztahuje sa nan zaruka.

SERVIS
Plynovému grilu musi kazdy rok vykonat servisni prehliadku kompetentnd registrovana osoba.
Zariadenie neupravujte!

SKLADOVANIE ZARIADENIA
Spotrebi¢ sa mdze skladovat v interiéri len vtedy, ak je plynova flasa odpojena a odstranena zo
spotrebica. Ak sa spotrebi¢ ur¢ity Cas nepouziva, musi sa skladovat v suchom, bezprasnom prostredi.

ZARUKA

Platnost’ zaruky

Na zariadenie sa vztahuje 2 rotna povinna zaruka. Tato zéruka sa vztahuje na akukolvek vyrobnu

chybu za predpokladu, Ze:

- Spotrebi€ bol pouZivany, zostaveny a udrZiavany v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto navode.
Poskodenie sposobené nespravnym pouzivanim, nespravnou montazou alebo nespravnou Udrzbou
sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

- MéZete sa preukazat dokladom o kipe zariadenia, datumom nakupu.

Zéruka plati len na sukromné pouZitie.

Oddelenie kvality spoloénosti Somogyi Elektronic sa uisti, ze suciastky st skutocne chybné a Ze sa
Zistilo, ze su chybné pri beznom pouZzivani, spravnej montazi a riadnej udrzbe.

Ak niektora z vySSie uvedenych podmienok nie je spinend, zaruka sa na chybu nevztahuje. Vo
vetkych pripadoch je zaruka obmedzena na opravu alebo vymenu chybnych dielov.

Neplatnost’ zaruky
Zaruka sa nevztahuje na nasledujlice poskodenia a chyby:
- Bezné opotrebovanie (hrdzavenie, deformacia, zmena farby atd.) dielov vystavenych ohiu alebo
intenzivnemu teplu. Tieto diely by sa mali z Casu na Cas vymenit.
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- Vlizualne nepravidelnosti stvisiace s vyrobnym procesom (Skvry, minimalne odchylky a farebné
rozdiely v sklovine). Takéto nepravidelnosti sa nepovazuju za vyrobné chyby.

- Akékolvek poskodenie spdsobené nespravnou Udrzbou, nespravnym skladovanim, nespravnou
montazou alebo upravou predintalovanych dielov.

- Akékolvek poskodenie v dosledku nespravneho pouZivania zariadenia (pouZivanie v rozpore s
navodom, pouZivanie na obchodné Ucely atd.).

- Akékolvek nasledné Skody spdsobené neopatrnym alebo nespravnym pouZivanim zariadenia.

- Hrdzavenie alebo zmena farby v ddsledku vonkajSich podmienok, agresivnych Cistiacich prostriedkov,
chléru atd. Toto poskodenie sa nepovazuje za vyrobnu chybu.

RIESENIE PROBLEMOV

Ak v nasledujlicej tabulke nendjdete rieSenie problému, prestante zariadenie pouZivat a obratte sa

na servis.

Problém Mozna pricina Mozné rieSenie
Privod plynu nie je otvoreny. | Otvorte privod plynu.
Venturiho trubice nie su Venturiho trubice umiestnite
umiestnené nad otvormi nad otvory plynového
plynového ventilu. ventilu.
Ventilatné otvory horaka su | ViyCistite otvor horéka alebo
Nedostatocné teplo. zablokované. vymente horaky.

Plynova flada je (takmer) . R
ordzdna. Vymerite plynovu fladu.

Regulator tlaku nie je spravne
pripojeny k tlakovej fladi a/
alebo hadici.

Opétovne pripojte regulator
tlaku k tlakovej flasi a/alebo
hadici.

Prili§ horuce a/alebo vzplanuté
plamene.

Jedlo je prili§ mastné.

Odstrafte prebytoény tuk
alebo znizte teplotu horakov.

Tuk v priestore na pecenie
alalebo na horakoch.

Ocistite priestor na pecenie
a horaky.

Nastavte horaky na nizsi

rozlozené po povrchu grilu.

spOsobené tym, Ze spotrebic
nie je predhriaty.

Teplota je prili§ vysoka. vykon a/alebo pecte jedlo
nepriamo.
UrCity tepelny rozdiel
o je normalny. Viyrazné
Teplo nie j& rovnomeme tepelné rozdiely mézu byt | Predhrejte spotrebic.
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Horaky alebo Venturiho VyCistite horaky alebo
otvory su zablokované. Venturiho otvory.
71t plamene. Na horaky sa dostal sol. Vy.C|slt|te horaky.w ’
Pripojte spotrebic na propan
Pristroj pripojeny na butan. | alebo LPG a pouZite vhodny
regulator tlaku.
Horak je upchaty, . y
Chybajuci plamen. perforovany alebo xg%?(t'te alebo vymente
skorodovany. '
Vypnite privod plynu a
Spatné vzplanutie (plamene . , otocte horaky do polohy
mimo Venturiho trubice/ tl-rll?tr)?(t(g :&e;;b}éirgygwg OFF. Nechajte spotrebi¢
ovladacich gombikov). ' vychladnut. Vycistite horaky
a Venturiho trubice.
- Otocte zadnu Cast
Vieta. zariadenia smerom k vetru.
Plamene vy$Sie ako okraj | Plynové flasa (takmer) . e
iy, orézdna. Vymerite plynovu fladu.

Tuk v priestore na peenie
alalebo na horakoch.

OCistite priestor na pecenie
a horaky.

BzuCanie regulatora tlaku.

Teplé pocasie.

Nova (pIna) plynova flada.

Nehrozi Ziadne
nebezpecenstvo ani
porucha, po kratkom Case
sa automaticky zastavi.

Horék piska, ked'je
nastaveny na LOW (NIZKY)
stupen.

VstrekovaC plynu, Venturiho
trubica a/alebo horak su
znecistené.

Vycistite plynovy vstrekovac,
Venturiho trubicu a horak.

Horak sa neda zapalit.

Zablokovany horak alebo | ViyCistite horak a Venturiho
Venturiho trubica. trubicu.
Vypnite privod plynu a
stlaCte bezpeCnostné
Nedodava plyn. tlaCidlo na regulatore tlaku

(nie vSetky regulatory ho
maju).
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TECHNICKE UDAJE

Plynovy gril
typové oznacenie: GRG02
B?;QS)\:M tepelny prikon (pre v3etky kategorie 9,6 kWh (699 gh)
kategéria zariadenia: - b0
plyny, ktoré mozno pouZit: LPG butan propan
tlaky plynu: 30 mbar 28-30 mbar |37 mbar
priemer injektorov: 0,85 mm
rozmery krytu zariadenia: 1180 x 1055 x 530 mm
Somogyi Elektronic Kft.
nazov a adresu vyrobcu: H-9027 Gydr, Gesztenyefa ut 3.

Www.somogyi.hu

nazov servisu, adresa:

Somogyi Elektronic Kft.
H-9027 Gydr, Gesztenyefa Ut 3.
Www.somogyi.hu

Regulator tlaku, je prislusenstvom

Jiaxing BSD Mechanical and Electric Co., Ltd

nazov a adresa vyrobcu: Building 28, No 99 Xinda Road, Jiashan County,
Jiaxing City, Zhejiang, China

ID produktu: CGAS, C31-30L

typ plynu: propan, butan a LPG

vstupny tiak: 0,3-16 barov

menovity regulovany tlak: 30 mbar

maximalna povolena tlakova strata: AP2 =2 mbar

garantovany prietok: 1,0 kgh

datum vyroby (posledné dve Cislice roku) = RR | oznacenie "CE xxxx/YY” na vyrobku

vstupné/vystupné pripojenie: G4 / H51

Standard produktu: EN 16129

rozsah prevadzkovych teplot: -20-+50°C
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GRATAR PE GAZ CU ARZATOR LATERAL

MASURI IMPORTANTE DE SIGURANTA . .
CITITICUATENTIEACESTE INSTRUCTIUNI§I PASTRATI-LE PENTRU UTILIZARI ULTERIOARE!

AVERTISMENTE

Cititi si pastrati manualul de utilizare inainte de folosirea echipamentului! Descrierea originald
este in limba maghiara.

Inainte de utilizare, asigurati-va ca gratarul pe gaz este corect asamblat si intrefinut.

Daca aveti intrebari legate de asamblare sau utilizare, contactati distribuitorul, centrul de service
sau producatorul.

Nerespectarea acestor instructiuni poate cauza vatamari grave si/sau daune materiale.

Asezati intotdeauna aparatul ¢ si butelia de gaz pe o suprafata plana si orizontala.

n timpul utilizari, pastrati acest aparat la distant3 ta de materiale inflamabile!

Nu aprindeti niciodata aparatul cu capacul in p02| ie inchisa.

Nu aprindefi si nu utiizati arzatorul lateral cu capacul inchis,

Arzatorul lateral este adecvat pentru tigai cu fund plat, cu diametrul intre 16 cm si 22 cm.

Nu utilizati arzétorul cu tigai cu fund bombat (de ex., wok) sau tigai cu margini ridicate.

. Acest gratar pe gaz este compatibil cu butelii de gaz intre 4,5 kg si 15 kg.

Gratarul oferd performante optime cu gaz propan sau amestec GPL (propan-butan). Se poate
utiliza si butan, dar butelia poate ingheta si va livra gaz la presiune redusd, scazand performanta
gratarului.

La aprinderea gratarului, respectati urmatoarele distante: laturile si spatele aparatului: trebuie sa
fie la 1 metru de orice obstacol. Deasupra aparatului nu trebuie sa existe obstacole!

Destinat exclusiv utilizarii in aer liber!

ATENTIE! Partile accesibile pot deveni fierbinti. A se tine departe de copii mici!

Nu mutati aparatul in timpul utilizari.

Dupa utilizare, inchideti supapa buteliei de gaz.

Nu modificati aparatul!

Nu modificati piesele setate din fabrica!

. Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat in timpul transportului!
. Este interzisa utilizarea aparatului in spatii unde se pot forma vapori inflamabili sau exista praf

explozibill Nu utilizati in mediu inflamabil sau cu pericol de explozie!

. Poate fi utilizat doar cu supraveghere continua!
. Este interzisa exploatarea fara supraveghere in apropierea copiilor

Datorita imbunatatirilor continue, specificatiile tehnice si designul se pot modifica fara notificare
prealabila.

. Instructiunile de utilizare valabile pot fi descarcate de pe pagina www.somogyi.hu.

Nu ne asuméam nicio responsabilitate pentru eventualele erori de tipar si ne cerem scuze pentru
orice inconvenient.

. Aparatul poate fi utilizat in scopuri casnice si nu industriale.
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SPECIFICATII

Gratar pe gaz cu arzator lateral « 2 arzatoare principale, cel central cu aprindere piezo * puterea
unui arzator principal: 3,2 kW « arzator lateral pe gaz cu aprindere piezo, putere de 3,2 kW + suprafata
de gatit 440 x 400 mm + 2 gratare de gatit, otel cromat « cu grila de incalzire « accesorii: regulator de
presiune si furtun « carcasa pulverizata * tava colectoare pentru grasime, zincata si usor de extras *
a termometru integrat in capac * greutatea aparatului: 26 kg * dimensiunea aparatului: 1180 x 1055
x 530 mm

ASAMBLAREA APARATULUI

Numerotarea pieselor componente ale aparatului se gaseste in Figura 1, iar denumirile acestora in
Tabelul 1. Inainte de asamblare, verificati daca toate piesele sunt disponibile in numarul specificat.
Asamblati aparatul in ordinea indicatd in SERIA DE DIAGRAME DE ASAMBLARE, preferabil in
locul in care urmeaza sa fie utilizat.

Nu modificati piesele setate din fabrica!

AMPLASAREA APARATULUI

Acest gratar este proiectat pentru utilizare in aer liber, departe de orice material inflamabil. Este
important sa nu existe obstacole deasupra capacului si sa pastrati o distanta de cel putin 1 m fata
de laturile si spatele aparatului. Asigurati-va ca orificiile de ventilatie ale gratarului nu sunt blocate.
Grétarul trebuie utilizat pe o suprafata stabila si orizontald. Aparatul trebuie ferit de curenti directi de
aer si de patrunderea directa a apei. Piesele sigilate de catre producator sau reprezentantul acestuia
nu trebuie modificate de catre utilizator. Este interzisa modificarea oricarei parti a gratarului; reparatiile
si intretinerea pot fi realizate doar de un tehnician autorizat.

TUBURIVENTURI

Tuburile Venturi sunt amplasate dupa duzele de admisie a gazului
pentru arzatoarele principale si arzatorul lateral. Micile deschideri
de pe lateral (orificiile Veenturi) sunt concepute pentru a amesteca
aerul, si implicit oxigenul, cu gazul provenit din butelie, lucru
esential pentru o ardere completa. Daca aceste orificii Venturi se
infunda, flacdra va deveni galbena si va produce funingine; de
aceea, este foarte important sa fie mentinute curate!

CONECTAREA BUTELIEI DE GAZ LA APARAT

Acest aparat poate fi utilizat doar cu gaz butan sau propan, la presiune scazutd, sau cu amestecuri
de gaz PB (GPL), folosind un regulator de presiune adecvat, conectat printr-un furtun flexibil. Furtunul
frebuie fixat cu cleme atét la regulator, cét si la aparat. Tipurile de gaz utilizabile si presiunile acestora
sunt: amestecuri GPL (propan, butan) 30 mbar; butan 28-30 mbar; propan 37 mbar. Pentru informatii
despre regulatorul adecvat buteliei, consultati distribuitorul de GPL.
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BUTELIE DE GAZ

Acest gratar pe gaz este compatibil cu butelii de gaz intre 4,5 kg si 15 kg.

Inaltimea H a buteliei nu trebuie sa depaseasca 70 cm. Folositi doar un regulator de presiune si un
furtun de gaz conforme cu reglementarile din tara de utilizare.

Butelie de gaz, furtun si regulator de
Tara presiune

LU-NL-DK-FI-
SE-CY-CZ-EE propan, butan
-LT-MT-SK-SI- 28-30 mbar sau amestecul
BG-IS-NOTR-HR acestora
-RO-IT-HU-LV
BE-FR-IT-LU-IE 28-30 mbar butan
-GR-PT-ES-CY
é IC—ZLYI LT-3K-CH- 37 mbar propan

Butelia de gaz nu trebuie scapata pe jos si nici manevrata dur! Cand aparatul nu este utilizat,
deconectati butelia de gaz. Dupa deconectare, puneti la loc capacul de protectie al buteliei. Buteliile
de gaz trebuie pastrate in aer liber, in pozitie verticala si departe de copii. Butelia de gaz nu trebuie
niciodata depozitata in locuri unde temperatura poate ajunge la 50°C. Nu depozitati butelia de gaz
[anga flacari, lumini de semnalizare sau alte surse de aprindere. NU FUMATI langa butelia de gaz!

REGULATOR DE PRESIUNE

Regulatorul de presiune este livrat impreuna cu aparatul.

Regulatorul nu trebuie sé prezinte deteriorari sau indoiri. Nu montati si nu utilizati un regulator de
presiune deteriorat!

Regulatorii de inlocuire pot fi achizitionati de la distribuitorul aparatului sau de la un comerciant
autorizat de gaze imbuteliate. Regulatorul trebuie sa fie conform standardului EN 16129. Folositi doar
regulatoare si furtunuri aprobate pentru gaz PB, la presiunile specificate mai sus. In conditii normale
de utilizare, pentru functionarea corespunzatoare a aparatului, se recomanda inlocuirea regulatorului
in termen de 10 ani de la data fabricatjei.

FURTUN

Furtunul si clemele pentru furtun sunt furmnizate impreuna cu aparatul.

Furtunul trebuie sa respecte standardul national corespunzator (EN 16436-1). Lungimea furtunului
nu trebuie s depaseasca 1,5 metri. Inlocuiti imediat furtunul uzat sau deteriorat; chiar si furtunul care
pare in stare perfecta trebuie inlocuit cel tarziu la 5 ani de la data fabricatjei.

Data fabricatiei (PROD DATE) este inscriptionata pe furtun in formatul XQ/YY, unde X indic unul
dintre cele patru trimestre, iar YY reprezintd anul. De exemplu, un furtun fabricat in al 4-lea trimestru
al anului 2024 va fi marcat: 4Q/24

Asigurati-va ca furtunul nu este blocat, indoit si nu intra in contact cu nicio parte a gratarului, cu
exceptia punctului de racordare.
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RACORDAREA LA BUTELIA DE GAZ )
Utilizarea unui regulator de presiune sau a unui furtun necorespunzator poate fi periculoasa! Inainte
de utilizarea gratarului, verificati intotdeauna daca sunt instalate elementele corespunzatoare.

Conectati conform Instructiunii din Figura 2.

Regulatorul de presiune inclus se conecteaza la butelie printr-un filet stinga W21,8x1/14”.

1. Impingeti capatul furtunului (4) peste iesirea regulatorului (3) astfel incat s& acopere complet capatul
acestuia. Fixati furtunul cu o clema (8) Nu stréngeti excesiv pentru a evita deteriorarea furtunului,

2. Asigurati-va ca supapa buteliei (7) este inchisé. Indepartati piulita oarba din plastic (6), daca este
prezenta.

3. Veerificati ca toate conexiunile sa fie curate si lipsite de deteriorari.

4. Verificati ca gamitura sa fie in pozitie si in stare corespunzatoare.

5. Regulatorul de presiune este conectat la cilindrul inchis prin intermediul unui hollander filetat la
stanga si fixat in sens antiorar cu ajutorul unei chei.

Asigurati-va cd orificiul mic de pe capacul regulatorului, utilizat pentru echilibrarea presiunii (9), nu
este blocat sau acoperit.

La utilizarea Tn exterior, pozitionati regulatorul de presiune astfel incat sa fie protejat de patrunderea
directa a apei, acordand o atentie speciala orificiului de echilibrare a presiunii.

CONECTAREA LA APARAT

Inainte de conectare, asigurati-va ¢ arzétorul si orificile acestuia nu sunt obstructionate de murdarie.
Paianjenii si insectele se pot adposti in tubul Venturifarzator si pot infunda deschiderile. Un arzator
blocat poate cauza incendiu sub aparat. Curatati orificiile arzatorului cu o perie pentru curatat tuburi.
Conectati furtunul la aparat si fixati clema pentru furtun cu o cheie fixd sau 0 surubelnita. Dac furtunul
este fnlocuit, fixati-l cu cleme la ambele capete: la aparatul propriu-zis sila regulator.

INLOCUIREA BUTELIEI DE GAZ

Cand inlocuit butelia, efectuati operatiunea departe de sursele de aprindere.

1. Inch|det| alimentarea cu gaz si setati toate butoanele de control pe pozitia OPRIT.

2. Deconectatl butelia goala si conectat| regulatorul la o butelie plina. Folosm 0 gamitura noua pentru
conectarea regulatorului.

3. Veerificati eventualele scurgeri conform sectiunii VERIFICAREA SCURGERILOR.

INAINTE DE FIECARE UTILIZARE

- Asigurati-va ca aparatul este amplasat in locul corespunzator.

- Verificati daca furtunul de gaz este intact, curat si nu intrd in contact cu suprafete ascutite sau
fierbinti, nu atinge solul si nu este rasucit.

- Gratarul, tava colectoare de grasime si intregul spatiu de gatit trebuie sa fie curate.

- Este absolut necesar ca micile orificii ale arzatoarelor sa nu fie infundate si ca orificiile Venturi sé nu
fie blocate de murdérie.

- Arzatoarele principale si arzatoarele laterale trebuie sa fie montate corespunzator.

- Verificati dacd conexiunea la butelia de gaz este sigura si lipsita de scurgeri (consultati sectiunea
LVERIFICAREA SCURGERILOR").

- In timpul utilizarii, pastrati acest aparat la distanta de materiale inflamabile!
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VERIFICAREA SCURGERILOR

Nu verificati niciodaté scurgerile cu o flacdra deschisa; utilizati intotdeauna o solutie de apa cu sapun.
Pentru a prepara solutia lichidd pentru verificarea scurgerilor, amestecati 1 parte detergent cu 1 parte
apa. Desigur, puteti folosi un spray special pentru detectarea scurgerilor.

1. Asigurati-va ca butoanele de control sunt in pozitia de oprire.
2. Deschideti capacul aparatului si capacul arzatorului lateral.
3. Aplicati solutia de detectare a scurgerilor pe furtun si pe toate conexiunile: intre butelie si regulator,
intre regulator si furtun, precum si la punctele de conectare ale furtunului la aparat.
4. Deschideti usor supapa buteliei, doar un tur. Ar trebui sa auziti gazul cum curge din butelie.
5. Daca apar bule, este prezenta o scurgere de gaz care trebuie remediata inainte de utilizare. Nu
utilizati niciodata gratarul daca detectati scurgeri de gaz!
a. Dupa testare, inchideti supapa buteliei.
b. Stréngeti conexiunile sau inlocuiti garnitura de cauciuc, acolo unde este aplicata. Daca este
necesar, schimbati furtunul. Lungimea maxima a furtunului este de 1,5 m.
¢. Dupa remedierea problemelor, testati din nou conexiunile.
d. Daca scurgerea persista, nu mcercatl sa o remediati, ci contactati distribuitorul aparatului
sau producatorul.
6. Daca nu exista scurgeri, inchideti supapa buteliei, clatiti solutia de detectare a scurgerilor de pe
componente cu apa si uscati-le bine.

APRINDEREA GRATARULUI (ARZATOARELE PRINCIPALE)

1. Deschideti capacul inainte de a aprinde arzatoarele principale ale gréatarului.

2. Asigurati-va ca butoanele de control sunt in pozitia de oprire.

3. Deschideti incet si usor supapa buteliei de gaz.

4. Intotdeauna aprindeti mai intéi arzatorul stang. Acesta este prevazut cu aprindere piezoelectrica si
marcat deasupra simbolului ,MAX" ¥ .

5. Cu butonul in pozitia ,OFF”, apasati si rofiti butonul de control in sens antiorar pand la pozitia
,MAX". Ar trebui sa auziti un clic care indicé producerea scanteii de aprindere. Daca flacéra nu se
aprinde, repetat acest pas.

6. Tineti butonul apasat inca cateva secunde pentru a va asigura ca flacara ramane aprinsa.

7. Aprinderea arzatorului din dreapta se face prin conducta de aprindere incrucisate de la arzatorul
din sténga.

a. Arzatorul principal stanga trebuie s fie aprins.

b. Pentru a aprinde arzatorul din dreapta, apasati butonul de control in pozitia ,OFF" si rofiti-l in
sens antiorar pana la pozitia ,MAX".

c. Asteptati pana se aprinde flacara si mentineti apasat butonul de control inca cteva secunde
pentru a va asigura ca flacara ramane aprinsa.

APRINDEREA GRATARULUI (ARZATORUL LATERAL)

1. Deschideti capacul arzatorului lateral inainte de a-l aprinde.

2. Cu butonul in pozitia ,OFF”, apasati si rotiti butonul de control in sens antiorar p&na la pozitia
,MAX". Ar trebui s& auziti un clic care indica producerea scanteii de aprindere.
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3. Daca arzatorul lateral nu se aprinde dupa 5 clicuri, rotiti butonul de control in pozitia ,OFF", asteptati
2 minute si repetati procedura.

Avertisment: Dacd arzatorul tot nu se aprinde, rotiti butonul de control in pozitia ,OFF" si inchideti si
supapa buteliei de gaz! Asteptati 5 minute inainte de a incerca din nou aprinderea arzatorului lateral.

UTILIZARE

Nu mutati aparatul in timpul utilizarii

Dupa aprinderea arzatoarelor principale, recomandam preincalzirea gratarului cu capacul inchis.
La puterea maxima a arzatoarelor principale, 10 minute sunt suficiente pentru preincalzire. Asigurati-
va ca temperatura spatiului de gatit nu depaseste 210 °C; daca este necesar, reduceti flacara sau
inchideti unul sau mai multe arzatoare principale. Dupa 10 minute, deschideti capacul si setafi
arzatoarele la nivelul dorit de putere.

Asezati mancarea pe gratar. Pentru a evita lipirea, ungeti méncarea cu ulei inainte de a o pune pe
gratar. Cu cat gratarul este mai fierbinte, cu atét este mai mica sansa ca alimentele sé se lipeasca. Nu
intoarceti mancarea prea des; lasati-o sa se gateasca bine.

Puteti sa gatiti alimentele pe gratar, direct deasupra arzatorului aprins, la o flacara mare, cu capacul
deschis. Aceasta metoda este potrivita pentru rumenirea carnii si legumelor.

In cazul gétirii in mod indirect pe gratar asezati mancarea |angé un arzator aprins, nu deasupra
acestuia, setati flacara la un nivel mic sau mediu si inchideti capacul. Aceasta metoda este ideala
pentru pre-gatirea carnii sau pentru continuarea coacerii dupa rumenire.

Cu capacul inchis, caldura este refinuta, consumul de gaz este redus, iar mancarea se gateste
mai rapid. Veerificati constant temperatura spatiului de gatit cu termometrul incorporat in capac si
ajustati flacara dupa nevoie. Temperatura constantd recomandati este de aproximativ 210 °C. La
temperaturi mai mari, grasimea va picura frecvent, provocand aprinderi mai dese si flacari mai mari.
Daca aparatul se supraincalzeste, deschideti capacul si reducefi intensitatea figcarii,

Chiar si atunci cand toate arzatoarele ard uniform, se creeaza zone de temperatura diferite in
spatlul de gatit. Zona de gratar din apropierea butoanelor de control este cea mai calda, zona
centrala este mai fierbinte, iar zona cea mai fierbinte se afla in partea cea mai indepértata. Acest
lucru poate fi folosit strategic pentru asezarea alimentelor. Alimentele sensibile, cum ar fi pestele, se
pot gati in zona exterioara, in timp ce carnea de pui si camurile ce necesita mai mult timp de gatire se
pot gati in zona centrald. Pentru rumenirea camurilor si legumelor, zona cea mai fierbinte, din interior,
este cea mai eficienta.

Dacé, din orice motiv, trebuie s indepartati gratarul sau un alt recipient fierbinte in timpul gatitului, va
recomandam sa folositi manusi rezistente la caldura.

52



Daca in timpul utilizarii detectati o scurgere de gaz sau simfiti miros de gaz, inchideti imediat butelial
Lasati aparatul sa se raceasca, apoi verificati pentru scurgen conform |nstruct|un||or din sectiunea
VERIFICAREA SCURGERILOR.

Daca butelia se goleste in timpul utilizarii, inchideti supapa acesteia si urmati instructiunile din
sectiunea INLOCUIREA BUTELIEI DE GAZ.

FINALIZAREA GATIRII PE GRATAR

Dupa utilizare, inchideti supapa buteliei de gaz. Apoi opriti arzatoarele principale si laterale. Prin
aceasta procedurd va asigurati ca nu ramane gaz inflamabil in conductele aparatului.

Lésati aparatul sa se raceasca inainte de a-| curata. Nu raciti cu apa!

CURATARE SI INTRETINERE
Grétarul trebule curdtat dupa fiecare utilizare, urménd instructiunile de mai jos.

ARDEREA RESTURILOR

,Arderea” reziduurilor de gratar dupa fiecare utilizare (aproximativ 20 de minute) reduce la minimum

acumularea excesiva de resturi de mancare.

1. Aprindeti toate arzatoarele principale, incepand cu cel din stanga.

2. Setati butoanele de control la pozitia ,MAX".

3. Inchideti capacul si lasati aparatul sa functioneze timp de 15 minute.

4. Temperatura din cuptor nu trebuie s peste 210 °C, reduceti flacéra daca este necesar sau opri
unul arzatoare principale.

5. Deschideti capacul si lasati flacarile sa arda inca 5 minute.

6. Inchideti supapa buteliei de gaz, apoi setati butoanele de control in pozitia ,OFF".

7. Lasati gratarul sa se raceasca inainte de a efectua curatarea suplimentara.

ATENTIE: Efectuati orice operatiune de curatare si intretinere doar atunci cand gratarul s-a racit
complet si supapa buteliei este inchisa!

SUPRAFATA EXTERNA

Folositi un detergent usor de vase sau o solutie de bicarbonat de sodiu cu apa fierbinte. Daca
suprafata interioara a capacului gratarului pare sa aiba vopsea decojita, este de fapt grasime care
s-a carbonizat din cauza calduri si se desprinde. Curatati bine cu apa fierbinte si detergent puternic.
Clatiti cu apa si lasati sa se usuce complet, NU FOLOSITI NICIODATA DETERGENTI PENTRU
CUPTOR!

TAVA DE GRASIME )

Dupa fiecare utilizare, goliti tava de grasime, scotand-o si eliminand reziduurile. Indepartati resturile
persistente cu o perie sau un razuitor, apoi spalati tava cu apa cu detergent. Clatiti cu apa si lasati sa
se usuce.

GRILA DE GRATAR
Folositi o solutie de apa si detergent usor de vase. Pentru petele persistente, puteti utiliza un detergent
lichid abraziv usor, apoi clatiti bine cu apa.
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CURATAREA ARZATORULUI

Setati butonul de control pe pozitia OPRIT si deconectati butelia de gaz. Scoateti gratarul dupa ce s-a
racit. Curatati arzatorul cu o perie moale sau cu aer comprimat, apoi stergeti-| cu o carpa. Desfundat
micile orificii ale arzétorului folosind o perie de curdtat tuburi sau un fir rigid (de exemplu, o agrafa
desfacuta). Verificati arzatorul pentru eventuale deteriorari (fisuri sau gauri). Daca este deteriorat,
inlocuiti-| cu un arzator nou.

Demontarea arzatoarelor principale

Fiecare arzator principal este fixat cu 2 suruburi accesibile de pe spatele gratarului. Desurubati aceste
suruburi. Trageti tava de colectare a grasimii catre spate. Lasati capatul arzatorului sa coboare §i
extrageti-| din aparat spre partea din spate. Astfel, orificile Venturi devin vizibile si sunt protejate
cu o plasa de sarma. Orificiile Venturi au un surub de reglare pentru cantitatea de aer admisé - nu
modificati aceasta setare!

Orificiile Veenturi se pot infunda cu pénze sau cuiburi de paianjeni si insecte, impiedicand amestecul
corect de gaz si aer necesar pentru ardere. Flacara va avea o culoare galbend, iar flacarile pot aparea
si langa orificiile Venturi, aproape de butoanele de control. Astfel se poate crea o situatie periculoasa!
Curatati aceste orificii Venturi cu o perie, pensula sau chiar cu un aspirator.

Dupa ce orificiile Venturi sunt curate, reasamblati arzatorul si verificati dacd orificiile de aerisire ale
supapei de gaz sunt pozitionate si fixate corect la intrarea arzatorului (orificiile Venturi).

Demontarea arzatoarelor laterale
Ati montat arzatorul lateral in pasul 9. din SERIA DE DIAGRAME DE ASAMBLARE. Demontai
arzatorul lateral, curatati orificiile Venturi, apoi reinstalati-| in pozitia sa.

Defectiunile cauzate de infundarea arzatoarelor si a orificiilor Venturi sunt considerate rezultat al
intretinerii necorespunzatoare si nu sunt acoperite de garantie.

SERVICE
Grétarul pe gaz trebuie sa fie supus unei revizii anuale efectuate de o persoana autorizata si
inregistrata. Nu modificati aparatul!

DEPOZITAREA APARATULUI

Depozitarea aparatului in interior este permisa numai daca butelia de gaz este deconectata si
indepartata de pe aparat. Daca aparatul nu este utilizat pentru o perioada mai lunga, acesta trebuie
depozitat intr-un loc uscat si fara praf.

GARANTIE

Garantia acopera urmatoarele

Aparatul beneficiazd de o garantie obligatorie de 2 ani Aceasta garantie acopera toate defectele de

fabricatie, cu conditia ca:

-Aparatul sa fi fost utilizat, asamblat si intretinut conform instructiunilor din manual. Defectiunile
cauzate de utilizare necorespunzatoare, asamblare incorecta sau intretinere inadecvata nu sunt
considerate defecte de fabricatie.

- S& puteti prezenta chitanta si data achizitiei aparatului.
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Garantia este valabila doar pentru utilizarea personald a aparatului.

Departamentul de calitate al Somogyi Electronic Kft. va verifica daca piesele sunt intr-adevar defecte
si daca defectele au aparut in conditii de utilizare normala, asamblare si intretinere corespunzatoare.

Daca oricare dintre aceste conditii nu este indeplinita, garantia nu acopera defectul. Garantia se
limiteaza la repararea sau inlocuirea pieselor defecte.

Garantia nu acopera urmatoarele

Garantia nu acopera urmatoarele daune si defecte:

- Uzura normala a pieselor expuse la foc sau la temperaturi intense (rugozitate, deformare, decolorare
etc.). Aceste piese trebuie inlocuite periodic.

- Neregularitatile vizuale inerente procesului de fabricatie (pete, abateri minime si diferente de culoare
in email). Acestea nu sunt considerate defecte de fabricatie.

- Daunele cauzate de intretinerea sau depozitarea necorespunzatoare, de asamblarea incorectd sau
de modificarea pieselor preasamblate.

-Daunele rezultate din utilizarea necorespunzatoare a aparatului (utilizare in contradictie cu
instructiunile, utilizare comerciala etc.).

- Daunele secundare cauzate de utilizarea neglijenta sau necorespunzatoare a aparatului.

- Rugozitatea sau decolorarea cauzate de factori externi, de utilizarea agentilor de curatare agresivi,
de expunerea la clor etc. Aceste daune nu sunt considerate defecte de fabricatie.

DEPANARE
Daca nu gasiti o solutie functionala pentru o problemd in tabelul de mai jos, nu mai utilizati aparatul
si contactati service-ul autorizat.

Solutii posibile la aceasta

Problema Cauze posibile defectiune
Alimentarea cugaznueste | Deschideti alimentarea cu
deschisa. gaz.

Tuburile Venturi nu sunt Pozitionati tuburile Venturi
pozitionate deasupra orificilor | deasupra orificiilor supapelor
supapelor de gaz. de gaz.
I TR, Orificiile arzatorului sunt Curatati orificiile arzatorului
Caldura insuficienta. blocate. sau inlocuiti arzatoarele.
gg;?ga de gaz este (aproape) inlocuiti butelia de gaz.

Regulatorul de presiune nu Reconectati regulatorul de
este conectat corespunzator la | presiune la butelie si/sau la
butelie si/sau la furtun. furtun.
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Prea fierbinte si/sau flacari
mari.

Méancarea este prea grasa.

Indepartati excesul de
grasime de pe alimente
sau reduceti intensitatea
arzatoarelor.

Exista acumulari de grasime
in spatiul de gatit si/sau pe
arzatoare.

Curatati spatiul de gatit si
arzatoarele.

Temperatura este prea
ridicata.

Reduceti intensitatea
arzatoarelor si/sau gatiti
mancarea indirect.

Caldura nu se distribuie
uniform pe suprafata
gratarului.

O mica diferenta de
temperatura este normala.
Diferentele mari de céldurd
pot fi cauzate de lipsa
preincalzirii aparatului.

Preincalziti aparatul.

Flacari galbene.

Arzatoarele sau orificiile
Venturi sunt infundate.

Curatati arzatoarele si
orificiile Venturi.

Aajuns sare pe arzatoare.

Curatati arzatoarele.

Aparatul este conectat la
butan.

Conectati aparatul la
propan sau GPL si utilizati
un regulator de presiune
adecvat.

Flacara incompleta.

Arzatorul este blocat,
perforat sau corodat.

Curatati sau inlocuiti
arzatorul.

Intoarcerea flacarii (flacari
in afara tuburilor Venturi/la
butoanele de control).

Arzatoarele sau tuburile
Venturi sunt blocate.

Inchideti alimentarea cu
gaz si setati arzatoarele pe
pozitia OFF. Lasati aparatul
sa se raceasca. Curatati
arzatoarele si tuburile
Venturi.

Flacari mai inalte decat

marginea spatiului de gatit.

Vant.

Tntoarceti partea din spate
a aparatului spre directia
vantului.

Butelia de gaz este
(aproape) goala.

inlocuiti butelia de gaz.

Grasime in spatiul de gatit
si/sau pe arzatoare.

Curatati spatiul de gatit si
arzatoarele.
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Zgomot de bazéit la
regulatorul de presiune.

Temperatura ridicata.

Butelie de gaz noua (plind).

Acesta nu este un defect
sau un pericol si se va opri
automat dupa un scurt timp.

Fluierat al arzatorului cand
este setat pe pozitia LOW
(JOASA).

Injectorul de gaz, tubul
Venturi silsau arzatorul sunt
murdare.

Curatati injectorul de gaz,
tubul Venturi si arzatorul.

Arzatorul nu se poate
aprinde.

Arzatorul sau tubul Venturi
sunt blocate.

Curatati arzatorul si tubul
Venturi.

Alimentarea cu gaz este
oprita.

Deschideti alimentarea cu
gaz si apasati butonul de
siguranta al regulatorului
(nu toate regulatoarele sunt

echipate cu acest buton).
DATE TEHNICE
Gratar pe gaz
numar articol: GRG02
putere nominala de intrare (pentru toate
categorile de gaz): 9,6 kWh (699 glh)
categoria aparatulu: - by os0
gaze utilizabile: LPG butan propan
presiunea gazului: 30 mbar 28-30 mbar 37 mbar
diametrul injectoarelor: 0,85 mm
dimensiunile aparatului: 1180 x 1055 x 530 mm
Somogyi Elektronic Kft.
numele si adresa producatorului: H-9027 Gydr, Gesztenyefa ut 3.
Www.somogyi.hu
Somogyi Elektronic Kft.
numele si adresa service-ului: H-9027 Gydr, Gesztenyefa Ut 3.
Www.somogyi.hu
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Regulator de presiune inclus

numele si adresa producatorului:

Jiaxing BSD Mechanical and Electric Co., Ltd
Building 28, No 99 Xinda Road, Jiashan County,
Jiaxing City, Zhejiang, China

identificatorul produsului:

CGAS, C31-30L

tip gaz: propan, butan si GPL (gaz petrolier lichefiat)
presiune de intrare: 0,3-16 bar

presiune nominala reglata: 30 mbar

pierdere maxima de presiune admisa: AP2 =2 mbar

debit garantat: 1,0 kg/h

data fabricatiei (ultimele doua cifre ale anului) =

Consultati marcajul "CE xxxx/YY" de pe produs

YY

racord de intrare / iesire: G4 /H51
standard de produs: EN 16129
interval de temperatura de functionare: -20-+50 °C
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Producer / gyartd / vyrobca / producator / Hersteller / proizvodac / vyrobce / proizvodac:
SOMOGYI ELEKTRONIC® « H - 9027 + Gy, Gesztenyefa (it 3. - www.somogyi.hu
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UL. gen. Klapku 77, 945 01 Komémo, SK « Tel.. +421/0/35 7902400 + www.somogyi.sk

Distribuitor: $.C. SOMOGYI ELEKTRONIC SR.L.
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