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(Figure 1.) (1. dbra) (1. obrazok) (fig. 1.)
1. lid fedél kryt Capac
2. drying trays aszalt talcak susiace podnosy tavi de uscare
3. dehydrator aszalogép susicka deshidrator
4. main switch f6kapcsold hlavny spina¢ intrerupdtor principal
5. operation indicator LED mikddést jelzé LED LED kontrolka prevadzky LED de functionare
6. temperature setting wheel hémérsékletvalasztd tarcsa gombik vyberu teploty cadran de selectare a temperaturii
D SRB-MNE (074 HR-BIH
AUFBAU SASTAVNI DELOVI POPIS DIJELOVI UREDAJA
(Abb. 1) (1. skica) (1. schéma) (Slika 1.)
1. Deckel poklopac kryt poklopac
2. Dérrplatten tacne za dehidraciju plata k suseni ladice za sudenje
3. Darre dehidrator susicka suSilica
4. Hauptschalter glavni prekida¢ hlavni spina¢ glavni prekida¢
5. Funktions-LED LED indikator rada LED dioda signalizujici provoz LED indikator rada
6. Temperaturwahlscheibe podeSavanje temperature kolecko pro volbu teploty kotaci¢ za odabir temperature
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(eN) FRUIT DEHYDRATOR

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ THE INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN IT FOR
LATER REFERENCE!

WARNINGS

1.
2.

oo

9.

Before using the product for the first time, please read the instructions for use below and
retain them. The original instructions were written in the Hungarian language.

This appliance can be used by children aged 8 years or above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge, provided
that they are supervised or have been given instructions concerning the safe use of the
appliance and understand the hazards involved. Children may not play with the appliance.
Children aged over 8 years may perform the cleaning or user maintenance of the appliance
under supervision.

Keep children aged less than 8 years away from the appliance and its mains cord.

Make sure that the appliance was not damaged during shipping.

Do not place anything on top of the appliance.

Avoid using aerosol sprays near the appliance.

Position the appliance so that it is out of reach from children, as it will it be in operation for
an extended period.

The heating element is cooled by means of ventilation. While in use, ensure that no
objects are in the way of free air-flow under the appliance, as this can cause damage, or
accidents.

Never cover the top of the appliance, or block the air outlets, as this can cause damage,
or accidents.

10. The appliance must be placed on a solid, horizontal surface.
11. Do not operate the appliance with a program switch, timer, separate remote control

systems etc. which may switch on the appliance automatically.

12. Use itonly under dry, indoor conditions. Protect it from humid environments (e.g. bathroom,

swimming pool).

13. DO NOT use the appliance near a bathtub, washbasin, shower, swimming pool or sauna.
14. Before relocating or cleaning the appliance, disconnect it by unplugging the mains plug,

and then let it cool down.

15. Unplug the power cord by grasping the plug, not the cord.

16. Do not place the appliance on or near an electric or gas oven or other heat sources.

17. Operate the appliance under constant supervision at all times.

18. Do not operate the appliance near children without supervision.

19. If you notice any irregularities (such as unusual noise from the appliance or burning smell),

switch off and unplug the appliance immediately.
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20. Protect from dust, moisture, sunlight and direct heat.

21. Never touch the appliance or the power cord with wet hands.

22. Make sure that the power cord and plug are not exposed to water or other liquids.

23. Do not immerse the appliance in water.

24. Always fully unroll the supply cable.

25. Only connect to a wall socket with 230V~ / 50Hz operating voltage!

26. Do not use an extension cord or splitter to connect the appliance to the mains.

27. The power must not come into contact with hot surfaces.

28. Keep the appliance in a place, where the power supply plug can be easily reached and
unplugged.

29. Run the power cord so that it cannot be accidentally disconnected, and does not hang
down from the table edge.

30. The heating elements / heated surfaces of the appliance will remain warm for a while after
switching off.

31. If you are not going to use the appliance for an extended period, turn it off and unplug the
power cord. Store in a dry, cool place.

32. Due to continuous development, the technical specifications and design of this product
may change without prior notice.

33. The most recent instructions manual is available for download from the www.somogyi.
hu website.

34. However we regret such inconvenience, we do not take any responsibility for possible
printing errors.

35. The product is designed for household, not for industrial use.

A Caution: Risk of electric shock! Do not attempt to disassemble of modify the unit or
its accessories. In case any part is damaged, immediately power off the unit and seek
the assistance of a specialist.

Q In the event that the power cable should become damaged, it should only be replaced
Y4| by the manufacturer, its service facility or similarly qualified personnel.

COMMISSIONING

1. Before installation, carefully remove packaging, and make sure not to damage the unit or
the power cord. If you find any damage, the unit must not be operated!

Check the integrity of the power cord. Never use with a damaged power cord!

Ensure that there is free space around and above the appliance as shown in Figure 3 to
allow adequate ventilation of the appliance.

Set the device on a solid, level surface.

Wash the trays and the top lid by hand, or in a dish-washer and wipe them dry.

Replace the trays and the top lid on the appliance.

Ensure that the temperature setting wheel is turned entirely to the left.

Plug the unit into a standard grounded wall socket.
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9. Before first use, turn on the appliance using the main power switch, and let it run empty
at maximum temperature for at least 30 minutes. After switching off, let the appliance and
its parts cool to room temperature.

10. Now the dehydrator is ready for use.

CLEANING, MAINTENANCE

1. Before cleaning, disconnect the appliance from the power supply by pulling out the plug.

2. Allow the appliance to cool down. (approx. 20 minutes)

3. Clean the outside of the appliance with a slightly damp cloth. Do not use aggressive
cleaning agents! Do not let water leak inside the appliance or spill on electrical components.

4. Do notimmerse the appliance in water.

5. Wash the trays and the top lid by hand, or in a dish-washer and wipe them dry.

TROUBLESHOOTING
Error observed Possible resolution of the error
Check the power supply connection.

The dehydrator does not start The appliance is faulty, contact an
authorized service!

Ingredients were placed on the trays too
tightly. Rearrange the ingredients more
Ingredients won't dry evenly sparingly.

Swap over the trays during the dehydration
process.

E DISPOSAL

Waste equipment must be collected and disposed separately from household waste

== because it may contain components hazardous to the environment or health. Used
or waste equipment may be dropped off free of charge at the point of sale, or at any
distributor which sells equipment of identical nature and function. Dispose of product at
a facility specializing in the collection of electronic waste. By doing so, you will protect
the environment as well as the health of others and yourself. If you have any questions,
contact the local waste management organization. We shall undertake the tasks pertinent
to the manufacturer as prescribed in the relevant regulations and shall bear any associated
costs arising.



(H) AsZALO

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK o o
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

1. A termék hasznalatba vétele elott, kérjik, olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és
Orizze is meg. Az eredeti leirds magyar nyelven készUlt.

2. Ezt a készuléket azok a személyek, akik csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi

képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek a tapasztalata és a tudasa hianyzik, tovabba

gyermekek 8 éves kortdl csak abban az esetben hasznalhatjak, ha az felligyelet mellett
torténik, vagy a készilék biztonsagos hasznalatara vonatkozé utmutatast kapnak, és
megértik a hasznalatbol eredd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a kész(ilékkel.

Gyermekek kizartlag 8 éves kortdl, és csak feligyelet mellett vegezhetik a készulék

tisztitasat vagy felnasznaldi karbantartasat.

A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a készUléktdl és annak haldzati

csatlakozovezetékétol!

Bizonyosodjon meg réla, hogy a készulék nem sérult meg a szallitas soran!

Akészulék tetejére ne tegyen semmit!

Akészulék kozelében ne hasznaljon sprayket.

A késziléket, annak hosszu miikodési ideje miatt, olyan helyre helyezze, ahol gyermek

nem férhet hozza.

A termék szelldztetéses Uton hiti a flitbegységét. Milkodtetése soran Ugyeljen ra, hogy

semmilyen targy ne gatolja a levegd szabad aramlasat a készllék alatt, kulonben a

készulék karosodhat, balesetet okozhat.

9. Sose takarja le a készUlék tetejét, vagy tomitse le a Iegkivezetd nyilasokat, kulonben a
készulék karosodhat, balesetet okozhat.

10. Akészuléket kizérolag szilard, vizszintes feliletre helyezze!

11. A készilléket nem szabad olyan programkapcsoléval, id6kapcsoléval vagy kilonalld
tavvezérelt rendszerekkel stb. egyltt hasznalni, amelyek onalléan bekapcsolhatjak a
készileket )

12.Csak szaraz beltéri korlimények kozott hasznalhaté! Ovja paras kornyezettdl (pl.
flrdészoba, uszoda)!

13. A késziléket TILOS furdokad, mosdokagyld, zuhany, Uszémedence vagy szauna
kdzelében hasznalni!
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mozgatja vagy tisztitja.
15. Atépkabelt ne a vezetéknél, hanem a csatlakozodugonal fogva huzza ki a konnektorbdl.
16.Ne helyezze a készuléket elekiromos vagy gazsutbre, mas héforrasra vagy annak
kozelébe.
17. Csak folyamatos felligyelet mellett izemeltethetd!
18. Tilos gyermekek kdzelében feliigyelet nélkil miikodtetni!



19. Ha barmilyen rendellenességet észlel (pl. szokatlan zajt hall a készulékbdl, vagy égett
szagot érez) azonnal kapcsolja ki és aramtalanitsa!

20. Ovja portdl, paratél, napsitéstdl és kdzvetlen hésugarzastol!

21. Akészuléket és a csatlakozokabelt vizes kézzel soha ne érintse meg!

22. Ellendrizze, hogy a tapkabel és a csatlakozodugo ne érjen vizhez vagy mas folyadékhoz!

23. Akészuléket tilos vizbe meriteni!

24. A csatlakozokabelt teljesen tekerie le!

25. Csak 230V~ / 50Hz fesziiltséq(i fali csatlakozbaljzatba szabad csatlakoztatni!

26. Ne hasznaljon hosszabbitot vagy elosztot a késztlék csatlakoztatasahoz!

27. Atapkabel ne érjen forré felulethez!

28. A készuléket ugy helyezze el, hogy a csatlakozodugd konnyen hozzaférhetd, kihuzhato
legyen!

29. Ugy vezesse a csatlakozokabelt, hogy az véletlenll ne hiizddhasson ki, illetve ne logjon
le az asztal szélérdl!

30. A készlilék flitbelemei / fiitdtt fellletei a kikapcsolast kdvetéen még egy ideig melegek!

31.Ha hosszabb ideig nem hasznalja, a készlléket kapcsolia ki, majd hiuzza ki a
csatlakozokabelt! A készleket szaraz, hlivos helyen taroljal

32. A folyamatos tovabbfejlesztések miatt miiszaki adat és a design el6zetes bejelentés
nélkal is valtozhat.

33. Az aktualis hasznalati utasitas letolthetd a www.somogyi.hu weboldalrol.

34. Az esetleges nyomdahibakért felelésséget nem vallalunk, és elnézést kériink.

35. Csak maganceélu felnasznélas engedélyezett, ipari nem!

Barmely rész megsérilése esetén azonnal dramtalanitsa és forduljon szakemberhez.
Ha a haldzati csatlakozOvezeték megsérul, akkor a cserét kizarolag a gyartd, annak
javito szolgaltatdja vagy hasonloan szakképzett személy végezheti el!

ﬁ Aramiitésveszély! Tilos a késziilék vagy tartozékainak szétszerelése, talakitasal
@

UZEMBE HELYEZES

1. Uzembe helyezés elétt dvatosan tavolitsa el a csomagoléanyagot, nehogy megsértse a
készlléket vagy a csatlakozOvezetéket. Barmilyen sérilés esetén tilos tizembe helyeznil

2. Ellendrizze a halozati vezeték épségét! Soha ne hasznalja sérilt haldzati vezetékkel!

3. Biztositsa a 3. &bran feltlintetett szabad teret a késziilék kértl és fol6tt, igy biztositva a
készulék megfelel6 szellozését.

4. Allitsa a készuléket szilard, vizszintes fellletre!

5. Az aszalbtalcakat, és a fedGt mosogassa el kézi mosogatdszerrel vagy mosogatogépben,
és szaritsa meg.

6. Tegye vissza az aszalotalcakat, és a fedGt a készilékre

7. Ahdmérséklet valaszto tarcsa teljesen balra tekert allasban legyen.

8. Csatlakoztassa a készuléket szabvanyos foldelt fali csatlakozoaljzatba!



9. Az elsé hasznalatba vétel elétt kapcsolja be a készliléket a fokapcsold segitségével, és
jarassa maximalis héfokon legalabb 30 percet ires allapotban. A kikapcsolas utan hagyja
a készUléket és tartozékait visszahdini szobahdémérsékletre.

10. Ezzel a készlilék hasznalatra kész

TISZTITAS, KARBANTARTAS

2 Hagyja kih(ilni a késziiléket! (kb 20 perc)

3. Enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a készulék kilsejét. Ne hasznaljon agressziv
tisztitoszereket! A készilék belsejébe, az elektromos alkatrészekre nem kertlhet viz!

4. Akésziiléket tilos vizbe meritenil

5. Az aszalbtalcakat, és a fedGt mosogassa el kézi mosogatdszerrel vagy mosogatogépben,
és szaritsa meg.

HIBAELHARITAS
Hibajelenség A hiba lehetséges megoldasa

Ellendrizze a halozati csatlakozast

Az aszalo nem mikodik Meghibasodott a késziilék, forduljon
szakszervizhez!
Talcakon az alapanyag tul siir(in van rakva.

Az alapanyag nem egyenletesen szérad Rendezze dket szelldsebben
Aszalas kozben cserélje a talcak sorrendjét

ARTALMATLANITAS

Co Ahulladékka valt berendezest elkilonitetten gyditse, ne dobja a haztartasi hulladékba,
"= mertaz a kdmyezetre vagy az emberi egészségre veszélyes dsszetevoket is tartalmazhat
A hasznélt vagy hulladékka valt berendezés téritésmentesen atadhaté a forgalmazas
helyén, illetve valamennyi forgalmazonél, amely a berendezéssel jellegében és
funkciéjaban azonos berendezést értékesit. Elhelyezheti elektronikai hulladék atvételére
szakosodott hulladékgy(ijtd helyen is. Ezzel On védi a kornyezetet, embertérsai és a sajat
egészseget. Kérdes esetén keresse a helyi hulladékkezeld szervezetet. A vonatkozo
jogszabalyban el6irt, a gyartéra vonatkozo feladatokat vallaljuk, az azokkal kapcsolatban
felmerUld koltségeket viseljlik. Tajékoztatas a hulladékkezelésrdl: www.somogyi.hu



(K SUSICKA POTRAVIN

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
POZORNE S| PRECITAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU A USCHOVAJTE HO PRE
BUDUCE POUZITIE!

UPOZORNENIA

1. Pred pouZitim vyrobku si pozorne precitajte tento navod na pouZitie a starostlivo si ho
uschovajte. Tento navod je preklad originalneho navodu.

2. Spotrebi€ nie je ureny na pouZivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo

mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, vratane deti od

8 rokov, pouzivat ho mézu len pokial im osoba zodpoveda za ich bezpecCnost, poskytuje

dohlad alebo ich pouci o bezpecnom pouZivani spotrebica a pochopia nebezpecenstva

pri pouzivani vyrobku. Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebicom nehrali.

Cistenie alebo udrZbu vyrobku mézu vykonat deti starsie ako 8 rokov len pod dohladom.

Spotrebi¢ a jeho sietovy pripojovaci kabel drzte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov!

Skontrolujte, ¢i sa pristroj neposkodil poCas prepravy!

Na zariadenie nepolozte nic!

V blizkosti zariadenia nepouzivajte spreje.

Kvdli dlhej prevadzkovej dobe umiestnite pristroj na miesto, kde nan deti nedosiahnu.

Pristroj ochladzuje svoju vykurovaciu jednotku pomocou ventilacie. Pocas prevadzky sa

uistite, Ze Ziadny predmet nebréni vofnému prudeniu vzduchu pod zariadenim, inak méze

dojst k poSkodeniu zariadenia alebo k nehode.

9. Nikdy nezakryvaijte hornu Cast zariadenia ani neutesnujte otvory pre vystup vzduchu, inak
moZe dojst k poskodeniu zariadenia alebo k nehode.

10. Spotrebi¢ umiestnite vyluéne na pevnu, vodorovnu plochul

11. Pristroj je zakézané pouzivat spolu s takym programovym, ¢asovym spinacom alebo
samostatnym systémom na dialkového ovladanie, atd., ktory mdZe samostatne zapnut
pristroj.

12. Len na vnutorné pouZitie! Chréarite pred vinkym prostredim (napr. kupelfia, plavéref)!

13. Je ZAKAZANE pouzivat pristroj v blizkosti vane, umyvadia, sprchy, bazeénu alebo sauny!

14. Pred premiestriovanim alebo Cistenim vytiahnite pripojovaci kabel z elekirickej siete a
nechajte spotrebi vychladnut.

15. Pri odpojeni zo sietovej zasuvky netahaijte napajaci kabel, vytiahnite pripojovaciu vidlicu.

16. Neumiestiiujte pristroj na elektricky alebo plynovy sporak, iny zdroj tepla ani do ich
blizkosti.

17. Prevadzkujte len pod neustalym dozorom!

18. Neprevadzkuite v blizkosti deti bez dozoru!

19. Ak pocas pouzivania zistite akukolvek poruchu (napr. zvySeny hluk alebo citite zvlaStny
zapach), okamZite vypnite pristroj a odpojte ho od elektrickej siete!

20. Chréante pred prachom, parou, priamym sine¢nym a tepelnym Ziarenim!

21. Pristroja a pripojovacieho kabla sa nikdy nedotykajte mokrou rukou!

22. Skontrolujte, ¢i napajaci kabel a pripojovacia vidlica nesiahaju do vody alebo inej tekutiny!
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23. Je zakazané pristroj ponorit do vody!

24. Pripojovac kabel rozmotajte po jeho cele] dizke!

25. Pripojte len do uzemnenej zasuvky s napétim 230 V~ /50 Hz!

26.Pri pripojeni pristroja do elektrickej siete nepouzivajte predlzovaci privod alebo
rozboCovac!

27. Sietova $nura sa nesmie dotykat horiceho povrchul

28. Pristroj umiestnite tak, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k zastrcke a aby bolo
mozné napajaci kabel kedykolvek jednoducho vytiahnut!

29. Privodny kabel umiestnite tak, aby sa ani nahodou nevytiahol zo zasuvky, a aby nevisela
z okraja stolal

30. Viyhrievacie prvky / vyhrievané plochy pristroja st este nejaky ¢as po vypnuti teplé!

31. Ak pristroj nebudete dlh$i ¢as pouzivat, vypnite ho a potom vytiahnite pripojovaci kabel!
Pristroj skladujte na suchom a chladnom mieste!

32. Vlyrobca si vyhradzuje pravo zmenit technické parametre a dizajn vyrobku kedykolvek
bez predchadzajiceho upozornenia.

33. Aktualny navod na pouzitie si mozete stiahnut z webovej stranky www.somogyi.sk.

34. Za pripadné chyby v tla¢i nezodpovedame a ospravediiujeme sa za ne.

35. Len na domace Ucely, priemyselné pouzitie je zakazané!

A Nebezpecenstvo Urazu pradom! Rozoberat, prerabat pristroj alebo jeho sucast
je prisne zakazané! V pripade akéhokolvek poskodenia pristroja alebo jeho sucasti
okamzite ho odpojte od elekrickej siete a obratte sa na odborny servis!

@ Ak sa poskodi pripojovaci kabel, vymenu zverte vyluéne vyrobcovi, splnomocnenej
osobe vyrobcu, alebo inému odbornikovi!

UVEDENIE DO PREVADZKY

1. Pred uvedenim do prevadzky opatrne odstrante baliaci material, aby sa neposkodil pristroj
alebo jeho privodny kabel. V pripade akéhokolvek poskodenia je zakazané pristroj uviest
do prevadzky

2. Skontrolujte neporuSenost sietového kabla! Nikdy nepouzivajte s posSkodenym napajacim
kablom!

3. Dodrzujte okolo zariadenia a nad nim volny priestor podfa obrazku €. 3., ¢im zabezpecite

dostatoCné vetranie zariadenia.

Pristroj postavte na pevny, vodorovny povrch!

Susiace podnosy a veko umyte kuchynskym Cistiacim prostriedkom alebo v umyvacke

riadu a osuste.

Vlozte spat suSiace podnosy a umiestnite spat veko.

Gombik vyberu teploty by mal byt otoeny Upine dofava.

Zapojte zariadenie do Standardnej uzemnenej nastennej zasuvky!

Pred prvym pouzitim zapnite pristroj pomocou hlavného spinaca a prevadzkujte pri

maximalnej teplote 30 minit v prazdnom stave. Po vypnutim nechajte pristroj a jeho

prisluSenstvo vychladnut na izbovu teplotu.

10. Tymto je pristroj pripraveny na prevadzku.

o~
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CISTENIE, UDRZBA

. Pred Gistenim odpojte od elektrickej siete vytiahnutim kabla zo zasuvky!

Nechajte pristroj vychladnut (minimalne 20 minat).

VonkajSiu Cast pristroja oistite mierne vihkou utierkou. NepouZivajte agresivne Cistiace
prostriedky! Dbajte na to, aby sa do vnutra pristroja a na elektrické suciastky nedostala
voda!

Lo —~

4. Je zakazané pristroj ponorit do vody!
5. Podnosy a kryt umyte kuchynskym prostriedkom alebo v umyvacke riadu a osuste.
RIESENIE PROBLEMOV
Problém Riesenie problému
Skontrolujte sietové pripojenie
Susicka nefunguje Zariadenie zlyhalo, obrétte sa na odbomy
servis!
Suroviny na podnosoch je naukladana prilis
Suroviny neschn(i rovnomerme husto. Umiestnite ich volnejSie
PocCas suSenia zmerite poradie podnosov
ZNEHODNOCOVANIE

~° Viyrobok nevyhadzujte do bezneho domoveho odpadu, separujte oddelene, lebo moze
= obsahovat sumastky nebezpecné na Zivotné prostredie alebo aj na fudské zdravie! Za
ucelom spravnej likvidacie vyrobku odovzdajte ho na mieste predaja, kde bude prijaty
zdarma, respektive u predajcu, ktory predava identicky vyrobok vzhladom na jeho raz
a funkciu. Vyrobok mdzete odovzdat aj miestnej organizacii zaoberajlicej sa likvidaciou
elektroodpadu. Tym chrénite Zivotné prostredie, ludské a teda aj viastné zdravie. Pripadné
otazky Vam zodpovie Vas predajca alebo miestna organizacia zaoberajuca sa likvidaciou
elektroodpadu.
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DESHIDRATOR

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI MANUALUL CU ATENTIE SI PASTRATI- L' INTR-UN LOC ACCESIBIL PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA!

ATENTIONARI

1. Inainte de punerea in functiune va rugam ciii instructiunile de utilizare de mai jos si
pastrati-le. Manualul original a fost scris in limba maghiara.

2. V4 rugam sa cititi i s& péstrati urmatoarele instructiuni inainte de a utiliza produsul.

Instructiunile originale sunt redactate in limba maghiara. Acest aparat nu trebuie utilizat

de persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau lipsite de experienta

si cunostinte sau de copii cu varsta de 8 ani si peste, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheah sau instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului si inteleg
pericolele implicate. Copiii nu trebuie s3 se joace cu aparatul. Copillor nu trebuie sa

li se permita sa curete sau sa efectueze intretinerea aparatului de catre utilizator fara

supraveghere.

Tineti copiii sub 8 ani departe de aparat si de cablul de alimentare al acestuia!

Asigurati-va ca dispozitivul nu este deteriorat in timpul transportului!

Nu puneti nimic deasupra aparatului!

Nu utilizati spray-uri in apropierea dispozitivului.

Datorita timpului sau lung de functionare, asezati dispozitivul intr-un loc unde copiii nu pot

ajunge la el.

Produsul isi raceste unitatea de incélzire prin ventilatie. in timpul functionarii, asigurati-va

¢4 niciun obiect nu fmpiedica fluxul liber de aer sub dispozitiv, altfel d|sp02|t|vul poate fi

deteriorat sau poate provoca un accident.

9. Nu acoperiti niciodata partea superioara a dispozitivului si nu sigilati orificiile de evacuare
a aerului, altfel dispozitivul poate fi deteriorat sau poate provoca un accident.

10. Asezati dispozitivul doar pe o suprafata solida, orizontala!

11. Dispozitivul nu trebuie conectat la un comutator de program, cronometru sau sisteme
separate de control de la distanta, etc. utilizate impreuna, care pot porni dispozitivul
independent

12. Poate fi folosit numai in condiii interioare uscate! Protejati-l de mediile umede (de
exemplu, baie, piscina)!

13. NU utilizati dispozitivul langa o cada, chiuveta, dus, piscina sau sauna!

14. Deconectati alimentarea tragand stecherul, apoi lasati dispozitivul sa se raceasca inainte
de a-| muta sau de a-| curata.

15. Scoateti cablul de alimentare din priza prin stecher, nu prin cablu.

16. Nu asezati dispozitivul pe sau langa o plita electrica sau pe gaz sau alta sursa de caldura.

17. Poate fi operat numai sub supraveghere continua!

18. Nu operati in apropierea copiilor fara supraveghere!

19. Daca observati orice anomalie (de exemplu, auziti un zgomot neobisnuit de la dispozitiv
sau simtiti un miros de ars), opriti-l imediat si deconectati-!!

Noo ok w
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20. Protejati-l de praf, umiditate, lumina soarelui si radiatiile directe de caldura!

21. Nu atingeti niciodata dispozitivul si cablul de conectare cu mainile ude!

22. Vlerificati ca cablul de alimentare si stecherul sa nu intre in contact cu apa sau alte lichide!

23. Nu scufundati aparatul in apa!

24. Desfasurati complet cablul de conectare!

25. Poate fi conectat doar la o priza de perete de 230V~ / 50Hz!

26. Nu utilizati un prelungitor sau un distribuitor pentru a conecta dispozitivul!

27. Cablul de alimentare nu trebuie sa intre in contact cu o suprafata fierbinte!

28. Asezati dispozitivul in asa fel incat stecherul sa fie usor accesibil si s& poata fi scos!

29. Pozmonan cablul de conectare in asa fel ncat sa nu se poatd scoate sau s3 atarne
accidental de marginea meseil

30. Elementele de incalzire/suprafetele incalzite ale dispozitivului sunt inca calde pentru ceva
timp dupa oprire!

31. Daca nu il utilizati o perioada lunga de timp, opriti dispozitivul si apoi trageti cablul de
conectare! Depozitati dispozitivul intr-un loc uscat si racoros!

32. Datorita imbunatatirilor continue, specificatiile si designul pot fi modificate fara notificare
prealabila.

33. Instructiunile actuale de utilizare pot fi descarcate de pe site-ul www.somogyi.ro.

34. Nu ne asumam raspunderea pentru eventualele erori tipografice si ne cerem scuze.

35. Numai pentru uz privat, fara utilizare industriala!

A Pericol de electrocutare! Niciodata nu demontatj, modificati aparatul sau componentele

lui! In cazul deteriorarii oricarei parii al aparatului intrerupeti imediat alimentarea
aparatului si adresatj-va unui specialist!

@ Daca se constata deteriorarea cablului de alimentare schimbarea lui poate fi efectuata
de catre fabricant, un prestator de servicii al acestuia sau un specialist cu cunostinte

adecvate!

PUNEREA iN FUNCTIUNE

1. Inainte de utilizare, indepartati cu atentie materialul de ambalare pentru a evita deteriorarea
aparatului sau a cablului de conectare. Nu utilizati aparatul daca este deteriorat in orice
fell

2. Verificati integritatea cablului de alimentare! Nu utilizati niciodaté cu un cablu de alimentare
deteriorat!

3. Asigurati spatiul liber prezentat in Figura 3 in jurul si deasupra dispozitivului, asigurand

astfel o ventilatie adecvata a dispozitivului.

Asezati dispozitivul pe o suprafata solida si plana.

Spélati tavile pentru deshidratare si capacul cu detergent de spalat manual sau intr-o

masina de spalat vase si uscati-le.

Puneti tavile pentru deshidratare si capacul inapoi pe dispozitiv

Selectorul de selectare a temperaturii trebuie rotit complet spre stanga.

Conectati dispozitivul la o priza de perete standard cu impamantare.

o~
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9. Inainte de prima utilizare, porniti dispozitivul folosind intrerupatorul principal si porniti-|
la temperatura maxima timp de cel putin 30 de minute in stare gol. Dupa oprire, lasati
dispozitivul si accesoriile acestuia sa se raceasca la temperatura camerei.

10. Dispozitivul este acum gata de utilizare

CURATARE INTRETINERE

1. Tnainte de curatare opriti aparatul si deconectati-| de la curent prin scoaterea fisei.

2. Lasati aparatul s3 se riceasca (min. 20 de minute).

3. Curatati exteriorul dispozitivului cu o carpa usor umeda. Nu folositi agenti de curatare
agresivi! Apa nu trebuie sa patrunda in interiorul aparatului sau pe componentele electrice!

4. Nu scufundati aparatul in apa!

5. Spalati tavile pentru deshidratare si capacul cu detergent de spalat manual sau intr-o
masina de spalat vase si uscati-le.

DEPANARE
Depanare Solutie posibila
Verificati conexiunea la retea
Dispozitivul nu functioneaza Aparatul este defect, contactati un service
specializat!

Materia prima este stivuita prea dens pe tavi.
Aranjati-le mai aerisit

Materialul nu se usuca uniform , —— —
Schimbati ordinea tavilor in timpul

deshidratarii

ELIMINARE

Colectau in mod separat echipamentul devenit deseu, nu-l aruncatj in gunoiul menajer,
== pentru ca echipamentul poate confine si componente periculoase pentru mediul
inconjurator sau pentru sanatatea omului! Echipamentul uzat sau devenit deseu poate
fi predat nerambursabil la locul de vanzare al acestuia sau la tofj distribuitorii care au
pus in circulatie produse cu caracteristici si functionalitati similare. Poate fi de asemenea
predat la punctele de colectare specializate in recuperarea degeurilor electronice.
Prin aceasta protejati mediul inconjurator, sanatatea Dumneavoastra si a semenilor. In
cazul in care avefj intrebari, va rugam sa luati legatura cu organizatiile locale de tratare
a deseurilor. Ne asumam obligatiile prevederilor legale privind producétorii si suportam
cheltuielile legate de aceste obligatji
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(1) DARRE

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
SORGFALTIG LESEN UND FUR SPATERE VERWENDUNG AUFBEWAHREN!

HINWEISE

1. Vor der Ingebrauchnahme des Gerétes, die nachfolgende Bedienungsanleitung lesen
und aufbewahren. Die Originalanleitung wurde in ungarischer Sprache erstellt.

2. Dieses Gerat darf nur von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder

geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und mangelndem Wissen sowie von

Kindern ab 8 Jahren benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder beziiglich des

Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren

verstehen. Kinder dirfen mit dem Gerat nicht spielen. Kinder dirfen das Geréat

ausschlieRlich ab 8 Jahren und nur unter Aufsicht reinigen oder daran Wartungsarbeiten
durchftihren.

Kinder unter 8 Jahren von dem Gerat und dessen Netzanschluss fernhalten!

Sicherstellen, dass das Gerat keine Transportschaden erlitten hat.

Keinen Gegenstand auf das Gerét stellen!

In der Nahe des Gerates keinen Spray benutzen.

Das Gerat wegen dessen langer Betriebszeit auer der Reichweite von Kindern abstellen.

Das Produkt kuhlt die Heizeinheit auf Liftungsweg. Beim Betrieb darauf achten, dass kein

Gegenstand die freie Luftstromung unterhalb des Gerates verhindert, ansonsten kann

das Gerat beschadigt werden und Unfall verursachen.

9. Das Gerét nicht abdecken und die Luftaustritts6ffnungen nicht abdichten, sonst kann das
Geréat beschadigt werden und Unfall verursachen.

10. Das Gerat ausschlieRlich auf feste, horizontale Flache abstellen!

11. Es ist untersagt, das Gerat mit einem Programm-, Zeitschalter oder gesonderten
Fernbedienungssystemen usw. zu verwenden, die das Gerat selbstandig einschalten
kénnen.

12. AusschlieBlich unter trockenen Umstanden im Innenbereich einsetzen! Vor feuchten
Umsténden (z.B. Badezimmer, Schwimmbad) schiitzen!

13.Es ist VERBOTEN, das Gerat in der Nahe von Badewanne, Waschbecken, Dusche,
Schwimmbecken oder Sauna zu verwenden!

14. Vor Bewegung oder Reinigung das Gerat durch das Ausziehen des Anschlusssteckers
vom Netz abtrennen und abkuhlen lassen.

15. Das Speisekabel nicht an dem Kabel, sondern am Stecker aus der Steckdose ziehen.

16. Das Gerat nicht auf elektrischen oder Gasherd, andere Wérmequelle oder in derer Nahe
abstellen.

17. Betrieb nur unter standiger Aufsicht zulassig!

18. Es ist untersagt, in der Nahe von Kindern ohne Aufsicht zu betreiben!

19.Bei jeder Regelwidrigkeit (z.B. ungewdhnliches Gerdusch aus dem Geréat oder
Brandgeruch) sofort ausschalten und vom Stromnetz trennen!

20. Vor Staub, Feuchtigkeit, direkter Hitze oder Sonneneinstrahlung schiitzen!
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21. Das Gerat oder das Anschlusskabel nie mit nassen Handen berihren!

22. Uberprifen, dass das Speisekabel und der Stecker kein Wasser oder andere Fliissigkeit
berdhrt!

23. Es ist verboten, das Gerat ins Wasser zu tauchen!

24. Das Anschlusskabel vollstandig abwickeln!

25. Nur an eine Steckdose mit 230V~ / 50Hz anschlieRen!

26. Kein Verlangerungskabel oder Steckdosenleiste zum Anschluss des Gerats verwenden!

27. Achten Sie darauf, dass das Netzkabel keine heille Oberflache berihrt!

28.Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker leicht zuganglich ist und herausgezogen
werden kann!

29. Das Netzkabel so fihren, dass es nicht versehentlich herausgezogen werden kann bzw.
tber die Tischkante abhangt!

30. Die Heizelemente/Heizflachen des Gerates sind nach dem Ausschalten noch eine Weile
warm!

31.Wenn das Gerat langere Zeit nicht benutzt wird, schalten Sie es aus und ziehen Sie
anschliefend das Anschlusskabel ab! Das Gerat trocken, kihl lagern!

32. Infolge standiger Weiterentwicklungen ist die Anderung der technischen Date und des
Designs ohne Vorankindigung vorbehalten.

33. Die aktuelle Bedienungsanleitung ist von der Webseite www.somogyi.hu herunterzuladen.

34. Fir evtl. Druckfehler tibernehmen wir keine Verantwortung und bitten um Entschuldigung.

35. Dieses Produkt ist fiir den privaten und nicht fur industriellen Gebrauch bestimmt.

A Stromschlaggefahr! Es ist verboten, das Gerat oder die Zubehorteile zu demontieren und
umzubauen! Bei der Beschadigung jedes Teils sofort vom Stromnetz trennen und Fachmann
konsultieren.

@ Wenn das Netzkabel beschadigt ist, darf der Austausch nur vom Hersteller, seinem
Reparaturdienst oder einer ahnlich qualifizierten Person vorgenommen werden!

INBETRIEBNAHME

1. VorInbetriebnahme das Verpackungsmaterial vorsichtig entfernen, um eine Beschadigung
des Gerats oder des Anschlusskabels zu vermeiden. Die Inbetriebnahme ist bei jeder
Beschadigung untersagt!

2. Die Netzleitung auf Beschadigung priifen! Das Gerat nie mit beschadigter Netzleitung
benutzen!

3. DenFreiraumwiein derAbb. 3angegeben um das und oberhalb des Gerat/es sicherstellen,

um flr entsprechende Luftung des Gerates zu sorgen.

Das Gerat auf feste, horizontale Flache abstellen!

Die Dorrplatten und das Deckel mit Spllmittel mit der Hand oder in der Splimaschine

abwaschen und trocknen lassen.

Die Dorrplatten und das Deckel auf das Gerat zuriicksetzen.

Die Temperaturwahlscheibe muss in vollstandiger Linksstellung sein.

Das Gerat an normale geerdete Wandsteckdose anschliefen!

o~
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9. Vor dem ersten Gebrauch das Gerat mit dem Hauptschalter einschalten und bei
Hochsttemperatur mindestens 30 Minuten lang in leerem Zustand laufen lassen. Nach
dem Ausschalten das Gerét und die Zubehérteile auf Raumtemperatur kihlen lassen.

10. Somit ist das Gerat betriebsbereit

REINIGUNG, WARTUNG

1. Vor Reinigung das Gerat durch Ausziehen des Steckers vom Netz abtrennen!

2.
3.

Das Gerat abkihlen lassen! (ca. 20 Minuten)
FUr die Reinigung des Auferen des Gerates nasses Tuch verwenden. Keine aggressiven

Reinigungsmittel einsetzen! Das Innere und die elektrischen Teile des Gerates konnen

kein Wasser berihren!

o~

abwaschen und trocknen lassen.

Es ist verboten, das Gerat ins Wasser zu tauchen!
Die Dorrplatten und das Deckel mit Spllmittel mit der Hand oder in der Splimaschine

FEHLERBESEITIGUNG
Fehlererscheinung Mogliche Abhilfe
Den Netzanschluss Uberpriifen
Die Darre funktioniert nicht

Das Gerat ist beschadigt, Fachservice
aufsuchen!

Das Material trocknet sich nicht gleichmaRig

Das Material ist auf den Platten zu dicht
abgelegt. Die Zutaten luftiger anordnen

Die Reihenfolge der Platten wahrend des
Ddrrens wechseln

ENTSORGUNG

Sammeln Sie die Gerate, die zu Abfall geworden sind, getrennt und werfen Sie sie nicht in
den Hausmll, da sie umwelt- oder gesundheitsgefahrdende Bestandteile enthalten konnen.
Gebraucht- oder Altgerate konnen kostenlos an die Verkaufsstelle oder an jeden Handler
zurlickgegeben werden, der Gerate verkauft, die in Art und Funktion mit dem Gerat identisch
sind. Sie kdnnen die Gerate auch bei einer speziellen Sammelstelle fiir Elektronikschrott
abgeben. Damit schiitzen Sie die Umwelt, lhre Mitmenschen und Ihre eigene Gesundheit.
Wenden Sie sich bei Fragen an Ihre értliche Abfallwirtschaftsorganisation. Wir ibernehmen die
Pflichten des Herstellers nach den einschlagigen Rechtsvorschriften und tragen die anfallenden
Kosten. Information Uber Abfallbehandlung: www.somogyi.hu
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(SRBYMNE) DEHIDRATOR

BITNE BEZBEDNOSNE ODREDBE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA DALJU UPOTREBU!

NAPOMENE

1.

Nookw

oo

9.

Pre prve upotrebe radi bezbednog i tacnog rada pazljivo procitajte i proucite ovo uputstvo.
SacCuvajte uputstvo! Prevod originalnog uputstva sa madarskog jezija. Ovaj uredaj nije
predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom moguénoscu,
odnosno neiskusnim licima ukljuCujuci i decu, deca starija od 8 godina smeju da rukuju
ovim uredajem samo u prisustvu odrasle osobe ili da su upucena u bezbedno rukovanie i
svesna su svih opasnosti pri radu. Deca se ne smeju igrati sa ovim proizvodom. Korisnicko
odrzavanje i ¢iS¢enje ovog proizvoda deca smeju da vrSe samo u prisustvu odrasle osobe.
Nakon raspakivanja uverite se da se proizvod slucajno nije otetio u toku transporta. Decu
drZite dalje od ambalaze ako ona sadrZi opasne predmete za decu, kao $to su folije itd.!
Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom
mogucnoscu, odnosno neiskusnim licima ukljucujuci i decu, deca starija od 8 godina
smeju da rukuju ovim uredajem samo u prisustvu odrasle osobe ili da su upucena u
bezbedno rukovanje i svesna su svih opasnosti pri radu. Deca se ne smeju igrati sa ovim
proizvodom. Korisnicko odrZavanie i ¢iS¢enje ovog proizvoda deca smeju da vrSe samo
u prisustvu odrasle osobe.

Decu mladu od 8 godina drZite dalje od uredaja i priklju¢nog kabela!

Uverite se da uredaj nije oStecen prilikom transporta!

Ne stavljajte niSta na uredaj!

U blizini uredaja ne koristie sprejeve.

Zbog dugog vremena rada, postavite uredaj na mesto gde deca ne mogu da dodu do
njega.

Proizvod hladi svoju grejnu jedinicu pomocu ventilacije. Tokom rada, uverite se da nijedan
predmet ne ometa slobodan protok vazduha ispod uredaja, inaCe se uredaj moze ostetiti
ili izazvati nesrecu.

Nikada ne pokrivajte vrh uredaja i ne zatvarajte otvore za izlaz vazduha, inace se uredaj

10. Uredaj se sme koristiti samo na suvoj ravnoj i ¢vrstoj podlozi!
11. Uredaj je zabranjeno upotrebljavati sa vremenskim prekidacima, daljinskim upravljacima

ili drugim uredajima koji bi mogli sami da ukljuCe uredaj.

12. Upotrebljivo samo u suvim zatvorenim prostorijama! Stitite ga od pare (primer kupatilo,

sauna)!

13. Uredaj je ZABRANJENO koristiti u blizini kada, umivaonika, tusa, bazena ili sauna!
14. Pre pomeranja ili ¢iS¢enja uredaja, izvucite prikljucni kabel iz zida i ostavite da se uredaj

ohladi.

195. Prikljuni kabel se izvlaci iz zida drzanjem za utikaC a ne za kabel.
16. Uredaj ne postavite ne vrele povrSine kao Sto su Sporeti i slicno, uredaj ne postavijajte u

blizinu vrelih predmeta.
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17. Upotrebljivo samo uz konstantan nadzor!

18. Zabranjena upotreba u prisustvu dece bez nadzora!

19. Ukoliko primetite neke nepravilnosti pri radu (primer: ¢udan zuk, neprijatan miris, dim),
odmah ga iskljucite iz struje!

20. Uredaj Stitite od praSine, pare, direktnog uticaja sunca i direkine toplote!

21. Uredaj i prikljucni kabel ne dodirujte mokrim, vlaznim rukama!

22. Budite paZljivi, da prikljuéni kabel ne dodiruje vodu ili druge te¢nosti!

23. Uredaj je zabranjeno potapati u vodul

24. Prikljucni kabel odmotajte do krajal

25. Uredaj se sme ukljucivati samo u uzemljenu zidnu utiénicu 230V~ / 50Hz!!

26. Ne koristite produzne kablove i razdelnike za priklju¢enje uredaja!

27. Prikljucni kabel drzite dalje od vrelih predmetal

28. Uredaj tako postavite da prikljucni kabel uvek bude lako dostupan!

29. Prikljucni kabel tako postavite da se slucajno ne izvuce i da ne visi sa stola!

30. Vreli delovi uredaja i nakon iskljuCenja ostaju vreli neko vreme!

31. Ako duze vreme ne koristite uredaj, iskljuite ga i izvucite iz struje! Uredaj skladistite na
suvom tamnom mestul

32. Zbog konstantnog unapredenja, tehnicki podaci i izgled mogu biti promenjeni bez
prethodne najave.

33. Aktuelno uputstvo za upotrebu mozete pronaci na adresi www.somogyi.hu.

34. Za eventualne Stamparske greske ne odgovaramo i unapred se izvinjavamo.

35. Dozvoljeno za upotrebu samo u privatne svrhe, nije za profesionalnu upotrebu!

A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno rastavijati uredaj i njegove delove
prepravljati! U slucaju bilo kojeg kvara ili o$tecenja, odmah iskljuite uredaj i obratite se
strucnom licu!

@ Ukoliko se osteti prikljucni kabel, zamenu moze da izvrSi samo ovlas¢eno lice uvoznika
ili slicna kvalifikovana osobal

PUSTANJE U RAD

1. Pre upotrebe pazljivo odstranite ambalazu da se ne bi ostetio uredaj. U slu¢aju bilo kakvog
oStecenja zabranjena je dalja upotreba!

2. Proverite da li je prikljucni kabel oSteCen! Nikada ne koristite uredaj sa oStecenim

prikljunim kabelom!

Prema 3. skici obezbedite doboljnu ventilaciju oko i iznad uredaja.

Uredaj postavite na ravnu, ¢vrstu podiogu!

Tacne i poklopac operite deterdZzentom za posude, ru¢no ili u masini za sudove, ostavite

da se osuse.

Vratite tacne i poklopac na uredaj.

Odabir temperature treba da je okrenut skroz u levu stranu.

Uredaj ukljucite u standardnu uzemljenu zidnu uticnicul
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9. Pre prve upotrebe ukljuéite uredaj glavnim prekidaem i temperaturu postavite na
maksimum, ostavite da uredaj radi oko 30 minuta. Nakon iskljuCenja ostavite da se uredaj
i njegovi delovi ohlade na sobnu temperaturu.

10. Ovim je uredaj spreman za rad.

CISCENJE | ODRZAVANJE

1. Pre CiSCenja iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje!

2. Ostavite da se ohladi (min. 20 min.).

3. Vlaznom krpom prebrisite spoljni deo aparata. Ne koristite agresivna hemijska srtedstva!

Unutar uredaja ne sme prodreti vodal

Uredaj je zabranjeno potapati u vodul

Tacne i poklopac operite ru¢no ili u masini za pranje sudova, pre sklapanja ostavite da se

osuse.

ODKLANJANJE GRESKE

Greska Moguce reSenje nastale greske
Proverite mrezno napajanje.

Kvar uredaja, kontaktirajte strucno lice!

Sastojci na tacnama su neravnomerno

Namii . postavljeni. Stavite manje satojaka lepSe
amirnice se ne suSe ravnomermo rasporedeno

o~

Dehidrator ne radi

U toku suSenja menjajte raspored tacni

ODLAGANJE

Uredaje kojima je istekao radni veka sakupljajte posebno, ne meSajte ih sa komunalnim
=== otpadom, to o3fecuje Zivotnu sredinu i moze da narusi zdravije ljudi i Zivotinjal Ovakvi
se uredaji mogu predati na reciklazu u prodavnicama gde ste ih kupili ili prodavnicama
koje prodaju slicne proizvode. Elektronski otpad se moZe predati i odredenim reciklaznim
centrima. Ovim §titite okolinu, svoje zdravlje i zdravlje svojih sunarodnika. U slucaju
nedoumica kontaktirajte vaSe lokalne reciklazne centre. Prema vaZe¢im propisima
prihvatamo i snosimo svu odgovornost.
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(c2) SUSICKA
DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY. L
TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO DALSI POUZITI!

BEZPECNOSTNI UPOZORNENI

1. Pred uvedenim produktu do provozu si pfectéte navod k pouzivani a pak si jej uschovejte.
Pavodni popis byl vyhotoven v madarském jazyce.

2. Tento spotfebi¢ mohou osoby, které maji snizené fyzické, smyslové nebo duSevni
schopnosti, nebo které nemaji zkuSenosti a potfebné védomosti, dale déti od 8 let,
pouzivat pouze v pfipadé, kdy je zajistén odpovidajici dohled nebo kdyz byly takové osoby
pouceny o pouzivani spotrebiCe a pochopily mozna nebezpeci spojend s bezpeCnym
pouZivanim. Je zakazano, aby si se spotfebicem hraly déti. Cisténi spotfebiCe nebo
béZnou uZivatelskou Udrzbu smi déti starsi 8 let provadét vyhradné pod dohledem.

Détem mladSim 8 let zamezte v pfistupu ke spotfebici a napajecimu kabelu!

Po vybaleni se ujistéte o tom, zda spotfebi¢ nebyl béhem pfepravy poskozen.

Na horni Cast spotfebiCe nic nepokladejte.

V blizkosti spotfebiCe nepouzivejte spreje.

Spotfebi¢ z divodu dlouhé provozni doby pokladejte na misto, ke kterému nemaji pfistup

deéti.

Spotebi¢ chladi topnou jednotku formou vétrani. Pfi pouzivani vénujte pozornost tomu,

aby zadné predméty nezamezovaly volnému proudéni vzduchu pod spotebi¢em, jinak by

mohlo dojit k poskozeni spotrebice nebo k Urazu.

9. Horni Cast spotfebiCe nikdy nezakryvejte, zamezte ucpani otvorl slouZicich k vystupu
vzduchu, jinak by mohlo dojit k poskozeni spotfebice nebo k urazu.

10. Spotrebi¢ umistujte vyhradné na pevnou, vodorovnou plochu.

11. Spotfebi¢ je zakazano pouzivat s takovymi programovymi, asovanymi spinaci nebo
samostatné ovladanymi dalkovymi systémy, které by mohly pfistroj samostatné zapnout.

12. Spotfebic je uréen vyhradné k pouzivani v suchych interiérech! Chrarite pfed plsobenim
vihkého prostfedi (napf. koupelna, bazén)!

13. Spotiebi¢ je ZAKAZANO pouzivat v blizkosti vany, umyvadla, sprchy, plaveckého bazénu
nebo sauny!

14. Pedtim, nez budete se spotfebi¢em manipulovat nebo jej budete Cistit, odpojte jej od
zdroje napajeni vytazenim zastrcky napajeciho kabelu ze zésuvky ve zdi a spotfebi¢
nechte vychladnout.

15. Napéjeci kabel odpojujte ze zasuvky ve zdi uchopenim za zastrcku, nikoli za samotny
kabel.

16. Spotrebi¢ nepokladejte na elektricky nebo plynovy sporak, jiny zdroj tepla, ani do blizkosti
takovych zafizeni.

17. Spotrebi¢ je dovoleno pouzivat vyhradné pod neustalym dohledem!

18. Spotiebi je zakdzano pouzivat v pfitomnosti déti bez dozorul

19. Zjistite-li jakoukoli anomalii (napF. uslySite nezvykly zvuk vychazejici ze spotfebice nebo
ucitite pach spaleniny), spotebi¢ okamzité vypnéte a odpojte z elektrické sité!

Nookw

oo
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20. Chrarite pfed prachem, vihkem, slune¢nim zafenim a bezprostfednim plisobenim zdroj
salajiciho tepla.

21. Spotfebice, ani napajeciho kabelu se nikdy nedotykejte mokryma rukama!

22. Ujistéte se o tom, zda napéajeci kabel a zastrcka kabelu nejsou v kontaktu s vodou nebo
jinou tekutinou.

23. Spotfebi€ je zakdzano ponofovat do vody!

24. Napéjeci kabel odmotejte v celé délce.

25. Spotfehi€ je dovoleno zapojovat vyhradné do zasuvky elektrické sité ve zdi s napétim
230V~ / 50Hz!

26. K zapojovani spotfebiCe nepouzivejte prodluzovaci kabel ani rozbocku!

27. Napéjeci kabel se nesmi dotykat horkych ploch!

28. Spotfebi¢ umistujte vzdy tak, aby zastrcka byla vzdy snadno pfistupna a aby bylo mozné
ji snadno vytahnout ze zasuvky elektrické sité.

29. Napajeci kabel pokladejte vzdy tak, aby nebylo mozné jeho nahodné vytazeni ze zasuvky,
respektive aby nevisel z okraje stolu.

30. Topne prvky / vytapené plochy spotfebice zustavaji po vypnuti jeste urcitou dobu teple!

31. Nebudete-li spotfebi¢ delSi dobu pouzivat, vypnéte jej a napajeci kabel odpojte ze zasuvky
ve zdi. Spotfebi¢ ukladejte na suché, chladné misto.

32. Technické Udaje a design se mohou v disledku prubézného vyvoje ménit i bez
pfedchazejiciho oznameni.

33. Aktualni verze navodu k pouzivani je dostupna na webovych strankach www.somogyi.hu.

34. Za pfipadné chyby v tisku neneseme odpovédnost, a za tyto se pfedem omlouvame.

35. Ur€eno vyhradné k pouzivani v domacnosti, neni uréeno k pouzivani v primyslovych
podminkach!

A Nebezpedi urazu proudem! Rozebirat, predélavat pfistroj nebo jeho soucast je pfisné
zakazano! V pfipadé jakéhokoli poskozeni pfistroje nebo jeho soucasti okamzité jej odpojte
od elekirické sité a obratte se na odborny servis!

@ Pokud se poskodi pfipojovaci kabel, vyménu svéfte vyhradné vyrobci, zpinomocnéné
0sobé, vyrobce, nebo jinému odbornikovi!

UVEDENI DO PROVOZU

1. Pfed uvedenim do provozu opatrné odstrante obalovy material tak, abyste neposkodili
spotfebi¢ nebo napajeci kabel. V pfipadé zjisténi jakéhokoli poSkozeni je zakazano
spotfebi¢ uvadét do provozu!

2. Zkontrolujte, zda je napéjeci kabel neporuseny! Spotfebi¢ nikdy nepouZivejte
s poSkozenym napajecim kabelem!

3. Kolem a nad spotrebicem zajistéte volny prostor podle vyobrazeni na obrazku €. 3, abyste

tak zajistili spravné vétrani spotfebice.

Spotfebi€ umistéte na pevnou, vodorovnou plochu.

Plata urena k suSeni potravin a viko umyjte saponatem nebo v my¢ce nadobi a nechte

je oschnout.

o~
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Plata uréena k suseni a viko vratte do spotfebice.

Kolecko urCené k volbé teploty by mélo byt otoceno zcela doleva.

Spotiebi¢ zapojte do standardni uzemnéné zasuvky ve zdi.

Pfed prvnim pouzitim zapnéte hlavnim spinaCem spotfebiC a nechte jej bézet naprazdno
na maximalnim stupni po dobu alespoii 30 minut. Po vypnuti nechte spotfebi¢ a
pfisluSenstvi vychladnout na pokojovou teplotu.

10. Nyni je spotfebi€ pfipraven k pouzivani.

CISTENI UDRZBA

w o

o~

. Pfed Cisténim spotfebi€ odpojte od zdroje napajeni vytazenim zastrcky napajeciho kabelu
ze zasuvky ve zdi.

Spotfebi¢ nechte vychladnout (asi 20 minut).

Mimé navihcenou utérkou o€istéte povrch spotiebi¢e. NepouZivejte agresivni Cistici
prostfedky. Do vnitfnich Casti spotfebice, ani na elektronické soucastky se nesmi dostat
voda!

SpotfebiC je zakazano ponofovat do vody!

Plata urena k suSeni potravin a viko umyjte saponatem nebo v my¢ce nadobi a nechte
uschnout.

ODSTRANENi ZAVAD

Popis zavady Reseni k moznému odstranéni zavady
Zkontrolujte sitové napajeni.
Susicka nefunguje. Spotfebic je poskozeny, kontaktujte odborny
Servis.

Suroviny na platech jsou umistény pfilis

Suroviny nejsou suseny rovnomérmné. husté. Upravte umisténi surovin.

Béhem suSeni vyménte poradi plat.

LIKVIDACE

PnstrOJe které jiz nebudete pouZivat, shromazduijte zvlast a tyto nevhazujte do bézného
=== komunalniho odpadu, protoze mohou obsahovat latky nebezpedné pro Zivotni prostredi
nebo Skodlivé lidskému zdravi! Nepotfebné nebo nepouZitelné pfistroje muZete zdarma
odevzdat v misté distribuce, respektive u vSech takovych distributord, ktefi se zabyvaji
prodejem zafizeni, ktera maji stejné parametry a funkci. Odevzdat miZete i na sbérnych
mistech urCenych ke shromazdovani elektronického odpadu. Tak chrénite Zivotni
prostedi, své zdravi a zdravi ostatnich. V pfipadé jakéhokoli dotazu kontaktujte mistni
organizaci zabyvajici se zpracovavanim odpadu. Ulohy pfedepsané pfisluSnymi pravnimi
predpisy vztahujicimi se na vyrobce vykonavame a neseme s timto spojené pfipadné
naklady.
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SUSILICA

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE ]
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTSTVA ZA UPORABU | SAGUVAJTE IH ZA DALJINJE!

UPOZORENJA

1. Prije prve uporabe proizvoda, proCitajte upute za uporabu i zadrZite ih za kasniju uporabu.
lzvorne upute napisane su na madarskom jeziku.

2. Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim

sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, kao i djeca starija od 8 godina, samo

ako su pod nadzorom ili su dobili odgovarajuce upute u vezi sigurne uporabe uredaja i

razumiju opasnosti koje proizlaze iz njihove uporabe. Djeca se ne smiju igrati s uredajem.

Djeca starija od 8 godina smiju Cistiti ili odrZavati uredaj samo pod nadzorom.

DrZite djecu mladu od 8 godina dalje od uredaja i njegovog kabela za napajanje!

Provjerite da se uredaj ne ostetio tijekom transporta!

Ne stavljajte nista na uredaj!

Ne koristite sprejeve u blizini uredaja.

Zbog dugog vremena rada uredaj postavite na mjesto gdje ga djeca ne mogu dohvatiti.

Proizvod hladi svoju grijacu jedinicu pomocu ventilacije. Tijekom rada pazite da nijedan

predmet ne ometa slobodan protok zraka ispod uredaja, inaCe se uredaj moZe ostetiti ili

uzrokovati nezgodu.

9. Nikada ne prekrivajte vrh uredaja i ne zatvarajte otvore za izlaz zraka, inaCe se uredaj
moZe oStetiti ili uzrokovati nezgodu.

10. Uredaj postavljajte samo na ¢vrstu, vodoravnu povrsinu!

11. Uredaj se ne smije spajati na programski prekidaC, vremenski prekidac ili odvojene
sustave daljinskog upravljanja itd., koji mogu samostalno ukljuciti uredaj

12. Moze se koristiti samo u suhim zatvorenim uvjetimal Zastitite od vlaznih okruzenja (npr.
kupaonica, bazen)!

13. NEMOJTE koristiti uredaj u blizini kade, umivaonika, tusa, bazena ili saune!

14. IskljuCite napajanje izvlaCenjem utikaca, zatim pustite uredaj da se ohladi prije nego Sto
ga pomaknete li Cistite.

15. lzvucite kabel za napajanje iz uticnice drzeci ga za utikac, a ne za kabel.

16. Ne postavljajte uredaj na ili blizu elektri¢nog ili plinskog Stednjaka ili drugog izvora topline.

17. MoZe se koristiti samo pod stalnim nadzorom!

18. Ne koristite u blizini djece bez nadzora!

19. Ako primjetite bilo kakvu abnormalnost (npr. Cujete neobian zvuk iz uredaja ili osjetite
miris paljevine), odmah ga iskljucite i izvucite utikac!

20. Zastitite od praSine, vlage, sunceve svjetlosti i izravnog toplinskog zracenja!

21. Nikada ne dirajte uredaj i prikljucni kabel mokrim rukama!

22. Provjerite da kabel za napajanje i utikac ne dolaze u kontakt s vodom ili drugim teku¢inama!

23. Ne potapajte uredaj u vodu!

24. Potpuno odmotajte prikljucni kabel!

25. Smije se prikljuciti samo na 230V~ / 50Hz zidnu uticnicu!
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26. Nemoijte koristiti produzni kabel ili razdjelnik za spajanje uredaja!

27. Kabel za napajanje ne smije doci u dodir s vru¢om povrsinom!

28. Postavite uredaj tako da utika¢ bude lako dostupan i da se moze jednostavno izvuci!

29. Prikljucni kabel provedite tako da se ne moze ni sluCajno izvuci ili visjeti s ruba stola!

30. Grijaci elementi / grijane povrSine uredaja su joS neko vrijeme topli nakon iskljucivanjal

31. Ako ga ne koristite dulje vrijeme, iskljuite uredaj i zatim izvucite prikljucni kabel! Cuvajte
uredaj na suhom i hladnom mjestu!

32. Zbog stalnih poboljSanja, tehnicki podaci i dizajn mogu se promijeniti bez prethodne
najave.

33. Aktualni korisnicki priruénik moZze se preuzeti s web stranice www.somogyi.hu

34. Ne snosimo odgovornost za bilo kakve tiskarske pogreske i ispricavamo se.

35. Dopustena je samo privatna uporaba, industrijska nije!

A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno je rastaviti, modificirati uredaj ili njegov

pribor! U slucaju oStecenja bilo kog dijela proizvoda, odmah ga iskljucite iz struje i
obratite se strucnoj osobi!

@ Ako se prikljucni kabel za struju oSteti, njegovu zamjenu moze izvrSiti iskljuCivo
proizvodac, njegov serviser ili strucna osoba koja je obucena na odgovarajuci nacin!

PUSTANJE U RAD

1. Prije instalacije paZljivo uklonite materijal za pakiranje kako ne biste oStetili uredaj ili spojni
kabel. Ne pustajte u rad u slucaju ostecenja!

2. Provjerite ispravnost mreznog kabela! Nikada nemojte koristiti s oStecenim kabelom za
napajanje!

3. Osigurajte slobodan prostor prikazan na slici 3 oko i iznad uredaja, ¢ime se osigurava

odgovarajuca ventilacija uredaja.

Postavite uredaj na Cvrstu, ravnu povrsinul

Operite posude za susenje i poklopac deterdZzentom za ruéno pranje ili u perilici posuda

i osusite ih.

Vratite posude za suSenje i poklopac na uredaj

Kotaci¢ za odabir temperature treba biti skroz okrenut ulijevo.

UKljucite uredaj u standardnu uzemljenu zidnu uti nicu.

Prije prve uporabe ukljucite uredaj pomocu glavnog prekidaca i ostavite ga na maksimalnoj

temperaturi najmanje 30 minuta u praznom stanju. Nakon iskljuCivanja ostavite uredaj i

njegove dodatke da se ohlade na sobnoj temperaturi.

10. Uredaj je sada spreman za upotrebu

o~

CISCENJE, ODRZAVANJE

1. Prije CiScenja iskljucite uredaj iz struje.

2. Ostavite uredaj da se ohladi! (cca. 20 minuta)

3. Vanjski dio uredaja ocistite lagano vlaznom krpom. Nemojte koristiti agresivna sredstva
za Ciscenje! Voda ne smije dospjeti u uredaj ili na elektricne komponente!
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4. Ne potapajte uredaj u vodu!

5. Operite posude za suSenije i poklopac deterdzentom za ruéno pranje ili u perilici posuda

i osusite ih.

RJESAVANJE PROBLEMA

Simptomi problema

Moguce rjeSenje problema

Susilica ne radi

Provjerite mreznu vezu

Uredaj je neispravan, obratite se strutnom
servisu!

Sirovina se ne susi ravnomjerno

Sirovina je pregusto slozena na ladice.
Rasporedite ih prozracnije.

Tijekom susenja promijenite redoslijed ladica

RASPOLAGANJE

Uredap koji se odlazu u otpad se trebaju izdvojeno prikupljati, odvojeno od otpada iz
=== kucanstva, jer mogu u sebi sadrzati komponente koje su opasne po okoli§ i ljudsko
zdravlje! KoriSteni ili uredaji koji se odlazu u otpad se besplatno mogu odnijeti na
mjesto njihove distribucije, odnosno kod takvog distributera koji vrsi prodaju uredaja
istih karakteristika i funkcije. Mogu se odloZiti i na deponijima koji su specijalizirani za
odlaganje elektronskog otpada. Ovime Vi Stitite Va$ okoli§, VaSe i zdravlje drugih ljudi.
Ukoliko imate pitanja, obratite se lokalnoj organizaciji za odlaganje otpada. Prihvatamo
na sebe zakonom odredene obveze koje su propisane za proizvodace i sve troskove

koji su u vezi s tim.
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EN -Functions / H - Funkciok / SK - Funkcie / RO - Functii / D - Funktionen /
SRB-MNE - Funkcije / CZ - Funkce / HR-BIH - Funkcije

(eN) FRUIT DEHYDRATOR

F

EATURES

ideal for drying fruits, vegetables, herbs, seeds, etc. « temperature adjustable between 35-70 °C « 5 stackable trays « max. load: 3.5 kg * excellent intemnal

a

ir circulation * operation indicator LED

USE

1

2.
3.

7.

8.
9.

. Prepare the ingredients to be dried (clean, slice, dip into flavoured liquids, etc.). Note that after starting the dehydration process, no further liquids
may be added to the ingredients.

Place the ingredients to be dried on the trays, avoiding the pieces from touching and overlapping one another.

Place the trays in a stack. Trays can be stacked in a low-height arrangement (with the ribs in zig-zag), as shown on Figure 2.a), or with higher
spacing between the trays, as shown on Figure 2.b) (with the ribs aligned). Be careful not to crush the ingredients with the trays. Finally, place the
trays into the dehydrator and fit the top lid.

Set the desired temperature using the setting wheel, then turmn on the appliance with the main power switch. During operation, the dehydrator
circulates hot air between the trays and aerates the removed moisture content to the outside.

To promote even drying swap the trays periodically during the process. Do this by placing the bottom trays on top, as these are exposed to greater
heat, making them dry faster.

When the desired degree of dehydration is achieved, turn the temperature setting wheel entirely to the left, and switch off the appliance by the
power switch.

Around 6-10% moisture content can be left in the dried ingredient, this much will not cause rotting. During the dehydration process, the skin of the
ingredients shrinks.

Only operate the appliance continuously for 72 hours at a time, otherwise it may get damaged.

If the dried food is not consumed right away, place into containers or plastic bags that can be sealed off, then store in a cool, dark place.

DRYING TIMES
Caution! The indicated temperatures and drying times are only for guidance. The process is influenced by numerous conditions, such as the given room
temperature, humidity, the thickness of the slices, as well as the differences in the natural moisture content of the various food products.

For the best results, always adjust the drying time and temperature to your given needs.

Preparation: This optional procedure before the drying process, helps ingredients preserve their natural colours and flavours, while it also improves
consistency, and increases shelf-life.

Fruit Juice:
a. Dip fruits for approx. 2 minutes into a mixture of a % glass of fruit juice and 2 glasses of water.

. . o drying time
fruits preparation temperature (°C) (hours)
anple Peel and core the apples. Slice or cut into rings. Soak for 2 minutes and 50 415

PP pat dry with kitchen paper before placing on the trays.

banana Peel and cut into 3mm slices. 50 8-38
Only remove the stem before pitting. Pit only, when the cherries are

cherry already half dried. 50 8-34

blueberry Wash fruits, then chop or leave them in whole. 50 6-26

dates Pit and slice the dates. 50 6-72

fig Slice. 50 6-26

grapes Wash clean. Remove grapes from the stem and leave them in whole. 60 8-72

orange peelings | Peel in long strips. Crush after drying. 70 8-16
The skin can be peeled during the drying process. Remove the core, g

peach then cut into halves or quarters before drying. 60 10-34

pear Peel, remove core and slice. 50 8-30

Preparation of vegetables:

a. Steam above boiling water. Ideal for beans, cauliflowers, asparagus and potatoes.
b. Immerse the prepared vegetables into boiling water for around 3-5 minutes. Place on the trays after straining.
c. Dip vegetables into lemon juice for around 2 minutes.
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vegetables preparation temperature (°C) dr{rilr;%rtlr)ne
Clean and remove outside leaves. Trim and cut leaves into 3mm, the
cabbage core into 6mm strips. 60 6-14
carrot 3@%’ dry fresh, small carrots. Steam or blanch until tender. Shred or 60-70 612
cauliflower Detach into buds. Dip in salty water, then blanch until tender. 40 6-16
celery Ei:eyc:ehse root and stems separately. Wash and slice roots into 6mm 60 6-14
leek Cut into rings, then briefly dip into boiling water. 45-50 6-10
cucumber Wash and peel. Slice into 3mm slices. 60 6-18
aubergine Wash and cut into 6-12mm slices. 45 6-18
garlic Clove, peel and slice. 50 6-16
pepper Dry in whole. 30-40 8-14
Only use fresh and young mushrooms. Remove dirt using a brush,
mushroom without using water. Place on the trays sliced or in whole, depending on 45-50 6-14
size.
onion Remove outer peel. Slice into 12 mm slices. Turn during drying. 45-50 8-14
tomato \S/}llz(a::g and remove the stem. Peel or dip into boiling water. Cut in half or 60 824
pumpkin Er?twgnedgr? peel and seeds. Cut into 5mm slices or chop. Bake or steam| 60 618
TECHNICAL SPECIFICATIONS
power supply: 230 V~/50 Hz
output: 250 W
max. capacity: 3.5kg
dimensions: 310x 210 x 250 mm
sound level: 68 dB(A)

() AsZALO

J

ELLEMZOK

idealis gyimélesok, zoldségek, zoldfiiszerek, magvak stb. aszaldsahoz « 35-70°C kozott allithatd hémérséklet « 5 db egymésra helyezhetd talca ¢ max.
tolt6tomeg: 3,5 kg « kivalo belsé légaramlas « mikodest jelz6 LED

HASZNALAT

1

. Keészitse eld a hasznalni kivant alapanyagokat (tisztitas, szeletelés, folyadékba martés stb.). Ugyeljen ra, hogy az aszalasi folyamat megkezdése
utan mér tilos tovabbi folyadék hozzaadasa az alapanyagokhoz.

Tegye a talcakra az aszalni kivant alapanyagot, tigyelve ra, hogy az egyes darabok nem érhetnek egymashoz, és nem fedhetik egymast.
Helyezze egymasra a talcakat. Ezt megteheti a 2.a) abra szerinti alacsony (cikk-cakkban Iévd bordak), vagy 2.b) abra szerinti magas (egyvonalban
lévo bordak) talcamagassaggal. Ugylejen ra, hogy sose nyomja Ossze a talcakkal az alapanyagokat. Végiil helyezze a talcakat az aszalogépre,
és tegye rajuk a fedtt.

4. Ahdmérsékletvalasztd tarcsa segitségével llitsa be a kivant hémérsékletet, majd kapcsolja be a készliléket a fokapcsoldval. Mikddés kozben az
aszaldgép meleg levegdt dramoltat a talcak kdzott, majd az elparolgott nedvesseget a szabadba vezeti ki.

5. Az aszalas egyenletességének biztositasahoz az aszalas ideje alatt a talcakat idokozonként fel kell egymassal cserélni. llyenkor tgyeljen ra, hogy
az alul lévd talcak keriilienek feliilre, mivel azokat lent nagyobb meleg éri, igy gyorsabban aszalédnak az alapanyagok.

6. Akivant aszalési szint elérése utan tekerje teljesen balra a hémérsékletvalaszto tarcsat, majd kapcsolja ki a készlileket a fékapcsoléval.

7. Az aszalt alapanyagban 6-10% nedvesség maradhat, ez mar nem okoz romlast. Az aszalés soran sok alapanyag bérds lesz.

8. [Egyszerre maximum 72 dran at izemeltesse a késziiléket, kilonben az karosodhat.

9. Amennyiben nem fogyasztja el azonnal az aszalt élelmiszert, helyezze azt zarhat6 edénybe vagy miianyag zacskéba, és térolja széraz, sotét
helyen.

ASZALASI IDOK

Figyelem! A feltlintetett hémérséklet és aszalasi idok csak tajékoztatd jellegiiek. A folyamatot t6bb tényezé is befolyasolhatja, példaul szobahdmérséklet,
levegd paratartalma, a szeletek vastagséga, illetve az alapanyagok elterd természetes nedvességtartaima.

Az aszalasi id6t és hémérsékletet minden esetben igazitsa az On igényeihez, a legidedlisabb végeredmény érdekében.

Elokeszités: Opciondlis, az aszalas megkezdése eléiti eljaras, ami segit az aszalas soran megérizni az aszalandd alapanyag szinét és izét, valamint javitia

a

z &llagot, és ndveli az eltarthatosagot.

29



Gylimles elgkészitése:
a. Aztassa a gyiimolcsét kb. 2 percig % pohar gyiimélcslé, és 2 pohar viz keverékébe

gyiimolcs eldkészités hémérséklet (°C) | aszalasi id6 (6ra)
Hamozza meg, majd tavolitsa el a maghazat. Szeletelje fel vagy vagja
alma karikara. 2 percre aztassa be, majd papirral itassa fel a felesleges 50 4-15
nedvességet miel6tt a talcara rakja.
banan Hamozza meg, majd vagja 3 mm vastag karikakra. 50 8-38
cseresznye gl lzzr)éz)zega%s;kaggzir;:ﬂﬁzés megkezdésekor tavolitsa el. Félig aszalt 50 834
afonya Mossa meg, majd vagja fel, vagy hagyja egészben. 50 6-26
datolya Magozza ki, majd szeletelje fel. 50 6-72
fiige Szeletelje fel. 50 6-26
sz0616 Mossa meg. A szemeket vegye le a fiirtrél, és hagyja 6ket egészben. 60 8-72
narancshéj Vagja csikokra. Szaritas utan torje dssze. 70 8-16
sszibarack sggjgt?(;é(gz\?aegyanr;éj;ééi Iitregét huzni. Magozza ki, majd aszalas el6tt 60 10-34
kérte Hamozza meg, magozza ki majd vagja szeletekre. 50 8-30

Z0ldséq elbkészitése:

a. G0zolés forrashan 1vd viz folott, idedlis babhoz, karfiolhoz, spargahoz és burgonyahoz
b. Az el6készitett zoldségeket forrashan 16v6 vizbe tessziik koriilbelil 3-5 percre. Lesz(irés utan helyezziik a télcara.
c. Azoldségeket citromlébe martjuk kdrilbelil 2 percre.

z6ldség eldkészités hémérséklet (°C) | aszalasi id6 (6ra)
: Tisztitsa meg, és tavolitsa el a kilsé leveleket. Szeletelje 3mm-es, illetve
kaposzta a kozepét 6 mm-es darabokra. 60 6-14
. Csak friss, és kisméret(i répat aszaljon. G6zélje vagy parolja puhara. g g
repa Csikozza, vagy szeletelje fel. 60-70 6-12
karfiol Szedje rézséira. Sos vizben forgassa meg, majd gézélje puhara. 40 6-16
A gyokeret és a leveleket kildn aszalja. Mossa meg 6ket, a gyokeret .
zeller szeletelje 6 mm-es darabokra. 60 6-14
péréhagyma Vagja karikéra, majd martsa révid idére forrasban 1évd vizbe. 45-50 6-10
uborka Mossa és hamozza meg. Szeletelje 3 mm vastag karikakra. 60 6-18
padlizsan Mossa meg, szeletelje 6-12 mm vastag karikékra. 45 6-18
fokhagyma Szedje gerezdekre, hamozza meg, majd szeletelje fel. 50 6-16
bors Egészben aszalja. 30-40 8-14
Csak friss és fiatal gombakat aszaljon. A szennyezédéseket szarazon
gomba tavolitsa el egy kefével. Mérettél fliggden szeletelve, vagy egészben 45-50 6-14
helyezze a talcara.
Aklsé héjat tavolitsa el. Szeletelje 12 mm vastag szeletekre. Széritas g :
hagyma kozben tbbszbr forgassa At 45-50 814
. Mossa meg, és a szarat tavolitsa el. Himozza meg, vagy martsa forr6 K
paradicsom vizbe. Vagja félbe, vagy szeletelje karikakra. 60 824
tok Tavolitsa el a héjat és a magokat. Szeletelie 5 mm vastag szeletekre, 60 618
vagy darabolja fel. G6zélje puhéra.
MUSZAKIADATOK
tapellatas: 230 V~/50 Hz
teljesitmény: 250 W
max. kapacités: 3,5kg
késziilék mérete: 310 x 210 x 250 mm
zajszint: 68 dB(A)
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SUSICKA POTRAVIN

CHARAKTERISTIKA

ideélne na susenie ovocia, zeleniny, byliniek, semien, atd. « nastavite/na teplota medzi 35-70°C « 5 stohovatelnych podnosov * max. hmotnost potravin: 3,5
kg * vynikajuce vnutorné pradenie vzduchu « LED kontrolka prevadzky

POUZIVANIE

1. Pripravte si suroviny, ktoré chcete pouzit (ofistite, nakrajajte, namocte do tekutiny, atd.). Dbajte na to, Ze po zacati procesu suSenia sa k prisadam
uz nemdZe pridavat ziadna tekutina.

Suroviny, ktoré chcete susit, polozte na podnosy, pricom dbajte na to, aby sa jednotlivé kiisky navzajom nedotykali alebo sa navzajom neprekryvali.
Stohujte podnosy. Mézete to urobit' s nizkou vySkou podnosu (rebra v cikcakovom vzore) podla obrazku 2a) alebo vysokou (rebré v priamke) podra
obrazku 2b). Dbajte na to, aby ste nikdy nerozdrvili suroviny pomocou podnosov. Nakoniec polozte podnosy na susicku a nasadte na ne kryt.
Pomocou ovladaca teploty nastavte poZadovanu teplotu a potom zapnite zariadenie hlavnym spinaom. Pocas prevadzky susicka cirkuluje teply
vzduch medzi podnosmi a nésledne vypasta odparend vihkost von.

Aby sa zabezpecilo rovnomerné susenie, musia sa podnosy po¢as susenia v urcitych intervaloch vymienat. V takychto pripadoch dbajte na to, aby
boli podnosy v spodnej ¢asti umiestnené navrchu, pretoZe su nizsie vystavené vacSiemu teplu, takZe suroviny rychlejSie schna.

Po dosiahnuti pozadovanej trovne susenia otocte volic teploty Upine dofava a potom vypnite zariadenie hlavnym spinacom.

> wn

©oe~NS O

mieste.

CASY SUSENIA

V sudenej surovine moze zostat 6-10% vihkosti, o uz nespdsobuje znehodnotenie. Pocas suSenia sa mnohé suroviny stavaju kozovitymi.
Zariadenie pouzivajte nepretrzite maximaine 72 hodin, inak méze déjst k jeho poskodeniu.
Ak suSené potraviny ihned neskonzumujete, vlozte ich do uzatvératelnej nadoby alebo plastového vrecka a uskladnite na suchom a tmavom

Pozor! Uvedené teploty a ¢asy susenia st len informativne. Proces mze byt ovplyvneny viacerymi faktormi, ako je teplota v miestnosti, vihkost vzduchu,
hribka platkov a rozdielna prirodzena vihkost surovin.

Vzdy upravte Cas a teplotu susenia podla svajich potrieb, aby ste dosiahli ¢o najidealnej$i kone¢ny vysledok.

Priprava: Volitelny, postup pred zaCiatkom susenia, ktory poméaha zachovat farbu a chut suSenej suroviny poas susenia, ako aj zlep3uje texttru a zvySuje

trvanlivost.

Priprava ovocia:

a. Ovocie namocime na cca. 2 minlty v zmesi % pohara ovocnej $tavy a 2 poharov vody

ovocie priprava teplota (°C) Cas susenia (h)
OSupte a odstrante jadierka. Nakrajajte na kusky alebo krizky.
jablko Namocte na 2 minuty, nasajte prebytoénu vihkost papierom, 50 4-15
potom polozte na podnos.
banan OSupte a nakrajajte na 3 mm hrubé krazky. 50 8-38
P Stonku odstrante az vtedy, ked zacnete ¢eresne vykodstkovat.
ceresna Kostky vyberte v polovyschnutom stave. 50 8-34
Cucoriedka Umyte, nakrajajte alebo nechajte vcelku. 50 6-26
datfa \lykdstkujte a nakrajajte. 50 6-72
figa Nakréjajte. 50 6-26
hrozno Umyte. Odstrarite bobule zo strapca a nechajte ich vcelku. 60 8-72
pomaranCova kéra | Nakrajajte na pasiky. Po vysuseni ich rozdrvte. 70 8-16
. Supku je mozné pogas susenia stiahnut. Odstrarite kdstku a pred g
broskyfa susenim ju rozrezte na polovicu alebo na Stvrtiny. 60 10:34
hruSka OS3upte, odstrante jadierka a nakrajajte. 50 8-30
Priprava zeleniny:

a. Dusenie nad vriacou vodou, idedlne pre fazulu, karfiol, Sparglu a zemiaky.

b. Pripraven( zeleninu vloZte cca. na 3-5 mintt do vriacej vody. Po scedeni poloZte na podnos.

¢. Zeleninu ponorte do citrénovej tavy asi na 2 minuty.
zelenina priprava teplota (°C) ¢as susenia (h)

Ocistite a odstrante vonkajSie listy. Nakrajajte na 3 mm kusky a stred na .
kapusta 6 mm Kuisky. 60 6-14
Suste iba Cerstvu a malu mrkvu. Duste alebo varte nad parou do mékka.

mrkva Nakrajajte na pasky alebo kusky. 60-70 612
karfiol E%IZ(?(zene na ruzicky. Namocte do osolenej vody a varte nad parou do 40 616
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zeler L(Ssrﬁ;l a listy suste oddelene. Umyte ich, korefi nakrajajte na 6 mm 60 6-14
por Nakrajajte na krazky a na kratky ¢as ponorte do vriacej vody. 45-50 6-10
uhorka Umyte a oSupte. Nakrajajte na 3 mm hrubé krazky. 60 6-18
baklazan Umyte a nakrajajte na 6-12 mm hrubé kruzky. 45 6-18
cesnak Rozoberte na striciky, oSupte a nakréjajte. 50 6-16
Cierne korenie Suste veelku. 30-40 8-14
huba Suste len Cerstvé a mladé huby. Necistoty odstrérite nasucho kefkou. V 45.50 6-14
zavislosti od velkosti polozte na podnos nakrajany alebo cely.
- Odstrante vonkajsiu Supku. Nakrajajte na 12 mm hrubé platky. Pocas
cibula susenia niekolkokrat obratte. 45-50 814
. Umyte a odstrante stonku. OSUpte alebo ponorte do horucej vody. g
paradajky Rozrezte na polovicu alebo nakrajajte na krizky.. 60 824
: Odstrarite Supku a semienka. Nakrajajte na 5 mm hrubé platky alebo

tekvica kusky. Pecte alebo duste do mékka. 60 6-18

TECHNICKE UDAJE

napéjanie: 230 V~/50 Hz

vykon: 250 W

max. kapacita: 3,5kg

rozmery pristroja: 310x 210 x 250 mm

hlunost: 68 dB(A)

DESHIDRATOR

CARACTERISTICI

d
u

leal pentru deshidratarea fructelor, legumelor, ierburilor, semintelor etc. « temperaturd reglabilé intre 35-70 °C + 5 tavi stivuibile « greutate maxima de
mplere: 3,5 kg * flux de aer intern excelent « indicator de functionare cu LED

UTILIZARE

1

2
3.

7.

8.
9.

. Pregétiti materiile prime care urmeaza sa fie utilizate (curdtare, feliere, inmuierea in lichid etc.). Asigurati-va ca, odata ce a inceput procesul de
uscare, nu se mai adauga niciun lichid la materiile prime.

. Asezati materiile prime care urmeaza s fie deshidratate pe tavi, avand grija ca bucatile s nu se atingé sau sa se suprapuna.

Asezati tavile una peste alta. Puteti face acest lucru cu inaltimea redusa a tavii (nervuri in zigzag), ca in figura 2(a) sau cu inaltimea ridicatd a tavii

(nervuri in linie), ca in figura 2(b). Aveti grija s nu apasati niciodatd tévile pe ingrediente. In cele din urma, asezati tavile pe deshidrator si puneti

capacul deasupra. .

Folositi selectorul de temperatura pentru a seta temperatura dorita si apoi porniti aparatul cu ajutorul intrerupatorului principal. In timpul functionarii,

deshidratorul circuld aer cald intre tavi si apoi evacueaza umiditatea evaporatd in exterior.

Pentru a asigura o deshidratare uniforma, tavile trebuie schimbate la intervale regulate in timpul perioadei de uscare. Atunci cand faceti acest lucru,

asigurati-va ca tavile de jos sunt plasate deasupra, deoarece acestea sunt expuse la mai multé caldura in partea de jos, ceea ce inseamna ca

ingredientele se vor usca mai repede.

Cand se atinge nivelul de deshidratare dorit, rotiti selectorul de temperatura complet spre stanga si apoi opriti aparatul cu ajutorul intrerupétorului
principal. .

Este posibil s& mai rdmana 6-10% umiditate in materia prima uscata, acest lucru nu va cauza deteriorare. In timpul uscarii, multe materii prime
capata aspect de coaja.

Nu folositi aparatul mai mult de 72 de ore la rénd, in caz contrar acesta se poate deteriora.
Dacd nu se consumd imediat, punefi alimentele uscate intr-un recipient sigilabil sau intr-o punga de plastic si depozitati-le intr-un loc uscat si
intunecat.

TIMPI DE DESHIDRATARE
Atentie! Temperaturile i timpii pentru deshidratare indicati sunt doar cu fitlu informativ si pot fi influentati de o serie de factori, cum ar fi temperatura camerei,

u

miditatea, grosimea feliilor si continutul natural variabil de umiditate al materiilor prime.

In toate cazurile, adaptati timpul si temperatura de uscare la nevoile dvs. pentru cel mai bun rezultat posibil.

Pregatire:
Optional, un proces de preuscare care ajutd la pastrarea culorii si aromei materiei prime care urmeaza sa fie uscata in timpul procesului de deshidratare,

p

recum si la imbunététirea texturii si cresterea duratei de depozitare.

Prepararea fructelor:

a. Se inmoaie fructele timp de aproximativ 2 minute intr-un amestec de % cana de suc de fructe si 2 cani de apa.
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« " % (o timp de deshidra-
leguma pregatire temperatura (°C) tare (ore)
Se curata si se indeparteaza partea cu semintele. Se feliaza sau se taie
mar in rondele. Se lasa la inmuiat imp de 2 minute, apoi cu hartie pentru se 50 4-15
elimina excesul de umiditate inainte de a le pune in tava.
banana Se decojesc si se taie in rondele grosime 3 mm. 50 8-38
N Tndepartati codita numai cand incepeti s& indeprtati samburii. Samburii g
cireasa se indeparteaza cand sunt pe jumatate uscate. 50 8-34
afine Se spald si se taie sau se lasé intregi. 50 6-26
curmale Se curata de samburi si se taie in felii. 50 6-72
smochine Se taie n felii. 50 6-26
struguri Se spala. Tndepértati boabele de pe ciorchine si lasati-le intregi. 60 8-72
coaja de portocald| Se taie in fasii. Se zdrobesc dupa uscare. 70 8-16
P Pielea poate fi curatata in timpul uscarii. Se curata de sémburi si se taie g
plersicl in jumatati sau sferturi inainte de uscare. 60 10-34
pere Se curata, se curata de sdmburi si se taie in felii. 50 8-30
Pregatirea lequmelor:
a. Fierberea la abur peste apa clocotita, ideala pentru fasole, conopida, sparanghel si cartofi.
b. Puneti legumele pregétite in apé clocotita timp de aproximativ 3-5 minute. Dupa ce se scurg, se aseaza in tava.
¢. Se scufundd legumele in suc de ldmaie timp de aproximativ 2 minute.
o " s rop | timp de deshidra-
leguma pregatire temperatura (°C) tare (ore)
5 Se curata si se indeparteaza frunzele exterioare. Se taie in bucati de 3
varza mm si in bucati de 6 mm la mijloc. 60 6-14
; Se deshidrateaza numai morcovii proaspeti si mici. Se fierb la aburi sau
morcovi se indbusa pana se inmoaie. Se taie in fasii sau in felii. 60-70 6-12
conopida Se taie. Se intorc in apa cu sare si se fierb la aburi pana se inmoaie. 40 6-16
telina g:%ag] rsneparat radacinile si frunzele. Spalati-le si taiati radécina in bucéti 60 6-14
praz Se taie in rondele si se scufunda pentru scurt timp in apa clocotita. 45-50 6-10
castraveti Se spald si se decojesc. Se taie in inele de 3 mm grosime. 60 6-18
vinete Se spala si se taie in rondele de 6-12 mm grosime. 45 6-18
usturoi Se separa in catei, se decojesc si se taie in felii. 50 6-16
piper Se usuca intregi. 30-40 8-14
Uscati numai ciupercile proaspete si fragede. indepartati impuritétile cu
ciuperci o perie uscata. In functie de marime, asezati ciupercile feliate sau intregi 45-50 6-14
in tava.
< Tndepértati pielea exterioard. Se taie in felii de 12 mm grosime. Intoarceti g }
ceapa de mai multe ori in timpul uscarii. 45-50 814
rosi Spalati si indepartati codita. Se decojesc sau se scufunda in apa fierbin- 60 824
? te. Se taie in jumatate sau se taie in rondele.
Indepartati pielea si semintele. Taiati in felii de 5 mm grosime sau in g
dovieac bucati. Préiiti sau gatit la aburi pana cand se inmoaie. 60 6-18
DATE TEHNICE
alimentare: 230 V~/50 Hz
putere: 250 W
capacitate maxima: 35kg
dimensiuni unitate: 310 x 210 x 250 mm
nivel de zgomot: 68 dB(A)
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(1) DARRE

EIGENSCHAFTEN
ideal zum Dérren von Obst, Gemiise, Krautern, Samen usw. « einstellbare Temperatur zwischen 35-70 °C 5 stapelbare Platten » max. Fiillgewicht: 3,5 kg

.

hervorragende Innenluftstrémung * Funktions-LED

BENUTZUNG
1.

2
3.

Die zu verwendenden Zutaten vorbereiten (reinigen, aufschneiden, in Fliissigkeit tauchen usw.). Darauf achten, dass es verboten ist, nach dem
Beginn des Ddrrvorgangs weitere Fliissigkeiten zu den Zutaten zu geben.
. Das zu ddrrende Material auf die Platten ablegen, dabei beachten, dass sich die einzelnen Stiicke einander nicht beriihren und nicht abdecken.
Die Platten aufeinander legen. Dies kann mit der in Abbildung 2.a) oder 2.b) gezeigten niedrigen (Zickzackrippen) oder hohen (Reihenrippen)
Plattenhohe geschehen. Darauf achten, dass die Zutaten mit den Platten nie zusammendriicken werden. SchlieRlich die Platten auf die Darre
setzen und mit dem Deckel abdecken.

4. Mittels der Temperaturwahlscheibe die gewlinschte Temperatur einstellen und das Gerét mit dem Hauptschalter einschalten. Wahrend des Betriebs
zirkuliert die Darre warme Luft zwischen den Platten und gibt die verdunstete Feuchtigkeit nach aufien ab.

5. Um einen gleichmaRigen Dérrvorgang zu gewahrleisten, miissen die Platten wahrend des Dérrvorgangs in regelmaigen Abstanden ausgetauscht
werden. Dabei ist darauf zu achten, dass die unteren Platten nach oben gestellt werden, da sie unten mehr Wérme ausgesetzt sind und sich die
Zutaten somit schneller ddrren.

6. Nach dem Erreichen des gewtinschten Dérmiveaus die Temperaturwahlscheibe vollstandig nach links drehen und das Gerat mit dem Hauptschalter
ausschalten.

7. Das Dorrmaterial kann noch 6-10 % Feuchtigkeit enthalten, was nicht zum Verderb fiihrt. Wahrend des Dorrens werden viele Rohstoffe hautig.

8. Das Gerat nicht langer als 72 Stunden auf einmal betreiben, da es sonst beschadigt werden kann.

9. Falls die Dérrlebensmittel nicht sofort verbraucht werden, geben Sie diese in einen verschlieBbaren Behélter oder einen Plastikbeutel und lagem
Sie diese an einem trockenen, dunklen Ort.

DORRZEITEN

Achtung! Die angegebenen Temperaturen und Dorrzeiten sind nur informativ. Der Vorgang kann von mehreren Faktoren beeinflusst werden, z.B.
Raumtemperatur, Luftfeuchte, Dicke der Scheiben bzw. der abweichende nattirliche Fliissigkeitsgehalt der Zutaten.

Fir das beste Ergebnis die Dorrzeiten und die Temperaturen jeweils zu lhren Anspriichen anpassen.

Vorbereitung: Optionales Verfahren vor dem Dorren, das dazu beitragt, die Farbe und den Geschmack des Rohmaterials wéhrend des Dérrens zu erhalten

S

owie die Textur zu verbessem und die Haltbarkeit zu verldngem.

Vorbereitung des Obstes:

a. Das Obst ca. 2 Minuten in der Mischung von ¥ Glas Fruchtsaft und 2 Glaser Wasser einweichen lassen

Frucht Vorbereitung Temperatur (°C) | Dorrzeit (Stunde)
Schélen und das Kernhaus entfernen. Aufschneiden oder in Ringe
Apfel schneiden. 2 Minuten einweichen, dann mit Papier die Uberschissige 50 4-15
Feuchtigkeit aufnehmen, bevor auf die Platte gelegt wird.
Banane Schélen und in 3 mm Ringe schneiden. 50 8-38
. Den Halm nur beim Beginn des Entkernens entfernen. Entkernen im
Kirsche halbgedérrten Zustand. 50 8-34
Heidelbeere Waschen, aufschneiden oder im Ganzen belassen. 50 6-26
Datteln Entkernen und aufschneiden. 50 6-72
Feige Aufschneiden. 50 6-26
Waschen. Weinbeeren von der Traube entfernen und im Ganzen
Traube belassen. 60 8-72
Orangenschale | Auf Streifen schneiden. Nach dem Trocknen zerlegen. 70 8-16
e Beim Trocknen abschalen. Entkernen und vor dem Dérren halbieren
Pfirsich oder in Viertel schneiden. 60 10-34
Birne Schélen, entkernen und aufschneiden. 50 8-30
Vorbereitung von Gemise:
a. Uber kochendem Wasser démpfen, ideal fir Bohnen, Blumenkohl, Spargel und Kartoffeln
b. Das vorbereitete Gemiise etwa 3-5 Minuten in kochendes Wasser legen. Nach dem Abtropfen auf die Platte legen.
c. Das Gemise etwa 2 Minuten lang in Zitronensaft einlegen.
Gemiise Vorbereitung Temperatur (°C) | Dorrzeit (Stunde)
Reinigen und die dufieren Blatter entfernen. In 3 mm bzw. die Mitte in 6
Konl mm Stiicke schneiden. 60 6-14
" Nur frische und kleine Riiben dérren. Dampfen oder schmoren, bis sie
Ribe weich sind. In Streifen oder Scheiben schneiden. 60-70 612
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Blumenkohl In Rdschen zerlegen. In Salzwasser tauchen und schmoren. 40 6-16
. Die Wurzeln und Blatter getrennt dorren. Waschen und die Wurzel in 6
Sellerie mm Stiicke schneiden. 60 6-14
Lauch In Ringe schneiden und fir kurze Zeit in kochendes Wasser tauchen. 45-50 6-10
Gurke Waschen und schalen. In 3 mm Ringe schneiden. 60 6-18
Aubergine Waschen und 6 - 12 mm Ringe schneiden. 45 6-18
Knoblauch In Zehen zerlegen, schélen und aufschneiden. 50 6-16
Pfeffer Im Ganzen dérren. 30-40 8-14
Nur frische und junge Pilze dorren. Die Verunreinigung trocken mit einer
Pilz Biirste entfernen. Je nach GroRe aufgeschnitten oder im Ganzen auf die 45-50 6-14
Platte legen.
; Die Auenschale entfernen. In 12 mm Ringe schneiden. Wahrend des
Zwiebel Dérrens mehrmals wenden. 45-50 8-14
Waschen und den Stiel entfernen. Schélen oder in heiRes Wasser
Tomate tauchen. Halbieren oder in Ringe schneiden. 60 824
s Schélen und entkernen. In 5 mm Scheiben schneiden oder zersttickeln.
Kiirbis Braten oder schmoren, bis weich wird. 60 6-18
TECHNISCHE DATEN
Stromversorgung: 230 V~/50 Hz
Leistung 250 W
Max. Kapazitét: 3,5kg
Gerateabmessungen: 310x 210 x 250 mm
Schallpegel: 68 dB(A)

(SRB)MNE) DEHIDRATOR

OSOBINE
idealnbo za dehidraciju voca, povrca, zelenih zacina, raznih semenki * podesiva temperatura 35-70°C « 5 tacni koji je postavijalju jedan na drugi « maksimalni
kapacitet: 3,5 kg * odliéno unutranje strujanje vazduha « LED indikator rada

UPOTREBA

1

2
3.

&~

O~ O

. Pripremite sastojke koje Zelite da koristite (€iS¢enje, rezanje, potapanje u teCnost, itd.). Uverite se da se sastojcima viSe ne dodaje te¢nost nakon
$to je proces susenja zapoceo.

. Stavite sastojke koje Zelite da osusite na tacne, pazeci da se pojedinacni komadi ne dodiruju ili preklapaju.

SloZite tacne. To moZete uciniti sa niskom visinom leZista (rebra u cik-cak Sablonu) kao $to je prikazano na slici 2a) ili visokom (rebra u pravoj liniji)

kao $to je prikazano na slici 2b). Uverite se da nikada ne lomite sastojke sa tacnama. Na kraju, stavite tacne na susac i stavite poklopac.

Koristite tocki¢ za izbor temperature da podesite Zeljenu temperaturu, a zatim uklju¢ite uredaj pomocu glavnog prekidaca. Tokom rada, susara

cirkuliSe topli vazduh izmedu tacni, a zatim isparenu viagu ispusta napolje.

Da bi se obezbedila ujednacenost susenja, tacne se moraju menjati u intervalima tokom perioda suSenja. U takvim sluCajevima, vodite ra¢una da

tacna na dnu budu na vrhu, jer su ispod izloZene vecoj toploti, pa se sastojci brze osuse.

Kada postignete Zeljeni nivo susenja, okrenite tockic za izbor temperature do kraja ulevo, a zatim iskljuéite uredaj pomocu glavnog prekidaca.

U susenoj sirovini moze ostati 6-10% vlage, $to viSe ne uzrokuje propadanje. Tokom su$enja, mnoge sirovine postaju koZaste.

Koristite uredaj maksimalno 72 sata u isto vreme, inace se moze oStetiti.

Ako osuSenu hranu ne konzumirate odmah, stavite je u posudu koja se moZe zatvoriti ili plastiénu kesu i Cuvajte je na suvom i tamnom mestu.

VREME SUSENJE
Paznjal Navedene temperature i viemena suSenja su samo u informativne svrhe. Na proces moZe uticati nekoliko faktora, kao $to su sobna temperatura,
vlaznost vazduha, debljina kriski i razlicit prirodni sadrzaj viage u sirovinama.

Uvek prilagodite vreme susenja i temperaturu svojim potrebama za najidealniji krajnji rezultat.

Priprema: Opcioni postupak pre pocetka suSenja, koji pomaze u ofuvanju boje i ukusa sirovine koja se susi tokom susenja, kao i poboljSava teksturu i

p

roduzava rok trajanja.

Priprema voca:

a. Voce potopite oko 2 minute u rastvor % aSe soka od voca i 2 ¢aSe vode
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voce priprema temperatura (°C) vrem(es:tl;)senja
Ogulite, a zatim uklonite omota¢ semena. NareZite ili isecite na kolutove.
jabuka Potopite ga 2 minuta, a zatim upijajte viSak vlage papirom pre nego §to 50 4-15
ga stavite na tacnu.
banana Ogulite i isecite na kolutove debljine 3 mm. 50 8-38
- Uklonite stabljiku tek kada po¢nete da vadite kostice. IzreZite ga kada je g
treSnja poluosueno. 50 8-34
borovnica Operite, a zatim isecite ili ostavite cele. 50 6-26
urma Izvadite kostice i isecite. 50 6-72
smokva Isecite. 50 6-26
grozde Operite ga. Uklonite jezgra iz grozda i ostavite ih cele. 60 8-72
kora narandze Isecite na trake. Zdrobite je nakon su$enja. 70 8-16
Kora se moze skinuti tokom suSenja. IzreZite joj jezgro, a zatim je isecite g
breskva na pola il na Cetvrtine pre suenja. 60 10-34
kruska Ogulite, izreZite jezgro i isecite na kriske. 50 8-30

Priprema povrca:

a. Kuvanje na pari iznad kipuée vode, idealno za pasulj, karfiol, 3pargle i krompir
b. Pripremljeno povrée stavite u vrelu vodu oko 3-5 minuta. Nakon filtriranja, stavite ga na tacnu.
c. Potopite povrce u limunov sok oko 2 minuta.

povrée

priprema

temperatura (°C)

vreme susenja

Pecite ili kuvajte na pari dok ne omek3aju.

(sati)
Ocistite i uklonite spoljne listove. NareZite ga na komade od 3 mm,
kupus a sredinu na komade od 6 mm. 60 6-14
“ Susite samo svezu Sargarepu manjih dimenzija. g .
sargarepa Kuvati na pari ili pari dok ne omeksa. Traka ili kriSka. 60-70 612
. Rastavite na ruze. Operite u slanoj vodi, pa kuvajte na pari dok ne y
karfiol omeka, 40 6-16
Osusite koren i liS¢e odvojeno.
celer Operite ih, isecite koren na komade od 6 mm. 60 6-14
praziluk Isecite ga na kolutice, pa nakratko potopite u klju¢alu vodu. 45-50 6-10
krastavac Operite i ogulite. NareZite na kolutove debljine 3 mm. 60 6-18
plavi patlidzan Operite, isecite na kolutove debljine 6-12 mm. 45 6-18
beli luk Isecite na kockice, ogulite i nareZite. 50 6-16
biber Susite ucelo. 30-40 8-14
" Susite samo suve sveze i mlade pecurke. Uklonite prljavstinu suvom g :
gliva ¢etkom. U zavisnosti od velicine, stavite ih ise¢ene ili cele na tacnu. 45-50 6-14
Uklonite spoljaSnju kozu. NareZite na kriSke debljine 12 mm. g }
luk Okrenite ga nekoliko puta dok se susi. 4550 814
. Operite i uklonite stabljiku. Ogulite ili potopite u toplu vodu. R
paradajz PrereZite na pola ili na kolutove. 60 8-24
tikvica Uklonite kozu i semenke. Isecite na kriSke debljine 5 mm ili na komade. 60 618

TEHNICKI PODACI

napajanje: 230 V~/50 Hz
snaga: 250 W

maks. kapacitet: 3,5kg

dimenzije: 310x 210 x 250 mm
buka: 68 dB(A)
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(c2) SUSICKA

SPECIFIKACE

idealni k suSeni ovoce, zeleniny, bylinek, seminek apod. * nastaveni teploty v rozsahu 35-70 °C « 5 plat umisténych nad sebou * max. hmotnost potravin

uréenych k suseni: 3,5 kg + dokonalé proudéni vnitfniho vzduchu « LED dioda signalizujici provoz

POPIS POUZIVANI
1.

Pfipravte si suroviny urcené k sudeni (€isténi, nakrajeni, namoceni do tekutiny apod.). Méjte na paméti, Ze po zahajeni procesu sudeni je jiz

zakazano k surovinam pfidavat dalSi tekutiny.
2. Na plata umistéte suroviny, které chcete susit, a pfitom dbejte na to, aby se jednotlivé kousky vzajemné nedotykaly a nepekryvaly.

3. Plata umistéte nad sebe. To mizete ucinit podle vyobrazeni na obrazku 2.a) s platy umisténymi blizko na sebou (mfizky umisténé klikaté)
nebo podle vyobrazeni na obrazku 2.b) s platy umisténymi vy$e nad sebou (mfizky umisténé v jedné linii). Dbejte na to, abyste platy suroviny

nerozmackavali. Nakonec umistéte plata do susicky a pfikryjte vikem.

4. Pomoci kolecka uréeného k regulaci teploty nastavte pozadovanou teplotu, potom hlavnim spinaem zapnéte spotiebic. BEhem suseni miize

v susicce mezi jednotlivymi platy proudit teply vzduch, odpafované teplo je poté odvadéno ven.

5. Pro zaji$téni rovnomérného suseni je zapotfebi obéas béhem suSeni plata vzajemné vyménit. V takovém piipadé dbejte na to, aby se plata

umisténa dole dostala nahoru, protoze v horni Casti susicky je vy3Si teplota a suroviny se vysousi rychleji.
6. Po dosazeni pozadované Urovné suseni otocte kolecko regulace teploty zcela doleva, potom susicku vypnéte hlavnim spinatem.

7.V ususenych surovinach mize zustat 6-10% vihkost, v tomto rozsahu jiz nezplsobuje zkazu potravin. V pribéhu suseni se na povrchu mnohych

surovin vytvari vrstva podobna kizicce.

© o

miste.

DOBA SUSENI

Upozoméni! Uvedena teplota a doba suseni jsou jen informativni. Proces miize byt ovlivnén vice faktory, napfiklad teplotou v mistnosti, relativni vihkosti

Susicku pouzivejte najednou nejvy3e po dobu 72 hodin, jinak by mohlo dojit k poSkozeni spotfebice.
Pokud nebudete sudené potraviny ihned konzumovat, vioZte je do uzaviratelné nadoby nebo plastového sacku a uchovavejte na suchém, tmavém

vzduchu, tloustkou nakréjenych surovin, respektive odliSnym obsahem vihkosti v surovinach.

Dobu suseni a teplotu v kazdém pfipadé pfizplisobte svym pozadavkim, za U¢elem dosazeni co nejlepSich vysledk.

Priprava: Jako opci mizete pred zahajenim suseni provést proces, ktery béhem suseni pomaha zachovat barvu a chut susenych potravin, zlepsuje

konzistenci a prodluzuje dobu trvanlivosti.

Pfiprava ovoce:

a. Ovoce namoéte na dobu pfiblizné 2 minut do smési tvorené % sklenice ovocné $tavy a 2 sklenicek vody.

ovoce pfiprava teplota (°C) d%gg:&;‘;m
Jablka zbavte slupky a odstrarite jadfinec. Jablka nakrajejte
iablka na platky nebo na kolecka. Platky namocte na 2 minuty, 50 415
J potom papirovou utérkou odstrante pfebytecnou vodu predtim,
nez platky polozite na plato.
banany Oloupejte, potom nakrajejte na kolecka silna 3 mm. 50 8-38
© s Stopky tfesni odstrarite aZ pfi odstrariovani pecek. g
tfeSne Pecky odstrariujte v polosuchém stavu. 50 8-34
borlvky Ovoce omyjte, potom nakrajejte nebo je nechte celé. 50 6-26
datle Vypeckuijte, potom nakrajejte na platky. 50 6-72
fiky Nakrajejte na platky. 50 6-26
. Ovoce omyjte. g
hroznove vino Bobule sejméte z jednotlivych hroznli a ponechte je v celém stavu. 60 &2
pomerancéova kira | Nakrajejte na prouzky. Po usu$eni rozlamejte na kousky. 70 8-16
Béhem sudeni mlzete stahnout slupku. Vypeckujte, pfed su$enim g
broskve rozkrojte na dvé poloviny nebo na Etvrtky. 60 10:34
hrusky Oloupejte, vypeckujte a nakrajejte na platky. 50 8-30
Pfiprava zeleniny:
a. Napafeni nad vrouci vodou, idedlni pro fazole, kvétak, chiest a brambory.
b. Pfipravenou zeleninu vlozte na dobu 3-5 minut do vrouci vody. Po odkapani vody umistéte na plato.
¢. Zeleninu namotte na pfiblizné 2 minuty do citronové vody.
zelenina pFiprava teplota (°C) do(lra‘zgit:;?ni
hlavkové zeli Zeli oCistéte a odstrarite vnéjsi listy. Nakrajejte na kousky silné 3 mm, 60 614

prostfedek pak na kousky silné 6 mm.
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Suste jen Cerstvé, mensSi kousky mrkve. Mrkev povarte v pafe nebo g .

mrkev poduste domékka. Nakrajejte na prouzky nebo platky. 60-70 6-12
" Kvétak rozeberte na jednotlivé rizicky. Namocte do slané vody, potom .

kvétak poduste domékka. 40 6-1
celer g%it;r]]y a listy suste oddélené. Omyjte, kofeny nakrajejte na platky silné 60 6-14
porek Nakréajejte na kolecka, potom na kratkou dobu namocte do vrouci vody. 45-50 6-10
okurky Okurky omyjte a oloupeijte. Nakrajejte na kolecka silna 3 mm. 60 6-18
lilek Omyjte, potom nakrajejte na kolecka silng 6-12 mm. 45 6-18
Cesnek Rozeberte na strouzky, oloupejte a nakrajejte na platky. 50 6-16
hrach Suste veelku. 30-40 8-14

Suste vyhradné Eerstvé a mladé houby. Necistoty odstrante zasucha,
houby pomoci kartacku. V zavislosti na velikosti hub je pokladejte na plato 45-50 6-14

nakrajené na platky nebo vcelku.

' Odstrarite vnéjsi slupku. Cibuli nakrajejte na platky silné 12 mm. Béhem g :
cibule suSeni nékolikrat obratte. 4550 814
o Omyjte a odstrarite ¢ast stonku. Oloupejte nebo namoéte do horké vody. g
rajcata Rozkrojte napiil nebo nakrajejte na kolecka. 60 824
dvng Odstrarite slupku a seminka. Nakrajejte na platky silné 5 mm nebo na 60 618

y kousky. Upecte nebo naparte domékka.
TECHNICKE PARAMETRY
napajeni: 230 V~/50 Hz
pfikon 250 W
max. kapacita: 35kg
rozméry spotfebice: 310x210x 250 mm
hluénost: 68 dB(A)

SUSILICA

KARAKTERISTIKE
idealno za susenje voca, povrca, biliki, siemenki itd. « podesiva temperatura izmedu 35-70°C + 5 ladica za slaganje * max. tezina punjenja: 3,5 kg * odlican

u

nutarnji protok zraka « LED indikacija rada

KORISTENJE
1.

2
3.

~

©oo~NS O

Pripremite sastojke koje Zelite koristiti (CiS¢enje, rezanje, umakanje u tekucinu itd.). Uvjerite se da se sastojcima ne dodaje vise tekucine nakon
$to se proces susenja zapoceo.
. Stavite sastojke koje Zelite osusiti na ladice, pazeci da se pojedinaéni komadi ne dodiruju ili preklapaju.
PosloZite ladice. To mozete u€initi na nisku visinu ladica (rebra u cik-cak uzorku) kao $to je prikazano na slici 2a) ili visoku (rebra u ravnoj liniji) kao
8to je prikazano na slici 2b). Pazite da sirovine nikada ne zgnjecite ladicama. Na kraju ladice stavite na suSilicu i prekrijte ih poklopcem.
Pomocu regulatora temperature postavite Zeljenu temperaturu, zatim ukljucite uredaj pomocéu glavnog prekidaca. Tijekom rada, susilica cirkulira
topli zrak izmedu ladica, a zatim otpusta isparenu viagu van.
Kako bi se osiguralo ravnomjerno suSenje, ladice se moraju mijenjati u intervalima tiigkom perioda suSenja. U takvim slu¢ajevima pripazite da donje
ladice stavite gore jer su dolje izloZene vecoj toplini pa se sirovine brze suse.
Nakon postizanja zeljene razine suSenja, okrenite regulator temperature do kraja ulijevo, zatim iskljuite uredaj pomocu glavnog prekidaca.
U osusenoj sirovini moZe ostati 6-10% vlage, to viSe ne uzrokuje kvarenje. Tijekom suSenja mnoge sirovine postaju kozaste.
Uredaj moze raditi maksimalno 72 sata odjednom, inae se moZe oStetiti.
Ako suSenu hranu ne konzumirate odmah, stavite je u posudu koja se moze zatvoriti ili plastiénu vrecicu i Euvajte na suhom, tamnom mjestu.

VRIJEMENA SUSENJA
Paznjal Navedene temperature i vrijemena susenja sluze samo u informativne svrhe. Na proces mogu utjecati nekoliko Einjenica, poput sobne temperature,
vlaznosti zraka, debljine kriki i razlicitih sadrzaja prirodne vlage u sirovinama.

Vrijeme i temperaturu susenja uvijek prilagodite svojim potrebama za najidealniji krajnji rezultat.

P
p

riprema: Opcionalni postupak prije pocetka susenja, koji pomaze u ouvanju boje i okusa sirovine koja se susi tijekom susenja, te poboljSava teksturu i
roduljuje rok trajanja.
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Priprema voca:

a. Namocite voce za otpr. 2 minute u mjeSavinu % ¢aSe vocnog soka i 2 ¢aSe vode

voce priprema temperatura (°C) vrijenzgas;:;éenja
Ogulite i potom uklonite ovojnicu. Narezite ili secite je na kolutove.
jabuka Namocite je za 2 minute, a zatim papirom upijte viSak vlage prije nego 50 4-15
§to je stavite na ladicu.
banana Ogulite i nareZite je na kolutove debljine 3 mm. 50 8-38
-~ Peteljku uklonite tek kad po¢nete vaditi kostice. Izvadite koSticu kad je g
tresnja napola osusena. 50 8-34
borovnica Operite pa narezite ili ostavite cijele. 50 6-26
datumi lzvadite kosticu pa narezite. 50 6-72
smokva NareZite. 50 6-26
grozde Operite. Izvadite kostice iz grozda i ostavite ih cijele. 60 8-72
kora od narandZe | Narezite na trakice. Zdrobite nakon suSenja. 70 8-16
Tijekom suSenja kora se moze skinuti. Izvadite koSticu, zatim je prerezite g
breskva na pola ili na Eetvrtine prije suSenja. 60 10-34
kruSka Ogulite, izvadite kostice i nareZite na krike. 50 8-30
Priprema povrca:
a. Kuhanje na pari nad kipuce vode, idealno za grah, karfiol, Sparoge i krumpir
b. Pripremljeno povrée stavite u kipucu vodu oko 3-5 minuta. Nakon filtriranja stavite na ladicu.
c. Povrée umogite u limunov sok za oko 2 minute.
povrée priprema temperatura (°C) vrijerrz:aissenja
Ocistite i uklonite vanjske listove. NareZite ga na komade od 3 mm, a
kupus sredinu na komade od 6 mm. 60 6-14
Susite samo svjeze i male mrkve. Kuhajte na pari dok ne omeksa.
mrkva Ogulite ili narezite. 60-70 6-12
: Razdjelite ga na ruze. Uronite u slanu vodu i zatim kuhajte na pari dok :
karfiol ne omeksa. 40 6-16
celer Korijen i listove osusite odvojeno. Operite ih, korijen nareZite na komade 60 6-14
od 6 mm.
poriluk NareZite ga na kolutice, pa kratko uronite u kipucu vodu. 45-50 6-10
krastavac Operite i ogulite. NareZite na kolutove debljine 3 mm. 60 6-18
patlidzan Operite, nareZite na kolutove debljine 6-12 mm. 45 6-18
CeSnjak Razdjelite na kriske, ogulite i narezite. 50 6-16
biber Susite cijelog. 30-40 8-14
" Susite samo svjeze i mlade gljive. Uklonite prljavstinu suhom ¢etkom. g .
gliva Ovisno o velicini, stavite ih isjecenih ili cijelih na ladice 4550 6-14
Uklonite vanjsku kozu. NareZite na ploske debljine 12 mm. Okrenite ih g :
luk nekoliko puta dok se suse. 45-50 8-14
. Operite i uklonite peteljku. Ogulite ili uronite u vruéu vodu. Prepolovite ili R
paradzjz narezite na kolutove. 60 824
Uklonite kozu i sjemenke. Narezite na ploSke debljine 5 mm ili nareZite .
bundeva na komade. Pecite ili kuhajte na pari dok ne omeksa. 60 6-18

TEHNICKI PODACI

napajanje: 230V~ /50 Hz
snaga: 250 W

max. kapacitet: 3,5kg

veli¢ina uredaja: 310x 210 x 250 mm
razina buke: 68 dB(A)
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SOMOGYI ELEKTRONIC® « H - 9027 + Gy, Gesztenyefa (it 3. - www.somogyi.hu

Distribitor: SOMOGYI ELEKTRONIC SLOVENSKO s. . 0.
UL. gen. Klapku 77, 945 01 Komémo, SK « Tel.. +421/0/35 7902400 + www.somogyi.sk

Distribuitor: S.C. SOMOGYI ELEKTRONIC SR.L.
J12/2014/13.06.2006 C.U.I.: RO 18761195
Cluj-Napoca, judetul Cluj, Roméania, Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2, Cod postal: 400337
Tel.: +40 264 406 488, Fax: +40 264 406 489  www.somogyi.ro

Uvoznik za SRB: ELEMENTA d.o.0.
Jovana Mikica 56, 24000 Subotica, Srbija * Tel:+381(0)24 686 270 « www.elementa.rs
Zemlja uvoza: Madarska * Zemlja porekla: Kina * Proizvodac: Somogyi Elektronic Kft.

Uvoznik za HR: ZED d.o0.0.
Industrijska c. 5, 10360 Sesvete, Hrvatska * Tel: +385 1 2006 148 + www.zed.hr
Uvoznik za BiH: DIGITALIS d.o.o.
M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik, BiH « Tel: +387 61 095 095 « www.digitalis.ba
Proizvoda¢: Somogyi Elektronic Kft, Gesztenyefa ut 3, 9027 Gyor, Madarska

®
SOMOGYI ELEKTRONIC®

since 1981




